majstre

Gotlands sydspets

LUNCHMENY

(6-18 juni)

Huvudratter

Friterad panerad réodspatta med remouladsas och
kokt delikatesspotatis fran Stora Tollby gard (agg, gluten) | 189 kr

Rosépeppargravad lax med dillstuvad potatis och blancherad sparris | 220 kr

Lamm Bourguignon — mustig gryta pa gotlandskt lamm, champinjoner,
rokt sidflask, syltlok och farska érter; serveras med ramslékssmetana
samt puré pa potatis och rotselleri | 265 kr

Klassiska kéttbullar med graddsas, rarérda lingon, buffégurka
och kokt delikatesspotatis (4gqg) | 189 kr

Gratinerad chévre pé toast med rodbetor, paron, babygem-sallad, valnétter
och vinagrett pa balsamico och honung (gluten, laktos) | 210 kr

Kids
Friterad panerad rodspatta, remouladsas och pommesfrites (agg, gluten) | 120 kr
Kéttbullar med graddsas, kokt delikatesspotatis och lingonsylt (dgg) | 120 kr
Pannkaka med gradde och jordgubbssylt (4gg, gluten) | 89 kr

Desserter

Saffranspannkaka med vispad gradde, salmbarssylt och mandelkrokant (dgg) | 120 kr
Gute vaniljglass — vanilj eller salmbar (dgg, laktos) | 50 kr

Chokladtryffel hemgjord | 50 kr

Mjolk, grddde, smetana och smdr vi anvénder i matlagningen &r laktosfri.

Vi anvénder lokalproducerade ravaror i sa stor Har du allergier? Fraga oss!
utstrackning det ar méjligt. Nar gotlandska B )
alternativ saknas, véljer vi svenskt, nordiskt Tack for besoket

och europeiskt — i den ordningen. valkommen tillbaka!



