majstre

Gotlands sydspets

Forratter

Chili- & vitloksfrasta rédrakor med rostad aioli och surdegsbrod | 145 kr
Matjessillfilé med friterad Vasterbottenskrokett, hackad Ik, smetana och brynt smor | 185 kr
Skagenrora pa smorstekt levain, picklad rodlok & forellrom | 185 kr

Kryddrubbad pluma (mor styckningsdetalj ovanpa kotlett) i salladsblad med kimchimayo,
picklad ingefara, chili och koriander | 145 kr (3 st), 220 kr (6 st)

Huvudratter

Lammytterfilé med gotlandsk lammkorv, vit bén- och tahinikram,
sparris- och l6ksallad, krossad potatis med parmesan och rédvinssky | 330 kr

Entrecote med Café de Paris-smor, rodvinssas, pommes och tomatsallad | 375 kr
Vasterbottengratinerad lax med Sandefjordsas, sparris, forellrom och farskpotatis | 325 kr
Sojabakad portabello gratinerad med fetaost- och bénkram, sparris och loksallad | 230 kr

Caesarsallad med rakor, radisor, sparris och hyvlad parmesan | 245 kr

Caesarsallad med varm harissakryddad kycklinglarfile,
baconkrutonger och hyvlad parmesan | 235 kr

Gratinerad chévre med honung, sallad, rostade rédbetor, vitvinskokta paron,
valnotter och balsamicodressing | 220 kr

Desserter

Vittvinskokt paron med uppvispad After Eight-panacotta och chokladsas | 145 kr
Smorstekt sockerkaka med fladerkram, bar och sétsaltade mandlar | 145 kr
Saffranspannkaka med vispad gradde, salmbarssylt & mandelkross | 120 kr

Vaniljglass med jordgubbar | 85 kr
Cointreautryffel | 55 kr

Vi anvénder lokalproducerade révaror i sa stor Har du allergier? Fraga oss!
utstrackning det &r méjligt. Nér gotldndska . .
alternativ saknas, véljer vi svenskt, nordiskt Tack for besoket

och europeiskt — i den ordningen. valkommen tillbaka!



