majstre

Gotlands sydspets

LUNCHMENY

Huvudratter

Klassiska kottbullar med graddsas, rarérda lingon, buffégurka och kokt farskpotatis | 189 kr
Entrecote med Café de Paris-smor, rédvinssas, pommesfrites och tomatsallad | 375 kr

Lammytterfilé, vit bonpuré med tahini, variation pa betor, tryfferade gotlandslinser,
rodvinssky och ramsloksolja | 330 kr

Friterad panerad rodspatta med remouladsas och kokt farskpotatis | 189 kr
Rosépeppargravad lax med dillstuvad potatis och blancherad sparris | 220 kr

Matjessillfilé med farskpotatis, krossat 4gg, smetana, hackad |6k, brynt smor
och friterad Vasterbottenskrokett | 220 kr

Gratinerad chévre med rodbetor, paron, sallad, balsamicovinagrett och rostade valnétter | 210 kr

Hoburgaren —smashburgare alternativt portabellosvamp — med eller utan cheddarost —
med dressing, tomat, krispsallad och 16k. Serveras med pommesfrites och ramsléksmayo
| vuxen 220 kr, barn 120 kr

Till barnen

Friterad panerad rodspatta, remouladsaas och pommesfrites | 120 kr
Kottbullar med graddsas, kokt farskpotatis och lingonsylt | 120 kr
Pannkakor med vispad gradde och jordgubbssylt | 95 kr

Desserter
Gute glasskula — vanilj eller salmbar | 50 kr
Saffranspannkaka med vispad gradde, salmbarssylt & mandelkross | 120 kr

Chokladtryffel med Cointreau | 50 kr

Vi anvander lokalproducerade ravaror i sa stor Har du allergier? Fraga oss!
utstrdckning det &r maojligt. Nar gotlédndska B )
alternativ saknas, véljer vi svenskt, nordiskt Tack for besoket

och europeiskt — i den ordningen. valkommen tillbaka!



