majstre

Gotlands sydspets

Forratter

Chili- & vitloksfrasta rédrakor med rostad aioli och surdegsbrod | 145 kr
Matjessillfilé med friterad Vasterbottenskrokett, hackad Ik, smetana och brynt smor | 185 kr

Skagenrora pa smorstekt surdegsbrod, picklad rédidk & forellrom | 185 kr

Huvudratter

Lammytterfilé med rotselleripuré, variation pa betor, tryfferade gotlandslinser,
rodvinsas och ramsloksolja | 330 kr

Roding med Sandefjordsas, forellrom, sommarprimorer och farskpotatis | 325 kr
Sojabakad portabello med rotselleripuré, variation pa betor, tryfferade gotlandslinser och ramsloksolja | 230 kr
Caesarsallad med rakor, radisor, broccolini och hyvlad parmesan | 245 kr
Caesarsallad med harissakryddad kycklinglarfilé, bacon, krutonger och hyvlad parmesan | 235 kr

Cheévre-sallad med honung, rostade rodbetor, vitvinskokta paron, valnétter
och balsamicodressing | 230 kr

Till barnen

Friterad panerad rodspatta, remoulad och pommesfrites | 120 kr
Kottbullar med graddsas, kokt farskpotatis och lingonsylt | 120 kr
Pannkakor med vispad gradde och jordgubbssylt | 95 kr

Desserter

Vittvinskokt paron med uppvispad After Eight-panacotta och chokladsas | 145 kr
Saffranspannkaka med vispad gradde, salmbarssylt & mandelkross | 120 kr
Vaniljglass med béar | 85 kr
Cointreautryffel | 55 kr

Vi anvander lokalproducerade ravaror i sa stor Har du allergier? Fraga oss!
utstréckning det ar mdjligt. Nér gotlandska B B
alternativ saknas, Véljer vi svenskt, nordiskt Tack for besdket

och europeiskt — i den ordningen. valkommen tillbaka!



