RESTAURANT

AUBERGINE

BAR & MATSAL

z
LUNCH

175

SERVERAS MELLAN 11.30- 14.30

Tisdag 23/4

RISOTTO
Med kycklingstek, parmesan & ruccola

Onsdag 24/4

PANNBIFF
Med champinjonséas, haricot verts,
rostad potatis & svartvinbdrsgelé

Torsdag 25/4

STEKT PANERAD SPATTA
Dansk remouladsés, sockerdrtor,
citron & kokt fédrskpotatis

Fredag 26/4

WALLENBERGARE
rardrda lingon,
& brynt smdr

Potatispuré, grona &drtor

ONSKAS SIDESALLAD INNAN MATEN?

KOP TILL FOR 35 KR

J S

SNACKS & SIDES

OLIVER 70
MARCONAMANDLAR 85
TRYFFELCASHEW 75

GRONSALLAD 35
POMMES FRITES 40
POTATISPURE 45
ATOLT 15

e

ONSKAS TAKE AWAY?
RING OSS PA 08-660 02 04

ALLERGIER? FRAGA OSS VAD MATEN INNEHALLER

FORRATTER

POTATISCHIPS 110
Krondrtskockskrdm & parmesan
TOAST SKAGEN 185/285
Klassisk skagenrdra serverad pa smdrstekt levain
toppad med 16jrom, dill & citron
MATJES & VASTERBOTTEN 155
Brynt smér, frasig kavring, dgg, rodldk, smulad
Vdsterbottenost, smetana & fdrskpotatis
SPANSK RABIFF 175
Grovmalet ytterlar, chorizo-emulsion, marinerade
tomater, sherryvindger, silverldk, marconamandel,
espelettepeppar & lagrad manchego
GRATINERAD GETOST 165
Confiterade gulbetor, rostad chili-honung, pin-
jendtter, machésallad & ramsldksvinegrette
CHARK & OST 255
Bresaola, spinata calabra, fdnkalssalami, manchego
& tallegio. Serveras med marconamandlar & marinera-
de oliver

VARMRATTER
GNOCCHI 195
Farsk gnocchi, ramsldkspesto, parmesan, rostade
pinjenétter & marinerade tomater
GRATINERAD GETOST 225
Confiterade gulbetor, rostad chili-honung, pin-
jenotter, machésallad & ramsléksvinegrette
TONFISK NICOISE 255
Halstrad tonfisk, kapris, tomat, dgg, oliver,
hjdrtsallad, krondrtskocka, sardellecreme,
fédrskpotatis & grillad citron
AUBERGINES FISKGRYTA 265
Var klassiska fiskgryta som varit med sedan start.
Lax, kolja, rédkor, blamusslor, tomat, vitt vin,
grddde, saffran. Serveras med aioli & krutonger
SPANSK RABIFF 265
Grovmalet ytterlar, chorizo-emulsion, marinerade
tomater, sherryvindger, silverldk, marconamandel,
espelettepeppar & lagrad manchego Serveras med
pommes frites
KALVKOTTBULLAR 240
Portergrdddsas, potatispuré, rardrda lingon &
pressgurka
LAMMYTTERFILE “PROVENCALE” 325

Lagtempererat lammytterfilé, serveras med
smérslungade varprimérer, fdrskpotatis,
ramsléksemulsion, rddvinssky & friterad vitldk



RESTAURANT

AUBERGINE

BAR & MATSAL

Vina Vira
DRYCKER VINER PA GLAS
MOUSSERANDE

Kronenbourg 1664 5,0 % 65kr
Brooklyn Stonewall IPA 6,9 % 94kr
Eriksberg Karakdir 5.4 % 89 kr
Cidraie Orginal 4,0 % 89 kr

NV Jaume Serra Cava Brut Nature , SP 85
NV Gonet-Sulcova Brut Réserve Champagne , FR 170

ROTT
Fraga oss giirna om vilka 61 vi har pé flaska!
2020 Condesa de Leganza, Tempranillo , SP 85
2021 Chéteau Du Trignon Cotes du Rhone, FR 145

2020 Constitution Road Shiraz, ZA 155

ALKOHOLFRITT

Mineralvatten 100 cl 45kr 2017 Chateau Peymartin, Saint Julien, FR 200
Galipette Cidre 0,3 % 84 kr 2017 Bolla Amarone della Valpolicella, IT 210
Lisk 40 kr 2021 Gemma Langhe Nebbiolo, IT 180
Eriksberg Lager 0,0 % 59kr 2021 McManis Pinot Noir, USA 165
Brooklyn Special Effects IPA 0,5 % 59kr 2020 Wena! Cabernet Sauvignon, Chile 160

Richard Juhlin Sparkling 0,0 % 110 kr
Dr. Lo Riesling 0,0 % 85

VITT
2021 Aveleda Alvarinho, PT 85
2022 Domaine Ellevin Chablis FR 185
2022 Briindlmayer Griiner Veltliner, AT 160
2021 Bogle Vineyards Chardonnay, USA 165

DESSERTER 2022 Domaine Thomas Sancerre Le Pierrier, FR 195
CHOKLADMOUSSE 85 2022 Weingut Scheuermann Riesling, DE 140
Rardrda bdr, mandel, havssalt & olivolja
CREME BRULEE 120
Klassiskt smaksatt med vanilj fréan Tahiti 4 N
KAFFE & TE
EN KULA SORBET 50
Rabarber Bryggkaffe 25kl’
Enkel/Dubbel Espresso 35/45kr
Cappuccino 50kr
Caffé Latte 50kr

Enkel/Dubbel Macchiato 40/50kr
Enkel Dubbel Cortado 40/50kr

Te 40 kr
(Rott, Gront & Svart)




