
 

AUBERGINES FISKGRYTA................................................ 215
VÅR KLASSISKA FISKGRYTA SOM VARIT MED SEN START. SERVERAS MED LAX, 
TORSK, RÄKOR MUSSLOR, TOMAT, VITT VIN, GRÄDDE, SAFFRAN. SERVERAS MED 
AIOLI OCH SURDEGSKRUTONGER

Fish casserole with cod, salmon, shrimps and mussels served  
with aioli & croutons

KALVKÖTTBULLAR........................................................... 205
POTATISPURÉ, PORTERGRÄDDSÅS, RÅRÖRDA LINGON & PRESSGURKA

Classic Swedish meat balls with mashed potatoes, porter cream gravy, lingon ber-
ries & pickled cucumber

TARTAR PÅ PORTABELLO................................................. 210
CONFITERAD PORTABELLOSVAMP, TRYFFELMAJONÄS PÅ KIKÄRTA,  
ÖRTOLJA, SYRAD SILVERLÖK, FRITERAD JORDÄRTSKOCKA & KRASSE

Tartar of portabello mushroom, vegan truffle mayyo, herb oil, pickled onion, crispy 
Jerusalem artichoke and cress

RÖDVINSBRÄSSERAD OXKIND........................................ 255
LÅNGKOKT OXKIND, MOROT, SKOGSCHAMPINJON, SKY PÅ RÖKT SIDFLÄSK & 
RÖTT VIN. SERVERAS MED TRYFFELPOTATISPURÉ

Redwine braised beef cheek with carrots, mushrooms, red wine jus and truffled 
potato purée

BAKAD FJÄLLRÖDING..................................................... 245
FORELLROM, SANDEFJORDSÅS, SMÖRSTEKTA KANTARELLER, FÄNKÅL &  
KRONDILL

Baked char with trout roe, butter sauce, chanterelles, fennel and dill 

STEAK MINUTE.............................................................. 310
UTBANKAD BIFF. SERVERAS MED PEPPARROT, ÄGGULA, GRÖNSALLAD  
& POMMES FRITES

Sirloin of beef. Served with horse radish, egg yolk, green salad and French fries

CAESARSALLAD............................................................. 195
KNAPERSTEKT KYCKLINGSTEK, ROMANSALLAD, BACON, RÖDLÖK, PARMESAN & 
SURDEGSKRUTONGER

Caesar salad with chicken, roman lettuce, bacon, red onion, parmegiano reggiano

RÅBIFF (1/1).................................................................. 210
SVENSKT YTTERLÅR, KARL-JOHANMAJONÄS, SKOGSCHAMPINJON, PARMESAN, 
SYRAD SILVERLÖK, FRITERAD JORDÄRTSKOCKA & KRASSE

Steak tartar with mayyo of ”Karl-Johan” mushroom, parmegiano reggiano, pickled 
onion, crispy jerusalem artichoke and cress

SPAGHETTI VONGOLE.................................................... 245
SMÖRAD MUSSELBULJONG, VITT, VIN, TOMAT, PERSILJA & VITLÖK

Pasta with vongole mussels. Served with buttered mussel jus, white wine,  
tomatoes, parsley and garlic
 

TOAST SKAGEN...................................................... 150/220
KLASSISK SKAGEN SERVERAD PÅ KAVRING TOPPAD MED  
LÖJROM, DILL & CITRON

Classic Swedish Skagen with shrimps and mayo on toast with  
vendace roe, dill & lemon

RÅBIFF (1/2).................................................................. 155
SVENSKT YTTERLÅR, KARL-JOHANMAJONÄS, SKOGSCHAMPINJON, PARMESAN, 
SYRAD SILVERLÖK, FRITERAD JORDÄRTSKOCKA & KRASSE

Steak tartar with mayyo of ”Karl-Johan” mushroom, parmegiano reggiano, pickled 
onion, crispy jerusalem artichoke and cress

KANTARELLPIZZA........................................................... 175
SURDEGSPIZZA MED VÄSTERBOTTEN, CREME FRAICHE, SMÖRSTEKTA  
KANTARELLER, SYRAD SILVERLÖK & LÖJROM FRÅN BOTTENVIKEN

Sour dough-pizza with creme fraiche, chantarelles, västerbotten-cheese, pickled 
onion and vendace roe 

TACO CON GAMBAS................................................. 110/ST 	
KRISPIGA ARGENTINSKA RÖDRÄKOR, GURKA, MANGO, SYRAD SILVERLÖK,  
CHIPOTLEMAJONÄS & KORIANDER 

Shrimp taco with cucumber, mango, pickled onion, chipotle mayyo and cilantro

TONFISKTARTAR............................................................. 165
PONZU, SESAMKRÄM, GURKA, SICHUANPEPPAR & KRISPIG GRÖNKÅL

Tartar of tuna with ponzu, creamy sesame, sichuan pepper, cilantro and crispy 
cabbage

BURRATA....................................................................... 135
TOMATER, BALSAMICO, OLIVOLJA, BASILIKA & SURDEGSCROSTINI

Burrata cheese with tomatoes, olive oil and basil

	  

FÖRRÄTTER/MELLANRÄTTER Starters VARMRÄTTER Mains

POMMES FRITES	  40

KOKT POTATIS	 30

GRÖNSALLAD 	 35

TOMATSALLAD	 45

DIPP (AIOLI, TRYFFELMAYO, KETCHUP 	 15 
CHIPOTLEMAYYO, KARL-JOHANMAYYO)

NÅGOT EXTRA VID SIDAN Side orders

NEGRONI 			

Lika delar gin, söt vermouth och 
söt bitter

DARK ’N’ STORMY		

Mörk rom med en släng ingefära, 
citrus och bitters

NEW YORK SOUR

Whiskey Sour med en gnutta röd-
vin, klassiker från 1880-talets USA

MOSCOW MULE

Vodka, ingefära, citrus och bitters

TOMMY’S MARGARITA 

Margarita smaksatt med agave, 
går att få spicy om så önskas

RYE RYE BLUEBERRY

Rye whiskey skakat med blåbär och 
mynta med en gnutta grädde på 
toppen

 

OLIVER				    55 
OLIVES

MARCONAMANDLAR		  45 
ALMONDS

CHIPS & KRONÄRTSKOCKSDIPP	 65 
CHIPS AND ARTICHOKE DIPP

CHIPS & LÖJROM			   110 
CREME FRAICHE & DILL

TRYFFELSALAMI (50 GRAM)		  70 
TRUFFLE SALAMI 

COPPA DI PARMA (50 GRAM)		  70

NÅGOT LITET INNAN MATEN Snacks SIGNATURE COCKTAILS - ALL 145 :-



NV	 FAUSTINO CAVA BRUT RESERVA, RIOJA	 105/525

NV	 ZIMOR PROSECCO TREVISO EXTRA DRY, VENETO	 575

NV	 CHÂTEAU FUISSÉ CRÉMANT DE BOURGOGNE, 	 135/675 
	 BOURGOGNE

NV	 CASTELLANE BRUT, CHAMPAGNE	 160/790

NV	 LAURENT PERRIER CUVÉE ROSÉ, CHAMPAGNE	 880

2008	 LAURENT PERRIER MILLÉSIMÉ BRUT, CHAMPAGNE	 1200

FRANKRIKE
2018	 GUSTAVE LORENTZ EVIDENCE RIESLING, ALSACE	 140/560

2018	 REINE PÉDAUQUE CHABLIS, BOURGOGNE	 160/640

2020	 DOMAINE RIJCKAERT CÔTES DU JURA, JURA	 740

2019	 DOMAINE DE TERRES BLANCHES SANCERRE, LOIRE	 820

2018	 DOMAINE D’ARHDUY HAUTES CÔTES DE BEAUNE LES 	 870

	 PERRIÈRES, BOURGOGNE

ARGENTINA
2021	 FINCA LAS MORAS SAUVIGNON BLANC, SAN JUAN	 95/380

USA
2017	 DOMAINE DROUHIN ARTHUR CHARDONNAY, OREGON	 880

2017 	 OVUM TORO Y SCORPIO RIESLING, OREGON	 920

ITALIEN
2019	 VITE COLTE FOSCHE CHARDONNAY, PIEMONTE	 170/680	 
	

PORTUGAL
2019	 VALLADO PRIMA MOSCATEL GALEGO MAGNUM, 	 110/880	 
	 DOURO	

TYSKLAND
2019	 LEITZ MAGIC MOUNTAIN RÜDESHEIMER RIESLING, 	 150/600

	 RHEINGAU

2019	 SYBILLE KUNTZ QUALITÄTSWEIN RIESLING, MOSEL	 740

ÖSTERRIKE
2019 	 KEIN NAME GRÜNER VELTLINER, NIEDERÖSTERREICH	120/480

2018	 WEINGUT MORIC HID3 RIESLING/FURMINT, BURGENLAND	710

2019	 WEINGUT PRAGER STEINREGL FEDERSPIEL RIESLING, 	 790

	 NIEDERÖSTERREICH 
	

ÖL PÅ FLASKA
KÖNIG LUDWIG WEISSBIER, TYSKLAND 5,5 % 50 CL 	 80

SPATEN, TYSKLAND 5,2 % 50 CL 	 75

DUVEL BELGIAN BLONDE ALE, BELGIEN 8,5 % 33 CL	 85

PERONI NASTRO AZZURRO, ITALIEN 5,1 % 33 CL	 70

PILSNER URQUELL, TJECKIEN 4,4 % 33 CL 	 69

OPPIGÅRD EVERYDAY IPA, SVERIGE 4,6 % 33 CL 	 75

BREKKERIET SOUR & SALT, SVERIGE 4,6 % 33 CL	 90

MIKKELER PETER, PALE & MARY (GLUTENFRI), DANMARK 	 85 
4,6 % 33 CL	
	

ÖL PÅ FAT
ÅBRO BRYGGMÄSTAREN, SVERIGE 5,0% 30 CL	 71

BREW DOG PUNK IPA, SKOTTLAND 5,2 % 30 CL	 91

STELLA ARTOIS, BELGIEN 5,0 % 30 CL	 79

CIDER
BOULARD CIDRE BIOLOGIQUE, FRANKRIKE 4,5% 33 CL	 74

GINGER JOE, ENGLAND 4% 33 CL	 69

CHAMPAGNE & BUBBEL Sparkling

VITA VINER Whites

ÖL & CIDER Beers and ciders

HUSETS LEMONAD	 45 

ALKOHOLFRI DRINK 	 79

LEITZ EINS ZWEI ZERO RIESLING, TYSKLAND 0,0 %	 75

WARSTEINER FRESH, TYSKLAND 0,0 % 33 CL	 55

BULLDOG EASY RIDER IPA, SVERIGE 0,4 % 33CL	 55

RICHARD JUHLIN, SPARKLING BLANC DE BLANCS, FRANKRIKE 0.0 %  	95

BUNDABERG GINGER BEER, AUSTRALIEN 37,5 CL	 69

LÄSK, MINERALVATTEN, LÄTTÖL 	 35

FRANKRIKE
2019	 TERRES DORÉES LE RONSAY, BEAUJOLAIS	 140/560

2018	 DOMAINE DE CRISTIA CÔTES-DU-RHÔNE, RHÔNE	 600

2019 	 CHÂTEAU DE SANTENAY MERCUREY 1:ER CRU 	 170/680 
	 LES PUILLETS, BOURGOGNE

2017	 CHÂTEAU PICQUE-CAILLOU, BORDEAUX	 980

2019	 DOMAINE DE CRISTIA CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, RHÔNE	 1095

ITALIEN
2020	 IL FALCHETTO PIAN SCORRONE BARBERA D’ASTI,	 110/440 
	  PIEMONTE

2019	 BRANCAIA CHIANTI CLASSICO, TOSCANA	 150/600

2018	 PLANETA PLUMBAGO NERO D’AVOLA, SICILIA	 650	

2016	 BOSIO BOSCHI DEI SIGNORI BAROLO, PIEMONTE	 940

	

SPANIEN
2015	 VEGA BADENES TEMPRANILLO, CASTILLA-LA MANCHA	 95/380

USA
2019	 DOMAINE DROUHIN CLOUDLINE PINOT NOIR, OREGON	 650

2018	 ROBERT MONDAVI CABERNET SAUVIGNON, 	 500 
	 CALIFORNIA	

2018	 RAVENSWOOD OLD VINE ZINFANDEL, CALIFORNIA	 120/480	

2018	 DIVISION GAMAY NOIR ”LUTTE”, OREGON	 850

AUSTRALIEN
2015	 CLARE WINE CO CABERNET SAUVIGNON, 	 160/640

	 SOUTH AUSTRALIA	

FRANKRIKE
2020 	 VIGNES D’OC ROSÉ, LANGUEDOC-ROUSSILLON	 95/380

2020	 GUSTAVE LORENTZ LE ROSÉ PINOT NOIR, ALSACE	 125/500 

ALKOHOLFRITT Non alcoholic

RÖDA VINER Reds

ROSÉ VINER Rosés

2018

PLANETA PLUMBAGO
Nero d’Avola, Sicilia

650:-

2017

OVUM TORO Y SCORPIO
Riesling, Oregon

920:-

2017

CHÂTEAU PICQUE-CAILLOU
Pessac-Légonan, Bordeaux

980:-

FRÅGA GÄRNA EFTER VÅRAN KÄLLARLISTA 
DÄR VI LISTAR VÅRA LITE MER SPECIELLLA  

& UTVALDA VINER! 


