RESTAURANT

AUBERGINE

BAR & MATSAL

z
LUNCH

175

SERVERAS MELLAN 11.30- 14.30

Tisdag 28/10

STEAK SALAD
Avokado, picklad 18k,
ortmajonnds & friterad potatis

Onsdag 29/10

CITRONGRASMARINERAD KYCKLING
Glasnudelsallad, srirachamajonnés,
koriander, sesam & cashewndtter

Torsdag 30/10

LAMMFARSBIFF
Tomat & fetaostsallad, rostad potatis
& rosmarinsky

Fredag 31/10

SCHNITZEL
Fldskschnitzel med kryddsmér, rastekt
potatis, haricot verts & rodvinssky

ONSKAS SIDESALLAD INNAN MATEN?

KOP TILL FOR 35 KR

J
SNACKS & SIDES

OLIVER 70
MARCONAMANDLAR 85
TRYFFELCASHEW 75

GRONSALLAD 35
POMMES FRITES 40
POTATISPURE 45
ATOLT 15

e

ONSKAS TAKE AWAY?
RING OSS PA 08-660 02 04

ALLERGIER ELLER INTRESSERAD OVER VART MATEN
KOMMER IFRAN2 FRAGA OSS | PERSONALEN!

FORRATTER

LOJROMSCHIPS 130
Kalix 16jrom, pottaischips, grdsldk & finskuren
rodlok
TOAST SKAGEN 190/285
Klassisk skagenrdra serverad pa smorstekt levain
toppad med 16jrom, dill & citron
GAMBAS AL AJILLO 165
Argentinska rddrdkor i het vitloksolja,
pan con tomate & aioli
RABIFF & TRYFFEL 180
Grovmalet Svenskt ytterlar, kapris,
tryffelmajonnds, syrad silverldk, ortolja,
rotfruktschips, parmesan & fédrsk svart tryffel
GRATINERAD GETOST 155
Bakade rodbetor, marconamandlar, honung,
endive & frissésallad

= — j - TN

VARMRATTER

VECKANS VEGETARISKA 195
Krdmig kantarellpasta med pappardelle, babyspenat &
parmesanost
CAESARSALLAD 225
Kryddstekt majskyckling, caesardressing, rokt
sidfldsk, krutonger & parmesan
AUBERGINES FISKGRYTA 275
Var klassiska fiskgryta som varit med sedan start.
Lax, kolja, rdkor, blamusslor, tomat, vitt vin,
grddde, saffran. Serveras med aioli & krutonger
RABIFF & TRYFFEL 270
Grovmalet Svenskt ytterlar, kapris,
tryffelmajonnds, syrad silverlok, ortolja,
rotfruktschips, parmesan & fédrsk svart tryffel.
Serveras med pommes frites
KALVKOTTBULLAR 250
Portergrdddsas, potatispuré, rardrda lingon &
pressgurka
ENTRECOTE 395
Dragonsmér & rédvinssas. Serveras med tomatsallad &
pommes frites
GRATINERAD GETOST 245

Bakade rodbetor, marconamandlar, honung,
endive & frissésallad



RESTAURANT

AUBERGINE

BAR & MATSAL

Kronenbourg 1664 5,0 % 65kr

Brooklyn East IPA 6,9 % 94kr

Eriksberg Karakdir 5.4 % 89 kr
Boulard Cidre Orginal 4,0 % 89 kr

Fraga oss giirna om vilka 61 vi har pé flaska!

ALKOHOLFRITT

Mineralvatten 100 cl 45kr
San Pellegrino Aranciata Rossa 55kr
Galipette Cidre 0,3 % 84 kr
Lisk 45 kr
Eriksberg Lager 0,0 % 59kr
Brooklyn Special Effects IPA 0,5 % 59kr
Richard Juhlin Sparkling 0,0 % 110 kr
Dr. Lo Riesling 0,0 % 85

Vina Vira
DRYCKER VINER PA GLAS
MOUSSERANDE

NV La Rosca Cava Brut , SP 85
NV André Clouet Grand Réserve Champagne , FR 205

ROTT
2024 Condesa de Leganza, Tempranillo , SP 85
2020 Domaine La Mereuille Cotes du Rhone, FR 145
2022 Gemma Langhe Nebbiolo, IT 180
2022 Casas Patronales Pinot Noir, CL. 165
2020 Roberto Sarotto Barolo, IT 210

2022 Vitcola Mentridana, El Mentridano, SP 170
(Garnacha)

2018 Chateau La Fon De Berger, Bordeaux, FR 190

VITT
2024 Condesa de Leganza, Verdejo , SP 85
2023 Domaine Ellevin Chablis FR 185
2024 Arndorfer, Griiner veldiner, AT 155
2023 Bogle Vineyards Chardonnay, USA 165
2024 Domaine de la Garenne, Sancerre, FR 195

DESSERTER
2022 Weingut Dr. Loosen Riesling, DE 155
CHOKLADTRYFFEL 55
Mérk chokladganache rullad i kakao
CREME BRULEE 125
Klassiskt smaksatt med vanilj fréan Tahiti J T
“TIRAMISU” 135 KAFFE & TE
Mandelkaka, espresso & Amarettoganasch,
mascarponekrédm, valronakakao & fdrska hallon
Bryggkaffe 30 kr
EN KULA SORBET 50

Fraga din servitor om dagens smak

Enkel/Dubbel Espresso 40/50kr
Cappuccino 55kr
Caffé Latte 55kr
Enkel/Dubbel Macchiato 45/55kr
Enkel Dubbel Cortado 45/55kr

Te 40 kr
(Rott, Gront & Svart)




