VALKOMMEN
TILL FARANG

VAar meny bygger pd sydostasiatisk matkultur.
Ratterna ar dmnade att delas vid bordet
for att tillsammans skapa en helhet.
Maten ats traditionellt med sked och gaffel
och serveras i ett flytande tempo.

Har har ni var gruppmeny med dryckesférslag.
Vi kan i regel anpassa individuellt

vid specialkost och allergi, till exempel
vegan eller notallergiker.

Vanligen informera oss vid eventuella allergier.

Vi reserverar oss fér eventuella férandringar.



COCKTAIL

[SOUTHEAST SIDE]
limebladsinfuserad gin, aperol,
thaibasilika, citron, socker

160:-

MOUSSERANDE

CHAMPAGNE glas 195:- / flaska 1.045:-

MOUSSERANDE glas 155:- / flaska 795;-

VIN TILL MATEN

[ VINMENY 1

3 VINER UTVALDA AV VAR SOMMELIER
495:- / person

INKLUSIVE DESSERTVIN
620:- / person

[ ALL IN 1

EN COCKTAIL OCH VINMENY INKLUSIVE DESSERTVIN
740:- / person

[ VINREKOMMENDATION 1

VITT VIN PER FLASKA
Weingut Knipser, Kapellchen Riesling Trocken 795:-

ROTT VIN PER FLASKA
Weingut Knipser, Blauer Spatburgunder 825:-

[ ALKOHOLFRITT 1

TRE ENHETER
220:-/person



FARANG [COOM YAII

795:-/PERSON + [SATAY] 55:-/ST

[CHA PLU BLADI

“chili jam’™ rdakor, béongroddar, rischips

[SASHIMII

svart risvindger, asiatiska orter

[SOFT SHELL CRAB]I
gréon mangosallad, gurka, mynta,
gréon ‘nahm jim’, jordnotter

+ [SATAY]
grillad kyckling, rostade jordnotter,
kokosgradde, lime
[+ 55:-/st]

[KRISPIG GRISI

palmsockerkaramell, risvindager, rostad lok

[INYBAKAD ROTII

rod curry

[WOKI

broccoli, ldngboénor, shiitake

[SOUTHERN STYLE CURRYI

oxkind, ingefdara, koriander

[THAI JASMINRISI

"PHANANGAN BOUNTY"
ungkokosglass, saltkaramell,
kristalliserad choklad, vispad kokos



FARANG [COOM YAI] veceTarIAN

765:-/PERSON + [SOM TAMI] 45:-/ST

[CHA PLU BLADI

tempeh, kokos, tamarind

[SALLADI
bananblomma, asiatiska oérter,
hoisin, sesam

[SATAYI]
blomkal, spetskal,
jordnotter, lime

+ [SOM TAMI
grén papaya, ldngboénor,
tamarind, rostade jordnotter
[+ 45:-/st]

[MORNING GLORY]I

silken tofu, pak choi, vattenkrasse

[INYBAKAD ROTII

réod curry

[WOKI

broccoli, ldngboénor, shiitake

[SOUTHERN STYLE CURRYI

tofu, gulbeta, "rice fritter’

[THAI JASMINRISI

"HOLA HOLA 24"
apelsin, jackfrukt, vattenmelon, sockerdartor,
vanilj & kokos, sorbet pd blodapelsin & guava



