Forratt:  Tunt skuren biff-carpaccio med halstrad anklever, frasiga briochekrutonger,
ortskott och kryddig vinegrette.

Varmratt:  Smorstekt piggvar med pocherade ostron, kalterrin, tryfferad potatiskram
och fladerkryddad champagnesas.
eller
Nystekt clubstek med bordelaisesas, tryfferad potatiskram, kalterrin och
rokt svartrot.

Dessert:  Guldkupa fylld med appelkompott, kardemummasorbet och appelkrisp.

Ostbricka: 3 sorters svenska gardsostar med hemkokat marmelad serveras med
hart och mjukt brod.

Fore forratt: Frasiga potatisknyten med rom-dipp.

Mellan varmréatt och dessert: Algértsorbet med gurkvatten smaksatt med angssyra.

Forratt:  Svampfyllda dumplings med svampbuljong, sojamarinerade bondbénor,
valnotter och gari.

Varmratt: Jordartskockskram med frasig jordartskocka, rokt svartrot, kalterrin, frasig
bonkrokett och skummig rostad kalsas.

Dessert:  Guldkupa fylld med appelkompott, kardemummasorbet och appelkrisp.

Ostbricka: 3 sorters svenska gardsostar med hemkokat marmelad serveras med hart
och mjukt brod.

Fore forratt: Frasiga potatisknyten med dipp gjort av smetana, tang, alger & finskuren I6k.

Mellan varmréatt och dessert: Algortsorbet med gurkvatten smaksatt med angssyra.




