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Varmt valkomna att fira ert drémbrollop pa
Skepparholmen Nacka. Vélj bland vara lokaler och
menyer for att skraddarsy en dag att minnas. Vi
dukar och placerar borden efter era dnskemal med
vita linnedukar, porslin, ljus och borsdekoration.



Jpplagg & priser

Tilltugg/Kanapeer 40 kr/st
Vi foreslar 3 kanapéer per person

LOKALER Fordrink, Champagne de Saint-Marceaux, flaska 750 kr
Disponeras mellan 15:00 - 01:00 eller glas 135 kr
Sjosalen, 80 personer 10 000 Kr
Aquamarinan, 25 personer 5600 Kr MIDDAG
Bistron, 40 personer 5600 Kr En treratters middag med passande vinpaket.
Vinpaketet inkluderar 1 glas till forratten, 1 glas med

5 . pafylining till varmratten samt 5 cl. dessertvin.
VIGSEL | VAR TRADGARD VID SJON Pris 1 390 kr/person
Scen, bage & stolar utomhus 15 D00 Ky Observera att samma val galler for hela séllskapet med
Blommor till bagen ca 5000 Kr

undantag for allergier och kostawvikelser
Vid daligt vader finns mojlighet till inomhusvigsel mot

en extra kostnad. TARTA

Forlangd oppettid i baren efter 01:00; 3 500 kr/tim. Brollopstartan bestaller ni sjalva och ber att fa levererad

Hotellrum fr&n 795 kr/per person i delat dubbelrum  till Skepparholmen senast dagen innan.
med frukost En serveringsavgift pa 55 kr per person tillkommer



\Vieny




—orratt

SENSOMMARSALLAD
Grillad zucchini med gron sparris, kryddig skottsallad och tryfferad farskostkram

KYCKLINGSOPPA
Skepparholmens rostade kycklingsoppa med lagrad ost och tryfferad I6kvinaigrette

TARTAR
Biff tartar med vaktelagg, senapskorn, krassedressing och friterad kronartskocka

TRYFFEL
Smorstekt pilgrimsmussla med blomkalskram, spritarter och tryffeljuice



Varmratt

JORD OCH SKOG
Jordartskockskram med smorstekta kantareller, syrlig grillad 16k, och ortslungade primorer

KUNGSFLUNDRA & HAVSKRAFTA

Havskrafta farserad kungsflundra med skummig havskraftsas, mérbakad citronkryddad silverlok,
bondbonor och dragonslungad potatis

GOS "SURF AND TURF”
Grillad gbs med anklever, brytbonor, sauterad spenat, madeirasky och frasiga mandelkroketter

KALV

Grillad kalv med kryddig sensommarsallad, kantareller, riven pepparrot, syrlig steksky och 6rtrostad
potatis



essert

OST
3 sorters svenska gardsostar med Skepparholmens kokta marmelad och tva sorters brod

PERSIKA
Inkokt persika i sin kylda lag med kardemummaglass och mandelbiskvi

CHOKLAD/FLADER
Chokladtarta med fil- och fladerglass

HALLON & JORDGUBBE
Farska hallon med jordgubbsparfait, jordgubbssorbet och krutonger av sockerkaka



BETALNING

Betalning sker mot forskottsfaktura pa 75% av totalbeloppet som skickas 1 manad innan festen.
Slutfakturan skickas sedan efter brollopet-/festen.

Senast fyra veckor innan brollopsmiddagen/festen onskar vi fa ett definitivt besked pa antal gaster
och specialkost.

Ni kan avboka er tillstallning kostnadsfritt, senast fyra veckor innan ankomst.

Alla priser inkluderar moms.
VALKOMNA!

Lisa Lind, Food & Beverage Manager

0704 - 108578
lisa.lind@skepparholmen.se

info@skepparholmen.se / 08 - 747 65 00



