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SNACKS

Garutmdrkt att dela

Ostron — Fine de Claire 49Kkr/st

Naturell serveras med citron och schalottenloksvindgrett

Gratinerat ostron 59kr/st
Med hingd creme fraiche, chiliolja, mangalitza skinka och gréislok

Lojrom, ca. 30g 179kr
Bottennviken

Krispiga potatischips med dipp pd lojrom, creme fraiche och Lok

Utvalda charkuterier , ca. 65g 135kr

Mangalica skinka, coppa, pave, alejandro troncal salami

Grekiska Oliver med kirna, marinerade i citrus och kryddor 69kr
Fuet spansk lufttorkad bondkorv — 80g 65kr
Tryftelchips med tryffeldipp 69kr
Rotfruktschips med tryffeldipp 69kr
Iberiska Svilar med tryffeldipp 79kr

Marconamandlar 79kr
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KVALLENS 3 RATTERS MENY

Gravad fjillréding

Med rostad kavring, krim pa visterbottenost,
dpple och granskotts vinaigrette

Vinmeny: 2022 Kia Ora, Sauvignon Blanc, Marlborough, NZ
Deluxe vinmeny: 2022 Chablis ‘Coquillage’, Moillard, Bourgogne, FRA
Var alkoholfria menyparning: Mikkeller ‘Drinkin’ the Sun 0,3% DAN

(&4
Hjortytterfilé

Med glaserade mordétter, alspinsrokt sidflisk, trattkantareller,
viltsds och vinsyrade lingon. Serveras med potatisgrating

Vinmeny: 2020 Cabernet Franc, Finca La Estacada, La Mancha SPA

Deluxe vinmeny: 2019 Barolo, Luna di Mezzanote, Piemonte, [TA

Vir alkoholfria menyparning: ODDBIRD Grenache, Syrah, Mourvedre, 0,5% FRA
3

Apelsin och saffrankrim

Med chokladganache, apelsingranité,
biscotti med rosmarin och pistagenditter

Vinmeny: 2023 Noble Late Harvest, Nederburg, Western Cape, SA
Deluxe vinmeny: NV Topague, Morris, Rutherglen, AUS
Var alkoholfria menyparning: Alkohofritt Hurricane mocktail 0%

3
Vinmeny: : 3glas 325 kr
Kvillsmeny 3 ritter 595kr  Deluxe vinmeny : 3 glas 430 kr

Var alkoholfria menyparning: 245 kr
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FORRATTER

Hummer 295kr

Nykokt firsk halv hummer, serveras med Slaktarens baguette och aioli.

Gravad fjillr6ding 159kr

Med rostad kavring, krim pa visterbottenost, dpple och grankotts vinaigrette

Ribiff 159kr
Handskuren oxfilé med kapris, picklad silverlok, schalottenlok, grislok, dill,

enbirsemulsion, rostade pumpafron och bottarga.

Charkbrida 175kr

Lufttorkad skinka, chorizo, salami, lagrad ost, svalar, oliver & cornichons.

Wagyu Biff 295kr
50g Japansk Wagyu ryggbiff frin Mayazaki klass AS,
eldas vid bordet med salt och svartpeppar
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KOTT LISTA

Entrecote ca. 300g 390kr

Sverige, hingmorad, vilmarmorerad, Dalsjéfors premium klass 3

Serveras med rédvinssas, Vilj tva tillbehor och en sis pa nista sida

Ryggbiff ca. 200g 315kr

Sverige, hingmérad, vilmarmorerad Scan Meny

Serveras med rédvinssis, Vilj tva tillbehor och en sas pa nista sida

Ibérico Bellota ”Pluma” ca. 200g 335kr
Toppkvalitet av spansk ekollonuppfédd Ibéricogris frin Guieljo, Salamanca. Specialdetalj av karré.

Serveras med rédvinssis, Vilj tva tillbehor och en sas pa nista sida

Oxfilé ca. 200g 410kr
Sverige, hingmérad, klass 2,5+
Serveras med rédvinssas, Vilj tvi tillbehor och en sis pa nista sida

SLAKTARENS HANGMORADE STYCKNINGSDETALJER — CIRKA 8 VECKOIN

Irland, kéttrasdjur, c.a 30 manader, grisbete dret runt, Dawn Meats prime selections

Friga med din servit6r om tillginglighet

Entrecdte med ben och kappa, ca. 700g 575kr

Serveras med rédvinssis, Vilj tva tillbehor och en sas pa nista sida

T-Benstek — ryggbiff & oxfilé pa ben, ca. 500g 645kr
Serveras med rédvinssas, Vilj tvi tillbehor och en sis pa nista sida

!(lubbstek — ryggbiff pa ben, ca. 500g 495kr /
Serveras med rodvinssis, Vilj tvi tillbehor och en sds pd nista sida

4 )

SLAKTARENS MIXED GRILL DELUXE
for minimum tvi personer: 595kr/person
Oxfilé, Iberico pluma, ryggbiff, chorizo och rédvinsbriserad oxkind,

serveras med tva tillbeh6r och en sés ni viljer per person enligt nedan.

- J
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Vilj 2 tillbebor: (ingdri din bestilining)
Pommes Frites

Bakad potatis

Serveras med ortsmor
Potatisgrating

Smorbakad spetskal

Serveras med Manchego ost

Pumpapuré, trattkantareller och rostade pumpafron

Tomatsallad

Firska och bakade tomater med orter och silverlok

DPris per extra servering

Vil 1 sds: (ingdr i din bestillning)

Sauce Béarnaise

Den klassiska sdsen pd slaktarens vis!

Tryftelaioli
Slaktarens aioli-favorit med hérligt rik tryffelsmak

Chili aioli

Vir aioli smaksatt med chili dr smakrik men inte for bet

Chimichurri

Klassisk kott-tillbebor fran Argentina.

DPris per extra servering

65kr

45kr
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SLAKTARENS KLASSIKER

Prime Beef Burger 249kr
Hamburgare gjord pa nymald entrecote, ryggbiff och higrev stekt till 70°C

med tryffelailos, karamelliserad lok, tomat, cheddarost, saltgurka.

Serveras med pommes frites och tryffeldipp.

Slaktarplanka 345kr

Sverige, hingmorad, vilmarmorerad Scan Meny
Grillad ryggbiff € ridvinsbriserad oxkind med gratinerad tryffelduchesse tomat, sallad,

smorbakad spetskdl och sauce béarnaise.

Biff Rydberg 275kr
Svensk oxfilé, potatis, saltgurka, brynt lok, senapskrim och dggula

Rabiff 295kr
Handskuren oxfilé med kapris, picklad silverlok, schalottenlok, grislok, dill, enbdrsemulsion, rostade
pumpafron och bottarga.

Serveras med dillsaltade pommes frites och tryffelaiols.

Kalvschnitzel 295kr

Panerat kalvinnanldr med smorbakad spetskal, citron, kryddsmor, skysds och pommes frites.

FISK och VEGETARISKT

Vegetariskt 275kr
Vinkokta korallinser med spetskdl, trattkantareller, pumpa puré, rostade

pumpakdrnor och vinsyrade lingon.

Fisk 325kr

Smorstekt gos med glaserade morotter, trattkantareller och skaldjurssds med pastis.
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MENY ATT DELA

En meny framtagen for er som vill ha en smakupplevelse utover det vanliga,

och tillsammans njuta av ndgot alldeles extra

Ostron
Naturella serveras med citron och schalottenloksvindigrett
Lojrom
Krispiga potatischips med dipp pd lojrom, creme fraiche och lok
Rabiff
Handskuren oxfilé med tranbir, cornichons, pdron, schallotenlik,
svampmagonnds, picklade kantareller och rodbetschips.
Mangalica skinka

30 mdn. En fantastisk skinka som riknas bland de béista i virlden
3
Slaktarens hingmdrade biff pa ben - Irland, kottrasdjur,

c.a 30 manader, grasbete dret runt, Dawn Meats prime selections

Serveras med Kokets urval av tillbehor

545kr per person

BARNMENY (0-12 ir)

2-RATTER BARNMENY  195kr
Barnburgare 90g med pommes frites och ketchup
Vaniljglass med chokladsas & maring

Kéttbullar & prinskorv med pommes frites

(vdra kottbullar innebdller bade gluten och laktos)
Oxfilémedaljong med pommes frites och bearnaisesis

Barnburgare 90g med pommes frites och ketchup

Vaniljglass - med eller utan chokladsais & maring

115kr

175kr

14Skr

75kr
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Chokladfondant 125kr
Med blabirsglass och karamelliserade pistagenitter

Apelsin och saffrankrim 125kr

Med chokladganache, apelsingranité, biscotti med rosmarin och pistagendtter

Créme brilée 105kr

med sisongens tillbehor

Kvillens sorbet 75kr

Chokladtryffel 35kr
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Bryggkaffe 44kr
Te - Gront/ Svart/ Rott 44kr
Espresso 49kr
Dubbel Espresso 54kr
Ristretto 49kr
Americano 50kr
Espresso Macchiato 50kr
Cappuccino 50kr
Kaffe Latte 54kr
Islatte 54kr

- Vi kan dven servera ovan vald kaffetyp koffein frz'tt.’

KAFFEDRINKAR
Irish Coffee 4 cl 134kr / 6 cl 159kr
Kaffe Karlsson 4 cl 134kr / 6 cl 159kr
Espresso Martini 4 cl 134kr
Alkoholfritt Irish Coffee 95kr
Alkoholfritt Espresso Martini 95kr
AVEC
Gronstedts Monopole V.S.0.P., Cognac 24kr/cl
Remy Martin V.5.0.P., Cognac 24kr/cl
Janneau V.S.0.P., Armagnac 24kr/cl
Remy Martin X.O. , Cognac S4kr/cl
Ron Matusalem Gran Reserva Solera 15, Rom 49kr/cl
Glenmorangie , The Lasanta 12 Years Oloroso Finish, 43,0 %, Whisky 34kr/cl

Frdga din servitor om vdr fullstédndiga drink- och cocktaillista



