Karin Lei
Cantonese Dumplings & Dim sum
625

Kocken och matprofilen Karin Lei gor ett exklusivt gastspel pa takrestaurangen Izakaya.
Karin, kdnd fran sin blogg Chopstick Stories och sitt
Instagramkonto @karinlei, bjuder in till dim sum-fest hégt uppe bland molnen.
Det utlovas kantonesiska dumplings, nudlar och mycket mer, dér barndomens minnen och
smaker varvas med dim sum i modern tappning.

Coir Raincoat Cucumber
Krispig och kryddig kinesisk gurksallad

Fried Lotus
Krispigt friterade skivor av lotusrot toppat med nori strossel

Pearl Meatball
Angade parlkéttbullar av sticky rice, fylld med kyckling,
vattenkastanj och shitakesvamp

Prawn Toast
Frasigt stekt kantonesisk raktoast med ett tacke av sesamfron

Deep fried Wonton
Krispiga gyllene wontons fyllda med rakor, salladslok och ingefara

Biang Biang Noodles
Biang Biang med taiwanesiska nudlar, blancherade béngroddar,
toppat med vitlok, sesamfron, chili och sichuanpeppar

Pak Choi

Pak choi med oystersauce och rostad sesamolja

Golden Mantou
Rostad svart sesamglass serveras med en gyllene friterad mantou

Utvalda drycker 495
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