SNACKS
Perfekt till drinken eller medan ni kikar pd menyn. Bestéll nagra stycken

och dela vid bordet

Dagens ostron, lattdressad med citrusfrisk ponzu och en touch av 55/st
japansk chilipasta

Krispigt surdegsbrdd fran Jospergrillen, sotad shiitake toppad med 145
wagyu bresaola och ricotta

Guacamole pa grona artor, serverad med krispiga wontonchips och 90
en hint av japansk chilikrydda

Tonfisk 'otoro’, dressad i tryffelinfuserad ponzu, toppad med 120
forellrom och varlok

Silkeslen svampparfait pa rostad brioche, serveras med 95
smorstekta kantareller

Kolgrillat oxspett glaserad med karamelliserad 16k och rokt tomat 125

FORRATTER

Var tolkning av det nordisk-japanska koket

Delikat skivad tonfisk serveras med s6t nashiparschutney, 185
fyllig XO-sds och en touch av farsk kizamewasabi

Krispigt friterad tofu serveras med mjuk aubergine, 175
riven daikon och gomadare

Var signatur Toast Skagen pa fluffig shokupan, toppad med rékor, 235
pepparrot, citrusfrisk yuzu kosho och I6jrom

Latt sotad bifftataki med rostad marg, serveras med rotselleri och 195
en touch av ponzu

Handskuren A5 Wagyu-tartar med ansjovis och kapris 320

Grillad kammussla med kalrabbi, en hint av wagyufett och 205
yuzu beurre blanc

CHEF S CHOICE MENY per peson

Svart att valja? Lat koket bestamma at er 695
(4 serveringar, till hela bordet)

HUVUDRATT

Tillagade pa grillen och bortom, vara nordisk-japanska ratter ar skapade
for att njutas av pa egen hand eller at delas vid bordet

Jospergrillad torskrygg serveras med rostad blomkal, broccolini och 355
en sas pa havskrifta

Grillad svensk ryggbiff fran Jospergrillen med pak choi och en 445
rik misosmorglasyr

Udon-nudlar med sasongens svamp och rokt rotselleri katsuobushi 305
Friterad flasksida, serveras med palsternackspuré, morot och 325

yuzu kosho

CRISPY DUCK TO SHARE

(30 min tillagningstid) 935
Halv Friterad svensk anka, serveras med fluffiga steamed buns,
handgjord kimchi, varlok och en lingon-hoisinsas, tillsammans med ris

SIDES

Angat ris toppat med furikake 65
Onigiri fylld med svart vitlok och tryffel 115
Grillad purjolok med brynt smér och miso 85
Spetskal med 16k och nori 85
Rostad potatis med sjogrédssalt 65

VAR MENY HAR ALLTID FOKUS PA HALLBARHET, VI PA TAK, FRAMJAR HALLBART FISKE OCH
ANSVARSFULLT JORDBRUK




