Buffé 1

Vasterbottenpaj samt skagenrora

Salami, lufttorkad skinka och mortadella

Varmrokt lax med romsas

Caesarsallad (vegetarisk)

Kalvytterfilé kall skivad

Rotfruktsgratang

Primorsallad med amadinepotatis

Manchegoost med hembakad surdeg samt fréknacke och fikonmarmelad

420:- p.p

Buffé 2

Bifftomat, mozzarella, balsamico och basilika

Bakade betor med chevre

Vasterbottenpaj med skagen

Varmrokt lax med nobisdressing

Potatissallad (graslok, kapris, dill och citron)

Kryddgrillat svenskt kycklingbrost picklad 16k och orter

Brie samt hembakat surdegsbrod, froknacke och vispat smor

395:-p.p



Buffé 3

Bondbréd

Farskost med orter

Pesto

Marinerade oliver

Taleggio

Tunt skivad chark (parmaskinka, salsiccia)

Caprese (tomat, mozzarella, basilika)

Crudité pa fankal och bénor

Vitello tonnato

Lattrimmad lax “carpaccio style” rostade pinjendtter, parmesan och kapris
Grillad kyckling med citron och rosmarin

Risonisallad (oliver, soltorkade tomater, spenat, parmesancreme)

420:- p.p



Buffé 4 (gron buffe’)

Baba ganoush tapenade

Dressing rostad vitlok

Sallad med halloumi, kikartor och gron yoghurtsas
Rostad spetskal, citron, chili och rosmarin

Bakade tomater, pinjendtter, basilika och rostad rodIok
Rotad morot, pumpa och spiskummin
Gulbetscarpaccio med inlagda toskanska gronsaker
Nobisdressing

Glasnudelsallad med wasabi, yuzu och sesam

325:-p.p

Tillval till gréna buffén:

Inkokt lax 95:- p.p

Grillat svenskt kycklingbrést med citron och rosmarin 75:- p.p

Kryddstekt kalvrostbiff 85:- p.p

Mingelsnittar

Skagen

Renstek med farskost och pepparrot
Kallrokt lax med pepparrot, senap och kapris
Avokado med tomat och ingefara

98:- per styck



Kanapeér

Skagenrora

Laxtartar (dill, kapris, senap)

Getostcreme (fikon och rostade pumafron pa danskt ragbrod)
Frotackt brie de meaux

40:- styck

Ostbricka

Mogelost

Hardost

Kittost

Serveras med froknacke, kex och fikonmarmelad

135:-p.p



