
Varm brödservering
Hembakat bröd med tapenad

Warm homemade bread with tapenad
75 kr

Pimientos de padron
med havssalt

Pimientos de padron with sea salt
70 kr

Ostron fine de clair no 4
serveras med mignonette, citron & tabasco
Oyster fine de clair no 4 with mignonette, lemon & tabasco

45 kr
 

Burrata
med vitlöksrostad levain, tomater & basilika

Burrata with garlic roasted levian, tomatoes & basil
175 kr

Lättgravad laxtartar
serveras med störkaviar, dillmajonnäs & brödkrisp
Salmon tartar with sturgeon caviar, dill mayonnaise & bread crisp  

225 kr

Gambas Pil-Pil
serveras med grillat bröd

Gambas pil pil served with grilled bread
235 kr

Kalix löjrom
med smörstekt toast, rödlök, smetana & citron
Bleak roe from Kalix with toast, red onion, smetana & lemon

375 kr
 

3 sorters chark
med kronärtskockskräm & levain

3 choice of charcuterie with artichoke cream & levain
225 kr

 
1/2 Råbiff

med rödbetsmajonnäs, friterad kapris, picklad schallottenlök, krämig äggula & crostini
Steak tartar with beetroot mayonnaise, deep-fried caper, pickled onion, baked egg cream & crostini

185 kr

Dinner 
Starters

Är du allergisk mot något? Berätta det gärna för oss.



Rostade betor (vegan)
serveras med jordärtskocka, citronbakad morot & hummus

Roasted beet-roots with Jerusalem artichoke, lemon baked carrot & hummus 
245 kr

Vongole
med linguine, citron, vitlök & persilja

Linguine with vongole, lemon, garlic & parsly
285 kr

 
Grillad Tonfisk

serveras med bakad tomat, haricots verts, pocherat ägg, sardeller & rödlök
Grilled tuna served with baked tomato, haricots verts, poched egg, anchovies & red onion

340 kr

Ugnsbakad torsk
med vit sparris i rökt gräslökssmörsås & forellrom

Baked cod with white asparagus in smoked chives butter sauce & trout roe
385 kr

Svensk gårdskyckling
serveras hel med liten caesarsallad, marconamandlar, majonnäs & pommes frites

Whole chicken with caesar salad, marcona almond, mayonnaise & French fries
 280 kr

Råbiff 1/1
med rödbetsmajonnäs, friterad kapris, picklad schallottenlök, krämig äggula, crostini & pommes frites

Steak tartar with beetroot mayonnaise, deep-fried caper, pickled onion, baked egg cream, crostini & french fries
295 kr

Grillad kalvschnitzel
med asiatisk råkostsallad, sojabrynt smör, koriander, sesamfrön, chili, lime & srirachamajonnäs
Grilled veal schnitzel whit asian raw food salad, browned soy butter, cilantro, sesame seeds, chili, lime & sriracha mayonnaise

310 kr

Kotlett på Iberico
med varm pepparrot, rostade vårmorötter & smörad kycklingsky 
Cutlet of iberico with warm horseradish, roasted spring carrots & buttered chicken gravy

345 kr

Entrecôte
serveras med tomat & löksallad, bearnaisesås & parmesan pommes frites

Ribeye with tomato & onion salad, sauce bearnaise & parmesan French fries
475 kr

Dinner 
Mains

Är du allergisk mot något? Berätta det gärna för oss.



En bit ost
severas med marmelad och knäckebröd

Cheese with marmelade served crispy bread
75 kr
 

Créme brûlée
115 kr

Citronkola
med bryntsmörglass, briocheknyte & granskottssirap

Lemon fudge with browned butter ice cream, brioche bun & pine syrup
145 kr

Chokladbrownie
med mascarpone, lakritskaramel & lime

Chocolate brownie with mascarpone, licorice caramel & lime  
130 kr

 
Coupe colonel 

med citronsorbet & vodka
Coupe colonel with lemon sorbet & vodka 

135 kr

Glass & sorbet
En eller ett par kulor glass eller sorbet

Scoop of ice cream or sorbet, various flavours
65 kr

Chokladtryffel
Chocolate tryffle 

45 kr

Dinner
Dessert

Är du allergisk mot något? Berätta det gärna för oss.


