
Beställ senast 29:e dec 
kl 14:00 via vår hemsida

under boka bord.



Vi packar påsar för 
minimum 2 pers.



UPPHÄMTNING: 

31:a dec 10:00-13:00



Frågor: maila
info@restaurangartilleriet.se








NYåRSPåSE

Meny 



Drinkmix 10 cl 
blandas med din 
favorit champagne




Snacks
Crustad med

Västerbottenskräm, lök,
torkad dill och forellrom

 
Förrätt

Skaldjurstoast,
misoblomkål, brioche

 
Varmrätt

Oxfilémedaljong med
tryfferad kål, 

rostad svampsky och 
potatiskaka med parmesan

 
Dessert

Crème caramel med
bärkompott 

och chokladkrisp
895 kr / pers 




Snacks
Drinkmix + din favoritchampagne  

Förrätt
2021 Jean Biecher, Riesling 
           Nr 12284           

Varmrätt
2020 Delas Les Launes
Crozes-Hermitage 

Nr 2800 
Dessert

2018 Chateau du Levant, Sauternes  
Nr 4153

Köp till en burk  av vår 
Skagenröra 

450 kr/ 500 gram 
perfekt till 

dagen-efter-mackan!

Nyårsdagen

Dryckestips



Beställ senast 29:e dec 
kl 14:00 via vår hemsida

under boka bord.



Vi packar påsar för 
minimum 2 pers.



UPPHÄMTNING: 

31:a dec 10:00-13:00



Frågor: maila
info@restaurangartilleriet.se








NYåRSPåSE

Vegetarisk meny 



Drinkmix 10 cl 
blandas med din 
favorit champagne




Snacks
Crustad med

Västerbottenskräm, lök,
torkad dill, tångkaviar

 
Förrätt

Friterat tunnbröd med sotad
marinerad tomat, gravad
citron, blomkålscrème,

shiso
 

Varmrätt
Confiterad rotselleri i
brynt smör, eldad bimi,

hasselnötter, 
tryfferad kål och

 potatiskaka med parmesan
 

Dessert
Crème caramel med

bärkompott 
och chokladkrisp
795 kr / pers 




Snacks
Drinkmix + din favoritchampagne  

Förrätt
2021 Jean Biecher, Riesling 
          Nr 12284           

Varmrätt
2020 Delas Les Launes
Crozes-Hermitage 

Nr 2800 
Dessert

2018 Chateau du Levant, Sauternes  
Nr 4153

Köp till en burk  av vår 
Skagenröra 

450 kr/ 500 gram 
perfekt till 

dagen-efter-mackan!

Nyårsdagen

Dryckestips


