
B Ö R J A  M E D  L I T E  S N A C K S  O C H  C H A M P A G N E

Valentine
's

Menu

D E S S E R T

Enl ig t  l egenden  var  S : t  Va lent in  en  romersk  präs t  som tro t sade  ke j saren  och  v igde  förä l skade  par  i  smyg .  
Det  s lu tade  i l la  för  honom – men vä ld ig t  bra  för  kär l eken .
Sedan de s s  f i rar  v i  den  14  f ebruar i .  
Med  mat ,  v in  och  någon  som gör  de t  svår t  a t t  hå l la  händerna  på  borde t .

ETT GLAS NV LEQUIEN & FILS, LA RENCONTRE TRADITION
CHAMPAGNE, FRANKRIKE

165 KR / GLAS

OSTRON MED HOGWASH MIGNONETTE 
risvinäger, mirin, chili ,  koriander

45 KR / ST

VÄSTERBOTTENSOSTKROKETTER + IMPERIAL CAVIAR & SMETANA 
195 KR

EXTRA LYX!
TOPPA EN VALFRI RÄTT MED IMPERIAL CAVIAR

 10 G +200 KR

F Ö R R Ä T T

ELDAD LAX
saltad citron, dashidressing, gochujangcrème, jordnötter, salladslök

VINFÖRSLAG: 2024 PHILIPP KUHN, TRADITION RIESLING, PFALZ, TYSKLAND

eller

RÅBIFF 
sardell–dijonmajonnäs, schalottenlök, krutonger, libbsticka, guindillas

VINFÖRSLAG: 2022 ROCKLIN RANCH PINOT NOIR, MONTEREY, USA

V A R M R Ä T T
KALVENTRECÔTE 

grönpepparsmör, haricots verts,  parmesanpommes frites

VINFÖRSLAG: 2022 AZELIA, LANGE NEBBIOLO NEBBIOLO, PIEMONTE, ITALIEN

eller

BAKAD RÖDING
monterad havskräftsky, marconamandel,  rimmad gurka, blomkålskräm

VINFÖRSLAG: 2023 CLAUDE RIFFAULT, MOSAÏQUE CALCAIRE SAUVIGNON BLANC, SANCERRE, FRANKRIKE

MÖRK CHOKLADKRÄM 
sesamglass,  sesamknäcke, misokolasås

VINFÖRSLAG: RENNERUNDSISTAS 2001 TROCKENBEERENAUSLESE, ÖSTERRIKE

TRERÄTTERSMENY: 785 KR/ PERS
VINPAKET: 495 KR/ PERS



S T A R T  W I T H  S O M E  S N A C K S  A N D  C H A M P A G N E

Valentine's
Menu

D E S S E R T

Accord ing  to  l egend ,  Sa int  Valent ine  was  a  Roman pr i e s t  who  de f i ed  the  emperor  and  s ecre t ly  marr i ed  lover s .
I t  d idn ’ t  end  we l l  f o r  h im – but  i t  d id  wonder s  for  l ove .
Ever  s ince ,  we  ce l ebrate  February  14 .  
With  good  food ,  proper  wine ,  and  someone  who  makes  i t  hard  to  keep  your  hands  on  the  tab l e .

ONE GLASS OF NV LEQUIEN & FILS, LA RENCONTRE TRADITION
CHAMPAGNE, FRANCE

165 SEK / GLASS

OYSTERS WITH HOGWASH MIGNONETTE 
rice vinegar, mirin, chili ,  coriander

45 SEK / EACH

VÄSTERBOTTENSOST CROQUETTES + IMPERIAL CAVIAR & SMETANA 
195 SEK

EXTRA LUXURY!
ELEVATE ANY DISH WITH IMPERIAL CAVIAR

 10 G +200 SEK

S T A R T E R S
CHARRED SALMON

salted lemon, dashi dressing, gochujang crème, peanuts and spring onion

SUGGESTED WINES: 2024 PHILIPP KUHN, TRADITION RIESLING, PFALZ, GERMANY

or

BEEF TARTARE 
anchovy–Dijon mayonnaise, shallot,  croutons, lovage, guindilla peppers

SUGGESTED WINES: 2022 ROCKLIN RANCH PINOT NOIR, MONTEREY, UNITED STATES

 M A I N S  
VEAL ENTRECÔTE 

green pepper butter, haricots verts,  parmesan French fries

SUGGESTED WINES: 2022 AZELIA, LANGE NEBBIOLO NEBBIOLO, PIEMONTE, ITALY

or

ARCTIC CHAR
enriched langoustine jus,  fried Marcona almonds, cauliflower cream

SUGGESTED WINES: 2023 CLAUDE RIFFAULT, MOSAÏQUE CALCAIRE SAUVIGNON BLANC, SANCERRE, FRANCE

DARK CHOCOLATE CREAM 
sesame ice cream, sesame crisp, miso caramel sauce

SUGGESTED WINES: RENNERUNDSISTAS 2001 TROCKENBEERENAUSLESE, AUSTRIA

THREE-COURSE SET MENU: 785 SEK PER PERSON
WINE PACKAGE: 495 SEK PER PERSON

https://www.seapedia.net/queen-scallops/

