
Vår historia börjar år 2013. Designbyrån Stylt Trampoli har  
precis skapat en, som under de kommande åren skall vinna  
åtskilliga designpriser, ny restaurang på Skeppsbron i  
Stockholm. Namnet är “Who is Mister French” och syftar på 
ett internt skämt som personerna bakom satsningen kommit på, 
då man först valt att vara anonyma. “Who is Mister French” blir 
snabbt en mycket populär destination för Stockholmare som  
globala kosmopoliter med sin vällagade mat, utsökta cocktails  

- och den enorma glädjen till fest.

“På Mister French, där sitter champagnekorkarna alltid löst” 
- Anonym stammis

Året därpå, 2014, tas “Who is” bort och vi blir Mister French,  
ett fransk/amerikanskt brasseri med blicken riktad mot både 
klassiska som innovativa skaldjurs-, fisk- och kötträtter. Den 
goda stämningen samt kvaliteten på mat och dryck växlar upp  

och Voilà, en ny institution i Sveriges krogliv är född.

2019 öppnades vår andra krog, mitt på torget i Sveriges Aspen, 
närmare bestämt, Åre. En nyare, yngre version av originalet och 
med en gastronomisk anpassning till fjällvärlden. Fortfarande 
med samma stilfulla inredning och kvalitet på mat, dryck, 
service och den gemensamma glädjen till en vibrerande atmosfär. 

Mister French med personal

Mister French
Välkommen tillVälkommen till

Bon Appétit!Bon Appétit!
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Signature Signature Cocktails 158:-Cocktails 158:-OurOur
LEMON & COCONUT  

Bombay Lemon Pressé, Cointreau, Passionsfrukt,  
Citron, Kokosskum

RASPBERRY & APRICOT  
Grey Goose Vodka, Apricot Brandy, Hallon,  

Citron, Äggvita, Organics Red Berra

 

CUCUMBER & ELDERFLOWER   
Bombay Sapphire Gin, St Germain Elderflower, Lime, 

Gurka, Soda Vatten 

APPLE & CREAM  
Hennessy VS, Bacardi Cuatro, Äpple, Kanel,  

Vanilj, Klarifierad Mjölk, Grädde

 

POMEGRANATE & GRAPEFRUIT 
Plantation Pineapple, Granatäpple, Lime,  

Bitters, Grapefrukt Soda

BOURBON & CARAMEL 
Makers Mark, Whistle Pig Rye, Karamell, Bitters 

Our latest house made cocktails for the season

MISTER FRENCH ESPRESSO MARTINI  
Grey Goose Vodka, Borghetti Café, Nitro Coldbrew

BRAMBLE  
Bombay Sapphire Gin, Citron, Björnbär

DAIQUIRI  
Bacardi Herritage Superior Rum, Lime, Socker

DRY MARTINI  
Bombay Premier Cru Gin,  

Martini Ambrato, Fino Sherry, Oliv

BLOODY MARY  
Grey Goose Vodka, Port Vin,  

Mister French Bloody Mix, Tomat, Kryddor

MR FRENCH LEMONADE (ALKOHOLFRI) 88:-
Välj mellan: Citron/Hallon/Granatäpple/Passionsfrukt/Ananas 

Classic cocktails 158:-Classic cocktails 158:-
Our versions of some Classic Cocktails from around the world
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  chef´s favoritechef´s favorite 

RÅBIFFRÅBIFF
PÅ OXFILÉ, GRÄSLÖKSMAJONNÄS, POMMES ALLUMETTES & ALMNÄS TEGEL  

(HEL SERVERAS MED POMMES FRITES & GRÖNSALLAD)

HALV 185:- / HEL 295:-

  entréesentrées 

INFORMERA OSS OM EVENTUELLA ALLERGENER

LÖJROMSTACO
LÖJROM FRÅN BOTTENVIKEN MED SMETANA & SYRAD RÖDLÖK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 155:-/2ST 
  
MISTER FRENCH’S HOT DOG
HANTVERKSKORV FRÅN GOTLAND MED TRYFFELMAJONNÄS & ROSTAD LÖK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175:-/2ST
 
HEL INKOKT KRONÄRTSKOCKA FRÅN FRANKRIKE
VISPAT BRYNT SMÖR & FLEUR DE SEL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195:- 
 
LE CHARCUTERIE
COPPA, CHORIZO, SALCHICHÓN & OLIVER.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 205:-  
 

 
ESCARGOT
SNIGLAR GRATINERADE I VITLÖK & ROQUEFORT, SERVERAS MED NYGRÄDDAD BAGUETTE. . . . . . . . . . . . . . . 155:- 
 
LÖJROM FRÅN BOTTENVIKEN 30G
PÅ ROSTAD BRIOCHE MED RÖDLÖK, GRÄSLÖK & SMETANA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .315:- 
 
FRANSK LÖKSOPPA
GRATINERAD MED GRUYÈRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 165:-

SVAMP ”TOAST”
STUVAD SVAMP, FIKON MARINERADE I PORTVIN & RIVEN ANKLEVER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180:- 
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OSTRON FINE DE CLAIRE NO4
SERVERAS MED MIGNONETTE, CITRON & TABASCO.................................................................. . .35:-/ST

TOAST SKAGEN
TOPPAD MED LÖJROM, RÖDLÖK & ROSTAD BRIOCHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . HALV 180:-/HEL 275:-
 
MOULES MARINIÈRES
BLÅMUSSLOR KOKTA MED VITT VIN, SERVERAS MED AIOLI, ROSTAD LEVAIN & POMMES FRITES. . . . . . . . . .270:-
 
RÖKTA RÄKOR 
SERVERAS MED AIOLI & LEVAINBRÖD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150:-
 
KOKT KRABBA
SERVERAS MED HOVMÄSTARSÅS & LEVAINBRÖD. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . HALV 155:-/HEL 265:-
 
KOKT HUMMER
SERVERAS MED AIOLI, CITRON & LEVAINBRÖD.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . HALV 295:-/HEL 545:-

  skaldjurskaldjur 

SKALDJURSPLATEAUSKALDJURSPLATEAU

1/2 HUMMER, 1/2 KRABBA, 1/2 HUMMER, 1/2 KRABBA, 

RÖKTA RÄKOR, SKAGENRÖRA,  RÖKTA RÄKOR, SKAGENRÖRA,  

3 ST FINE DE CLAIRE NO.4,3 ST FINE DE CLAIRE NO.4,

LEVAINBRÖD, CITRON LEVAINBRÖD, CITRON 

& AIOLI& AIOLI

795:-795:-

INFORMERA OSS OM EVENTUELLA ALLERGENER
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À la carteÀ la carte
M I S T E R  F R E N C HM I S T E R  F R E N C H

OXFILÉ
TOURNEDOS SERVERAS MED GRÖNPEPPARSÅS, VITLÖKSFRÄSTA HARICOT VERTS & RÅSTEKT POTATIS. . . . . .445:- 
  
ENTRECÔTE
MED FRANSKA TOMATER, SAUCE BÉARNAISE & POMMES FRITES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .425:- 
 
CONFITERAT ANKLÅR
MED TRYFFELPOTATISPURÉ, SHERRYVINÄGERSKY, SLUNGADE GRÖNA ÄRTOR & BRYSSELKÅL. . . . . . . . . . . . .310:- 
 
SKREI TORSK
SERVERAS MED POTATISTERRIN, GRILLAD BROCCOLI, BEURRE BLANC & STÖRCAVIAR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .365:-
 
RÖDING
MED INKOKT PÄRLLÖK, KRONÄRTSKOCKA, FRITERAD PALSTERNACKA & SKUMMIG MUSSELSÅS. . . . . . . . . . . . .345:-
 
GRILLAD PORTABELLO
VARIATION PÅ JORDÄRTSKOCKA, FRITERAD OSTRONSKIVLING, HASSELNÖTTER  

& PICKLAD SVART TRUMPETSVAMP. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .285:-
 

  Gril á charbonGril á charbon 

 

MIX GRILLMIX GRILL MINIMUM 2 PERS
Entrecôte, Iberico secreto, merguez

Serveras med franska tomater, sauce béarnaise & pommes frites

465:-/PP

INFORMERA OSS OM EVENTUELLA ALLERGENER
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CITRONPAJ MED VIT CHOKLAD BISQUIT, LEMON CURD & MARÄNG.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125:- 

FRENCH TOAST MED VANILJGLASS, KANEL & DULCE DE LECHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125:-

ROYALE CHOCOLATE HASSELNÖT, KNAPRIG NOUGAT & CHOKLADMOUSSE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125:-

CRÈME BRÛLÉE.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 105:-

MISTER FRENCH’S PRALIN. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .55:- 

CAFÉ ET THÉCAFÉ ET THÉ
ENKEL ESPRESSO 38:- 

DUBBEL ESPRESSO 44:- 

MACCHIATO 44:- 

CAFFE LATTE 48:- 

CAPPUCCINO 48:- 

BRYGGKAFFE 38:- 

TE 44:-

KAFFEDRINKARKAFFEDRINKAR  158:-158:-
MR FRENCH ESPRESSO MARTINI 

Grey Goose Vodka, Borghetti Caffè,  
Nitro Espresso Brew

FRENCH COFFEE 
Hennessy V.S, kaffesyrup, kaffe, grädde

IRISH COFFEE 
Tullamore Dew, kaffesyrup, kaffe, grädde

  dessertdessert 

  kaffe & cocktailskaffe & cocktails 

VÅRT URVAL AV OSTAR 55:-/bit  
BRILLAT SAVARIN/ROQUEFORT/COMTÉ 

Serveras med marmelad & knäcke

  fromagefromage 

INFORMERA OSS OM EVENTUELLA ALLERGENER
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SKOTSK BLENDED:
NAKED GROUSE    32:-/cl

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 36:-/cl

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL                   98:-/cl

SKOTSK SINGLE MALT:
MACALLAN 12   42:-/cl

MACALLAN RARE CASK 122:-/cl

MACALLAN 18  144:-/cl

GLENFIDDICH 12                    31:-/cl

GLENFIDDICH SOLERA 15  38:-/cl

GLENFIDDICH 18                    58:-/cl

ARDBEG 10   35:-/cl

LAPHROAIG 10                    33:-/cl

VODKA:
GREY GOOSE    28:-/cl

PURITY                  39:-/cl
 
GIN:
BOMBAY SAPPHIRE   28:-/cl

STAR OF BOMBAY                    30:-/cl

HENDRICKS   33:-/cl

TANQUERAY 10                    36:-/cl
 
ROM:
BACARDI CARTA BLANCA                   28:-/cl

BACARDI 8   32:-/cl

ZACAPA 23                    42:-/cl

PLANTATION JAMAICA  33:-/cl

PLANTATION XO                    39:-/cl

TEQUILA:
PATRON SILVER    28:-/cl 

PATRON REPOSADO  34:-/cl

PATRON ANEJO    42:-/cl

DON JULIO 1942 ANEJO  98:-/cl

CLAZE AZUL                   115:-/cl

MEZCAL:
DEL MAGUEY VIDA    29:-/cl

COGNAC:
HENNESSY V.S    28:-/cl

HENNESSY XO                   115:-/cl

GRÖNSTEDTS XO                    30:-/cl

MARTELL CORDON BLEU                  91:-/cl
 
CALVADOS:
BOULARD GRAND SOLAGE                   29:-/cl

BOULARD XO    34:-/cl
 
GRAPPA:
SARPA DI POLI    28:-/cl

MASI BOSCAINI    29:-/cl 

LIKÖR:
BAILEYS                     28:-/cl

COINTREAU                    28:-/cl

KAHLUA                        28:-/cl

D.O.M BÉNÉDICTINE   28:-/cl

FRANGELICO    28:-/cl

VILLA MASSA LIMONCELLO   28:-/cl

RAMAZZOTTI SAMBUCA   28:-/cl

AMARO:
FERNET BRANCA                    28:-/cl

BRANCA MENTA                    28:-/cl

AMARO MONTENEGRO   28:-/cl

MARTINI FIERO    28:-/cl

CAMPARI     28:-/cl

AMERIKANSK BOURBON:
JIM BEAM BLACK   28:-/cl

MAKER’S MARK                     32:-/cl

KNOB CREEK                     40:-/cl

AMERIKANSK RYE:
KNOB CREEK                     48:-/cl 

WHISTLEPIG 10    59:-/cl

WHISTLEPIG OLD WORLD 12   79:-/cl

PASTIS:
RICARD                    30:-/cl 

PERNOD    30:-/cl



- Coco Chanel- Coco Chanel

"The best color in the  
whole world is the one that 

looks good on you."


