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O S T R O N  &  M O Ë TE N D I V S A L L A D  145
variation på endiv, råhyvlad zucchini, rökt tofu & 
espelettemajonnäs 

L E  C H A R C U T E R I E  195
coppa, chorizo, salchichon & oliver

E S C A R G O T  155
sniglar gratinerade i vitlök & roquefort, serveras med nygräddad 
baguette

F R A N S K  L Ö K S O P P A  165
gratinerad med Gruyère 

L Ö J R O M  F R Å N  B O T T E N V I K E N  315
30g på rostad brioche med rödlök, gräslök & smetana

T O A S T  S K A G E N  180/275
toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

R Å B I F F  185/295
på oxfilé med gräslöksmajonnäs, pommes allumettes & Almnäs 
tegel

M Å N D A G :  ” P O U L E T  F R I T ”
med coleslaw & pommes château

T I S D A G :  L A X  ” F L O R E N T I N E ”
med pocherat ägg, hollandaise, spenat & kokt potatis

O N S D A G :  F L Ä S K S C H N I T Z E L
med sardellsmör, petit pois, rödvinssås & rostad potatis

T O R S D A G :  B O U I L L A B A I S S E 
med rouille & krutonger

F R E D A G :  G R I L L A D  K A L V 
med tomatsallad, pommes & sauce béarnaise

F I N E  D E  C L A I R E  N O . 4  35/ST
med mignonette, citron & tabasco

R Ö K T A  R Ä K O R  155
med aioli & rostat levainbröd

K O K T  K R A B B A  155/265
med hovmästarsås & rostat levainbröd

K O K T  H U M M E R  295/545
med aioli, citron & rostat levainbröd

M I S T E R  F R E N C H ’ S  P R A L I N  55
perfekt till kaffet

G L A S S  E L L E R  S O R B E T  65
fråga din servis efter dagens smak

C R È M E  B R Û L É E  105
en fransk klassiker

O M E L E T T  170
rökt skinka & gruyère  

P L A T  P R I N C I P A L  V É G É T A L I E N  180
rostad blomkål med bönsallad & bakade tomater

C A E S A R S A L L A D  215
med knaperstekt bacon, parmesan, örtkrutonger och rostad kyckling

R Ä K S A L L A D  245
med pocherat ägg, gurka, gröna tomat & avokadocréme 

F E T A  V É G É T A L I E N  210
variation på betor, gröna blad, marconamandlar & dijonnaise

R I M M A D  L A X  255
med dillstuvad potatis & citron

W A L L E N B E R G A R E  245
med potatispuré, petit pois, rårörda lingon & brynt smör

E N T R E C Ô T E  345
med pommes frites, tomatsallad med dijonaise, silverlök & rödvinsås

INFORMERA OSS OM ERA ALLERGIER
Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol

Ett glas Moët & Chandon
& ett Fine de Claire no4
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