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FÖRRÄTTER

DESSERTer

VARMRÄTTER

Le charcuterie  180
serranoskinka 80g serveras med oliver

Escargot 175
sniglar gratinerade i vitlök & roquefort,
serveras med rostad brioche

Svensk Löjrom 190
smörstekt croissant, citronsmetana & silverlök

Sotad laxtartar  200
med gaspacho, espelettemajonnäs & inlagd selleri 

kronärtskocka 170
hel inkokt kronärtskocka med majonnäs provencale 
& mandlar

Variation på sparris  210
inkokt vit sparris med smörsås, serranoskinka, 
sallad på grön sparris & vittoppig rädisa

Steak tartar  195
tärnad rå oxfilé med dijonnaise, cornichons, 
pommes allumettes & parmesan

hallon 125
rårörda hallon, fryst hallonpannacotta, kokosskum 
& hallonsorbet 

French toast 135
med kanderade pekannötter, lönnsirap & 
vaniljglass

Crème brûlée  105
en fransk klassiker

Mister French’s kaffe godis 45
perfekt till kaffet

Glass/sorbet 60
fråga din servis efter dagens smak

Sotad kalv 325
med broccoli, ramslöksmajonnäs, glaserad rödlök, friterad potatis & parmesan

Steak tartar  310
tärnad rå oxfilé med dijonnaise, cornichons, pommes allumettes & parmesan, serveras med pommes frites & 
grönsallad

Röding  330
med sandefjordsås gjord på brynt smör, gurka, grön sparris & dill

friterad chèvre 295
med broccolini, variation på tomat, hyvlad zucchini & rökta mandlar

moule frites 295
blåmusslor kokta i vitt vin, serveras med rostad brioche, pommes frites & aioli

SKALDJUR
Ostron Fine de claire no.4
serveras med mignonette, citron & tabasco
35/st - 100/3st - 190/6st - 345/12st

Toast skagen halv 195 / hel 295 
toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

Färska & rökta räkor 275
serveras med aioli, citron & rostad brioche

Kokt krabba halv 165 / hel 285
serveras med hovmästarsås & rostad brioche

Kokt hummer halv 350 / hel 595
serveras med aioli, citron & rostad brioche

SKALDJURSPLATEAU

1/2 hummer
1/2 krabba

färska & rökta räkor
3st Fine de claire no.4

skagenröra
brioche & aioli

895

Informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

Informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

RASPBERRY & APRICOT
Grey Goose, Apricot Brandy, hallon, citron, 
äggvita, Organics Purple Berry

CUCUMBER & ELDERFLOWER
Bombay Sapphire Gin, St Germain Elderflower, gurka, 
lime, sodavatten

Rhubarb & COCONUT
Bacardi Carta Blanca, rabarber, citron, passionsfrukt, 
kokosskum

MANGO & GRAPEFRUIT
Patron Silver, mango, lime, ananas, grapefruktsoda, salt

PINEAPPLE & MINT
Hennessy VS Cognac, ananas, citron, mynta, sodavatten

BOURBON & CARAMEL
Maker’s Mark, hemmagjord karamell, bitters

SIGNATURE COCKTAILS

tomatsallad 55
med  parmesan

grönsallad 55
med silverlök & citronette

haricots verts 55
frästa i vitlökssmör

pommes frites 50
kryddade med persillade 

dirty fries  80
med tryffelmajonnäs & parmesan

sauce béarnaise 60

rödvinssås 60

SVENSK GÅRDSKYCKLING
245

Svensk Oxfilé 180g 
325

Svensk Entrecôte 225g 
295

Entrecôte på ben 850g
Scan, Sverige - SRB

med hög marmorering, hängmörad i 21 dagar
1145

OSTAR
BRILLAT SAVARIN

fransk krämig ost gjord på opastöriserad komjölk och grädde 

COMTÉ
fransk hårdost gjord på opastöriserad komjölk

Roquefort 
Grottlagrad fransk blåmögelost gjord på opastöriserad fårmjölk

serveras med marmelad och knäckebröd
80/bit

Grillat SIDES
Grillen tänds 17:00

PEARLS BY KVICKEN

Oscietra Caviar
japanese snowsalt limited edition

serveras med smetana, silverlök & rostad brioche

28g - 725
50g - 1195

165

SPRITZ & SANGRIA
158

flower spritz
St Germain, citron, mynta, cava, sodavatten

garden spritz
Martini Fiero, Chandon Garden Spritz, grapefrukt, 
mynta

rosé sangria
La Petite Rosé, Martini Fiero, grapefrukt, lime, apelsin


