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Skandi-japanskt eller historiskt? Detta ar
krogarna som bjuder p4 jul utéver det vanliga.

Glodgade godsaker Varmt och enkelt Flytande gavor
Apelsinfrisk och sofistikerat | helgen varmer vi oss fran Bjuden pa festligheter?
kryddad — sa smakar arets novemberkylan med grytor Anders Melldén tipsar om
basta glégg enligt panelen. och graténger. perfekta presentviner.
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1. Mathistorikern Richard Tellstrom inspekterar julbordet pa M/S Waxholm III.

Julbordet ar dukat

Bortglomda klassiker, sekelskiftesromantik och hemma hos-upplevelser.
SvD Mat&dryck guidar till sex julbord som sticker ut lite extra.
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Van Gogh och revbensspijall
Artipelag
28 nov— 22 dec, Gustavsberg, artipelag.se

Text: Linda Iliste

Till havs med mathistorikern
M/S Waxholm 11

28 nov-24 dec, stromma.com

- DET KANNS niistan surrealistiskt att det har gatt
30 ar sedan jag dukade fram forsta julskinkan om-
bord, utbrister Jesper Taube, krogare pa kanalbo-
laget Strommas éldsta fartyg M/S Waxholm III.

De flytande julbordstraditioner i sig &r dock &nnu
dldre. Sedan 1980 har nira en halv miljon géster kli-
vitombord Strommas fartyg for att pa kryss genom
Stockholms skirgard njuta av julens smaker. Nytt

ARTIPELAG AR ett sikert utflyktskort for alla konstin-
tresserade familjer. Sa varfor inte kombinera besoket pa
det gransoverskridande museet med julbord? I slutet av
november tinds den 6ppna spisen och med utsikt éver
Baggensfjiarden dukas de klassiska, lokalproducerade
ritterna 4 la ingefaradoftande revbensspjéll med plom-
mon, graddstuvad kal och pepparrotsgravad lax. Extra
plus ger vi for de 16 vegetariska alternativen. Artipelag
for i ar ar att Jesper Taube tagit hjilp av vilkdnde ar dven omtalat for sitt konditori varfor dessertbordet 4r
mathistorikern Richard Tellstrom. Tillsammans ien vacker, vilsmakande klass for sig.

har de kompletterat vinterns utbud med “en bort- 2. Limna plats for desserterna! Artipelags Ett tips ar att komma 14 december d4 museet arrange-
gléomd Klassiker, en favorit och en nyhet”, vilka omtyckta konditori ser till att julbordets sota rar en julmarknad. Missa inte heller den immersiva Van
ingar bland julbordets 80 ritter och smakbitar. avslutning dr i en klass for sig. Gogh-upplevelsen som visas fram till 2 februari i Artbox.
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3. Pad hotellet Fagelbrohus kan julbordet forlingas
till en hel helg fylld av julstdimning.

Lantlig julstdmning
Fagelbrohus
28 nov—21 dec, Varmdo, fagelbrohus.se

I SALONGEN SPRAKAR brasan. I handen ett glas glogg.
Ibland &r det allt som behévs for att komma i julstam-
ning, och det dr precis vad lantliga hotellet Fagelbro-
hus pa Varmdo bjuder alla géster som bokar Julens
paket. Det slutar forstés inte dir. Efter den varma,
kryddiga drycken serveras husets noga utvalda jul-
bordsfavoriter, vilka satts ssmman i nira samarbete
med lokala leverantorer. Kommer ni redan vid in-
checkningstid pa eftermiddagen finns &ven méjlighet
att njuta av poolen och relaxavdelningen, kanske boka
en spabehandling signerad Kerstin Florian. Natten till-
bringas i ett bekvidmt rum innan nista morgon inleds
med frukostbuffé.
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4. Taks julmeny bjuder pd rokt och rd nordisk fisk
samt japanska tolkningar av svenska klassiker.
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Hemlagat i villan
Restaurang

Husmor Lisa

3-23 dec, Vaxholm, finastelisa.se

TRENDEN MED hemmakrogar
exploderade under pandemin
och bland dem &r Husmor Lisa
en favorit. Lisa Lonner Pulkki-
nens restaurang drivs i famil-
jens stora jugendvilla i Vax-
holm, med utsikt 6ver fjard och
brygga. Under december manad
ar hennes lantligt husmoderliga
kocktekniker fokuserade pa jul-
middag i sju omgéangar. Recep-
ten har gattiarvigenerationer
och allt - inklusive chark, sill,
smor, bréd, marmelader och go-
dis - ar tillagat i huset. Vidare
serveras varje del, fran S6rm-
landshjorten med variation pa
kalrot och hostens svampskord
till tonarsbarnens smakaksbak,
med en kul familjehistoria.
Mycket gott, mycket personligt.

6. Pepparkakshuset dr pa plats pa Var Gdrd, dir man
idr serverar julbordets desserter i Villa Skirtofta.

Skandi-japanska julsmaker
TAK

18 nov-21 dec, tak.se

DET AR INGEN §verraskning att skandi-japanska fu-
sionrestaurangen Tak, hégst upp i hotell Hobo, firar
jul med annat dn kottbullar och Janssons frestelse.
Har har man i stéllet tagit fram en julmeny dopt till
“Winter chef’s choice” som inleds med sugaki-
ostron, ponzu och daikon. Darpé féljer en smakresa
ifem serveringar med inslag som rokt laxsashimi,
16jrom, ostronblad och sudachi ponzu. Mer sugen
pa en traditionell julbordsupplevelse? I izakayan
dukas en japansk tolkning av den klassiska svenska
bjudningen upp. Tank makirulle med skagen, pep-
parrot, 16jrom och dill, eller steam buns fyllda med
flasksida, ris, pickles, salladslok- och ingeférarelish.

5. Det dr litt att kanna sig hemma hos Husmor Lisa i Vaxholm,
som under december serverar en julmiddag med sju serveringar.

Med smak av sekelskifte
Vér Gard

29 nov-21 dec, Saltsjobaden, vargard.se

CITRON OCH grislokssill, kaviarstromming, rokt
makrill och viltprinskorv. Lammbringa, dlgsala-
mi och rodkalssallad med valnétter och apelsin.
Det ansenliga julbordet pa kulturhistoriska mo-
tesplatsen Var gard i Saltsjobaden &r en extrava-
gant affér. For att inte tala om smakrik! Som om
det inte vore nog éger den sekelskiftesromantiska
avslutningen pé arets julbord rum i Villa Skértof-
ta anno 1897. Har i industrimannen John Bern-
stroms fore detta privatbostad, uppford av arki-
tekten Gustaf Lindgren, dukas bageriets dessert-
och godisbord. Missa sedan inte en stirkande
avec i cocktailbaren Tant Gron innan hemgang.
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