
M E N Y

Brygg    35 kr

Espresso    34 kr

Dubbel    40 kr

Cappuccino   42 kr

Latte    45 kr

Macchiato   37 kr

KAFFE
Stolichnaya   26 kr cl

Stolichnaya Salted Karamel  26 kr cl

Stolichnaya Cucumber  26 kr cl

Stolichnaya elit   35 kr cl

Absolut Vodka   26 kr cl

Absolut Elyx   35 kr cl

VODKA

VARMA?

STOLI CARAMEL
Stoli caramel, kaffe, grädde

IRISH COFFEE
Whiskey, kaffe, socker, grädde

CALYPSO COFFE
Mörkrom, kaluha, kaffe, grädde

KALLA?

ESPRESSO MAC MARTINI
Espresso, Mackmyra Whisky, Kahlua

CARA J ILLO
Licor 43, espresso, is

AFTER DINNER COCKTAILS

149 kr

Brockmans Premium   35 kr cl

Elephant Sloe Gin   30 kr cl

Elephant London Dry Gin  30 kr cl

TMoutain Dry Gin   35 kr cl

Beefeater London   26 kr cl

Beefeater 24   30 kr cl

Plymonth Gin   30 kr cl

Monkey 47 Gin   35 kr cl

Hendricks    35 kr cl

GIN
Bayou Spiced Rom     30 kr cl

Havana Club Anejo   26 kr cl

Havana Club Selección  65 kr cl

Royal Danish Navy Rum H.A  35 kr cl

Rise XO Reserve 175th  40 kr cl

Zacapa    35 kr cl 

Diplomatico   35 kr cl

ROM

Rooster Rojo Tequila Blanco   26 kr cl

Cenote Tequila Añejo Tequila   35 kr cl

Cenote Cristallino Blanco lagrad  40 kr cl

TEQUILA
Ballentines   26 kr cl

Jameson    26 kr cl

Chivas Regal 12   35 kr cl

Glenlivet 12   30 kr cl

Glenlivet 18   40 kr cl

Umiki Blended   40 kr cl

Glenfarclas 12 Years  35 kr cl

Glenfarclas 15 Years  40 kr cl

Lagavulin    40 kr cl

Laphroaig    40 kr cl

WHISKY

Four Roses Bourbon   26 kr cl

Four Roses Single Barel  35 kr cl

Makers Mark   35 kr cl

Jack Daniels   35 kr cl

Whistlepig Straight, Rye Whiskey 40 kr cl

BOURBON & RYE

Skåne     26kr cl

Norrlands    26kr cl

Hallandsfläder    26kr cl

Carlshamns Flaggpunsch   25kr cl

SNAPS & PUNCH

De Luze VS Fine Champagne Cog. 35 kr cl

De Luze XO Fine Champagne Cog. 60 kr cl 

Martell VS   35 kr cl 

Martell VSOP   45 kr cl

Martell CORDON BLEU  60 kr cl

Martell XO   70 kr cl

Hennesy Vs   45 kr cl

Hennesy XO   70 kr cl

COGNAC

Carlos 1    35 kr cl

Carlos 1 Imperial XO  40 kr cl

BRANDY

Christian Drouin Calvados  40 kr cl 

Boulard VSOP   35 kr cl

CALVADOS

Vermouth La Copa   25 kr cl

Vermouth La Copa   25 kr cl

Carpano Antica Formula  25 kr cl

VERMOUTH Nardini Grappa   35 kr cl

Nardini Grappa Riserva  40 kr cl

Sarpa di Poli   40 kr cl

GRAPPA

Limoncello    25 kr cl
Kahlua     26 kr cl
Galliano     26 kr cl
Cointreau    26 kr cl
Sambucca    26 kr cl
Baileys     26 kr cl
Likör 43     26 kr cl
Jägermeister   26 kr cl
Fernet branca / Mentha  26 kr cl
Gammel Dansk   26 kr cl
Nardini l’Amaro   26 kr cl
Campari    26 kr cl

LIKÖR, BITTERS & SHOTS

MENY

VODKA /CL

Stolichnaya Elit 40
Absolut Elyx 50
Grey Goose 50

TEQUILA  /CL

Olmeca Altos Reposado 35
Clase Azul Tequila Reposado 80
Don Julio 1942 90

ROM
Zacapa Centenario 23 55
Diplomatico 50

Bumbu Barbados Rum 45

Bumbu XO 55

Plantation XO 60

Diplomático Single Vintage 2007 65

Havana Club Union 95

WHISKY  /CL

Chivas Regal 12 35
Glenlivet 12 45
Glenlivet 18 60
Umiki Blended 55
Glenfarclas 12 Years 55
Glenfarclas 15 Years 40
Lagavulin 16 Years 55
Laphroaig 10 Years 45
Macallan Double Cask 12 YO 60
Macallan Rare Cask 95
Hibiki Japanese Harmony 60

LIKÖR & BITTERS  /CL

Amaretto Disaronno, Baileys, Campari,
Cointreau, Fernet Branca / Mentha, 
Fireball, Galliano, Gammel Dansk, 
Jägermeister, Kahlúa, Likör 43, Lillet
Limoncello, Sambucca, Flagg Punsch

30

GIN  /CL

Beefeater Dry Gin 25
Madlab M32 Gin 45
Hendricks 40
Suntory Roku Gin 40

BOURBON & RYE  /CL

Four Roses Bourbon 25
Wild Turkey Rye 40
Makers Mark 40
Jack Daniels 30
Hillrock Estate 55

COGNAC & BRANDY  /CL

De Luze VS 45
Martell VS 45
Martell Cordon Bleu 60
Martell XO 70
Hennessy VS 45
Hennessy XO 70
Renault XO Carte Noire Extra 55
Rémy Martin VSOP 45
Rémy Martin XO 70
Carlos I Imperial XO 60

CALVADOS  /CL

Boulard Grand Solage 30
Christian Drouin Calvados 60

GRAPPA  /CL

Nardini Grappa 40
Nardini Grappa Riserva 50

SNAPS  /CL

Haga Vinteraquavit 35

FATÖL
Birra Moretti 79
S:t Eriks Lager ofiltrerad 79
Weihenstephaner Hefe Weissbier 89
Sigtuna Haze Daze IPA 89

FLASKÖL
Poppels American Pale Ale Glutenfri 68
TT mellanöl 68

ALKOHOLFRI ÖL
S:t Eriks Glutenfri IPA 62
Bitburger Drive Lager 55

LÄSK
Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta Orange, Sprite

45

JUICE
Äpple, Apelsin, Passionsfrukt, 
Ananas, Tranbär

49

CIDER
Galipette Cidre Brut 72
Briska Päron 68

FRÅGA GÄRNA OM DET ÄR NÅGOT DU INTE HITTAR

MOCKTAILS
HAVTORN COOLER

havtornsbär, citron, socker

105

FLÄDER LEMONADE
fläder, lime, socker

105

COCKTAILS
TEGELDRÖM

havtorn, vodka, citron, fläderskum

179

PORNSTAR MARTINI
passoã, vodka, champagne, vanilj, lime

189

ESPRESSO MARTINI
espresso, vodka, kahlúa

179

OLD FASHIONED
burbon, angostura bitters, socker

169

DEVIL’S MARGARITA
tequila, triple sec, röttvin, Lime

159

BIJOU
gin, chartreuse, vermouth rosso, orange bitters

159

HUGO SPRITZ
st-germain, prosecco, lime, mynta

159

LYNCHBURG LEMONADE
jack daniels, triple sec, citron, socker, sprite

149



SNACKS
Chilimarinerade oliver		  75

Pankofriterade tigerräkor med söt chilisås		  135

Pata negra bellota		  135

Skagentoast		  95

FÖRRÄTTER
Krämig kräftsoppa med dill och krutonger		  175

Stuvade kantareller på grillat lantbröd		  185

Hummertaco med chilisallad		  185

Råraka med Kalixlöjrom		  265

Bifftartar med sesambakad lök		  165

Flatbread pizza med höstsvamp och karamelliserad lök		  155

VARMRÄTTER
Skaldjursrisotto med halstrad röding och pilgrimsmussla		  345
toppad med parmesanost		

Smörbakad torskrygg med mandelpure och kräftsky smaksatt med krondill		  365

Kalventrecoté med vitlökssmör och knaperstekta kantareller, potatiskaka		  345

Risbladsrullar fyllda med veganfärs och ponzu mayo		  275

Ocras hamburgare med pommes och chilidipp		  245

Krispig Grissida med glasnudelssallad		  285

SNACKS
Chilimarinerade oliver 75

Pankofriterade tigerräkor med söt chilisås 135

Pata Negra Bellota 135

Kalix löjromtoast 155

Skagentoast 95

FÖRRÄTTER
Smörkokt vit sparris med hollandaise och friterad purjolök 185

Svartpepparhalstrad tonfisk med glasnudelsallad 175

Skaldjurstaco med chiliaioli och färsk koriander 180

Flatbread toppad med serranoskinka och ruccola 145

Bifftartar med wasabi, ingefära och toppad med krutonger 165

Carpaccio med parmesan, ruccola och rostade pinjenötter 195

VARMRÄTTER
Pocherad torskrygg med brynt smör, handskalade räkor och pepparot 325

Grillade lammracks med moussaka, smörig timjansås och syltad vitlök 315

Grillad tonfisk med rostade grönsaker och lime-koriandercrème 335

Ragù på rostade grönsaker med grillad sparris, avokado och ärtkräm 285

OCRA’s hamburgare med pommes 245

FRÅN KÖTTSKÅPET

Entrecôte Miguel Vergara 
(Castiila Y León, Spanien) 

Black Angus 100%, grassfed/grainfed 
Låg Marmorering

300 g / 625 kr

Ryggbiff Black Angus 
(Uruguay)  

Black Angus 100%, grainfed 
200 dagar lagrad

300 g / 445 kr

OCRA’s grillbricka 
(minimum 2 personer) 
Grillbricka för sharing

395 kr/pp

Veckans styckdetalj 
Fråga gärna personalen
efter veckans styckdetalj

olika storlek / dagspris

“Alla styckningsdetaljer serveras  
med en variation av tillbehör”

BARNMENY
Köttbullar med kokt potatis 155 

Pannkakor med grädde och sylt 155 

DESSERT
Blåbärspaj med vaniljsås 85

Crème brûlée 95

Choladglassshake med Oreo 85

Chokladtryffel 35

VIN

VITT Glas/Flaska

2022 Camera Bianco, Rubicone, 
Trebbiano/Chardonnay

130/530

2020 Domaine de la Chaise,
Loire Valley, Chenin blanc

145/595

2023 Gustave Lorentz Réserve,
Alsace, Riesling

150/620

2023 Louis Robin Chablis,
Bourgogne, Chardonnay

160/660

2023 Henri Bourgeois, 
Loire Valley, Sauvignon Blanc

165/675

2022 Gustave Lorentz Lieu-Dit Burg,
Alsace, Riesling

170/695

2020 Diora La Splendeur du Soleil, 
Californien, Chardonnay

170/695

2022 Domaine de Cigalus Blanc,
Languedoc-Roussillon, Viogner

205/850

2021 Nino Negri Ca’Brione Bianco,
Lombardiet, Nebbiolo blend

740

2021 Kortpad Kaaptoe, Swartland, 
Fernão-Pires

850

2022 Domaine Roc de l’Abbaye, 
Sancerre, Sauvignon blanc

895

2019 Domaine du Vieux Lazaret, 
Châteauneuf-du-Pape, Grenache

980

2019 Stags Leap Kiara, Kalifornien, 
Napa, Chardonnay

1125

2018 Château Haut-Bergey Blanc, 
Pessac-Léognan, Souv-Blanc/Sémillon

1250

2019 Domaine Faiveley Meursault
Bourgogne, Chardonney

1650

2021 David Moret-Nomine,  
Meursault ‘Les Narvaux’

1950

BUBBEL Glas/Flaska

 Prosecco 125/600

 Cava 135/650

 Champagne 160/895

N.V. Taittinger Prestige Rosé 
Brut Champagne

160/895

N.V. Pol Roger Brut Réserve 995

N.V. Deutz Brut Classic 1150

N.V. Albert Lebrun Grand Cru 1150

N.V. Barons de Rothschild,
Brut Champagne

1350

N.V. Perrier-Jouët Blanc de Blancs 
Brut Champagne

1500

2016 Pol Roger Vintage
Brut Champagne

1500

2015 Louis Roederer Cristal 4000

2012 Magnum Perrier-Jouët 
Belle Epoque AOC

8000

ROSÉ Glas/Flaska

Husets Rosé 130/530

2024 Chateau Minuty Prestige,  
Grenache/Cinsault/Syrah

160/660

2022 Chateau Minuty 281,  
Grenache/Syrah

1295

ALKOHOLFRITT VIN Glas/Flaska

Richard Juhlin, mousserande 20cl 105

Barrels & Drums Alkoholfri Vitt 75/glas

SÖTA VINER Glas/

Graham’s 20 Year Old Tawny Port 145

2020 Château Tirecul Les Pins 125

RÖTT Glas/Flaska

2022 Camera Rosso, Rubicone,
Italy, Sangiovese

130/530

2020 Bolla, Valpolicella Ripasso, 
Corvina/Rondinella

145/595

2020 Alvar de Dios, Toro,
Castille, Tempranillo

150/620

2022 Gemtree, McLaren Vale,
South Australia, Shiraz

150/620

2022 Black Stallion estate,  
Kalifornien, Cabernet Sauvignon

175/730

2018 Chateau du Trignon,  
Gigondas, Grenach/Syrah

185/780

2022 Domaine Tallot-beaut
Bourgogne Côte d´Or, Pinot Noir

205/850

2016 Nino Negri Superiore Riserva, 
Lombardien, Nebbiolo

225/925

2020 Château Haut-Moulin,  
Bordeaux, Merlot

695

2020 Malvira, Langhe, Nebbiolo 750

2020 Coral Duero, Toro, R’Sedas, 
Tinta de Toro

780

2018 Gemma, Barbaresco, 
Piemonte, Nebbiolo

850

2020 Cigalus Rouge, Languedoc, 
Cabernet Sauvignon

855

2020 Ca Bianca Barolo DOCG,
Piemonte, Nibbiolo

995

2020 Domaine du Vieux Lazaret, 
Chateauneuf-du-Pape

1095

2017 Kenwood, Russian River Valley, 
Kalifornien, Pinot Noir

1095

2020 Marchesi Antinori,  
Chianti classico riserva

1150

2018 Donatella, Brunello di  
Montalcino, Sangiovese

1150

2016 Chataue Pique Caillou,  
Bordaeux, Cabernet, Merlot

1250

2015 Haut Roc Blanquant,  
Saint Emilion, grand cru

1350

2017 Coral Duero, Toro, Las Parvas, 
Tinta de Toro

1395

2021 Domaine Faiveleym Mercurey,
Bourgogne, Pinot Noir

1395

2009 Château Bertrand Braneyre,
Haut-Médoc, Bordeaux

1450

2010 Château Barrail du Blanc, 
Saint-Émilion Grand Cru

1495

2019 Brunello di Montalcino DOCG,
Antinori, Toscana, Sangiovese

1495

2020 Black Stallion Limited Release,
Napa Valley, Cabernet Sauvignon

1600

NÅGOT EFTER MATEN? – VÄND SIDA!

BARNMENY

Plommonkompott med kardemummaglass		  95

Rabarberpaj med vaniljsås		  95

Chokladkaka med hallonbavroise		  95

Vit chokladtryffel		  55

Pasta med köttfärssås		  155

Pankokyckling & pommes		  155

SNACKS
Chilimarinerade oliver 75

Pankofriterade tigerräkor med söt chilisås 135

Pata Negra Bellota 135

Kalix löjromtoast 155

Skagentoast 95

FÖRRÄTTER
Smörkokt vit sparris med hollandaise och friterad purjolök 185

Svartpepparhalstrad tonfisk med glasnudelsallad 175

Skaldjurstaco med chiliaioli och färsk koriander 180

Flatbread toppad med serranoskinka och ruccola 145

Bifftartar med wasabi, ingefära och toppad med krutonger 165

Carpaccio med parmesan, ruccola och rostade pinjenötter 195

VARMRÄTTER
Pocherad torskrygg med brynt smör, handskalade räkor och pepparot 325

Grillade lammracks med moussaka, smörig timjansås och syltad vitlök 315

Grillad tonfisk med rostade grönsaker och lime-koriandercrème 335

Ragù på rostade grönsaker med grillad sparris, avokado och ärtkräm 285

OCRA’s hamburgare med pommes 245

FRÅN KÖTTSKÅPET

Entrecôte Miguel Vergara 
(Castiila Y León, Spanien) 

Black Angus 100%, grassfed/grainfed 
Låg Marmorering

300 g / 625 kr

Ryggbiff Black Angus 
(Uruguay)  

Black Angus 100%, grainfed 
200 dagar lagrad

300 g / 445 kr

OCRA’s grillbricka 
(minimum 2 personer) 
Grillbricka för sharing

395 kr/pp

Veckans styckdetalj 
Fråga gärna personalen
efter veckans styckdetalj

olika storlek / dagspris

“Alla styckningsdetaljer serveras  
med en variation av tillbehör”

BARNMENY
Köttbullar med kokt potatis 155 

Pannkakor med grädde och sylt 155 

DESSERT
Blåbärspaj med vaniljsås 85

Crème brûlée 95

Choladglassshake med Oreo 85

Chokladtryffel 35

VIN

VITT Glas/Flaska

2022 Camera Bianco, Rubicone, 
Trebbiano/Chardonnay

130/530

2020 Domaine de la Chaise,
Loire Valley, Chenin blanc

145/595

2023 Gustave Lorentz Réserve,
Alsace, Riesling

150/620

2023 Louis Robin Chablis,
Bourgogne, Chardonnay

160/660

2023 Henri Bourgeois, 
Loire Valley, Sauvignon Blanc

165/675

2022 Gustave Lorentz Lieu-Dit Burg,
Alsace, Riesling

170/695

2020 Diora La Splendeur du Soleil, 
Californien, Chardonnay

170/695

2022 Domaine de Cigalus Blanc,
Languedoc-Roussillon, Viogner

205/850

2021 Nino Negri Ca’Brione Bianco,
Lombardiet, Nebbiolo blend

740

2021 Kortpad Kaaptoe, Swartland, 
Fernão-Pires

850

2022 Domaine Roc de l’Abbaye, 
Sancerre, Sauvignon blanc

895

2019 Domaine du Vieux Lazaret, 
Châteauneuf-du-Pape, Grenache

980

2019 Stags Leap Kiara, Kalifornien, 
Napa, Chardonnay

1125

2018 Château Haut-Bergey Blanc, 
Pessac-Léognan, Souv-Blanc/Sémillon

1250

2019 Domaine Faiveley Meursault
Bourgogne, Chardonney

1650

2021 David Moret-Nomine,  
Meursault ‘Les Narvaux’

1950

BUBBEL Glas/Flaska

 Prosecco 125/600

 Cava 135/650

 Champagne 160/895

N.V. Taittinger Prestige Rosé 
Brut Champagne

160/895

N.V. Pol Roger Brut Réserve 995

N.V. Deutz Brut Classic 1150

N.V. Albert Lebrun Grand Cru 1150

N.V. Barons de Rothschild,
Brut Champagne

1350

N.V. Perrier-Jouët Blanc de Blancs 
Brut Champagne

1500

2016 Pol Roger Vintage
Brut Champagne

1500

2015 Louis Roederer Cristal 4000

2012 Magnum Perrier-Jouët 
Belle Epoque AOC

8000

ROSÉ Glas/Flaska

Husets Rosé 130/530

2024 Chateau Minuty Prestige,  
Grenache/Cinsault/Syrah

160/660

2022 Chateau Minuty 281,  
Grenache/Syrah

1295

ALKOHOLFRITT VIN Glas/Flaska

Richard Juhlin, mousserande 20cl 105

Barrels & Drums Alkoholfri Vitt 75/glas

SÖTA VINER Glas/

Graham’s 20 Year Old Tawny Port 145

2020 Château Tirecul Les Pins 125

RÖTT Glas/Flaska

2022 Camera Rosso, Rubicone,
Italy, Sangiovese

130/530

2020 Bolla, Valpolicella Ripasso, 
Corvina/Rondinella

145/595

2020 Alvar de Dios, Toro,
Castille, Tempranillo

150/620

2022 Gemtree, McLaren Vale,
South Australia, Shiraz

150/620

2022 Black Stallion estate,  
Kalifornien, Cabernet Sauvignon

175/730

2018 Chateau du Trignon,  
Gigondas, Grenach/Syrah

185/780

2022 Domaine Tallot-beaut
Bourgogne Côte d´Or, Pinot Noir

205/850

2016 Nino Negri Superiore Riserva, 
Lombardien, Nebbiolo

225/925

2020 Château Haut-Moulin,  
Bordeaux, Merlot

695

2020 Malvira, Langhe, Nebbiolo 750

2020 Coral Duero, Toro, R’Sedas, 
Tinta de Toro

780

2018 Gemma, Barbaresco, 
Piemonte, Nebbiolo

850

2020 Cigalus Rouge, Languedoc, 
Cabernet Sauvignon

855

2020 Ca Bianca Barolo DOCG,
Piemonte, Nibbiolo

995

2020 Domaine du Vieux Lazaret, 
Chateauneuf-du-Pape

1095

2017 Kenwood, Russian River Valley, 
Kalifornien, Pinot Noir

1095

2020 Marchesi Antinori,  
Chianti classico riserva

1150

2018 Donatella, Brunello di  
Montalcino, Sangiovese

1150

2016 Chataue Pique Caillou,  
Bordaeux, Cabernet, Merlot

1250

2015 Haut Roc Blanquant,  
Saint Emilion, grand cru

1350

2017 Coral Duero, Toro, Las Parvas, 
Tinta de Toro

1395

2021 Domaine Faiveleym Mercurey,
Bourgogne, Pinot Noir

1395

2009 Château Bertrand Braneyre,
Haut-Médoc, Bordeaux

1450

2010 Château Barrail du Blanc, 
Saint-Émilion Grand Cru

1495

2019 Brunello di Montalcino DOCG,
Antinori, Toscana, Sangiovese

1495

2020 Black Stallion Limited Release,
Napa Valley, Cabernet Sauvignon

1600

NÅGOT EFTER MATEN? – VÄND SIDA!

DESSERT

645 kr

Ryggbiff Rio Plantese 
(Argentina)

180 dgr grainfed 

300 gr / 445

435 kr/pp


