
MENY

COCKTAILS
PORNSTAR MARTINI

passoã, vodka, champagne, vanilj, lime

189

ESPRESSO MARTINI
espresso, vodka, kahlúa

179

OLD FASHIONED
burbon, angostura bitters, socker

169

DEVIL’S MARGARITA
tequila, triple sec, röttvin, Lime

159

HUGO SPRITZ
st-germain, prosecco, lime, mynta

159

LYNCHBURG LEMONADE
jack daniels, triple sec, citron, socker, sprite

149

GIN /CL
All About GIN, Beefeater, 
Tanqueray

25

Hendricks
Suntory Roku Gin

40

Kinobi Kyoto Craft Gin 60

TEQUILA
Tiscaz Tequila Blanco 25
Olmeca Altos Reposado 35
Don Julio 1942 90

COGNAC
De Luze VS
Hennessy VS
Martell VS
Remy Martin VS

45

De Luze XO
Hennessy XO
Martell XO
Remy Martin XO

75

CALVADOS
Boulard Grand Solage 30
Christian Drouin Calvados 60

SNAPS & GRAPPA
O.P. Anderson              5cl
Herrgårds Aquavit       flaska
Kummelnäs Akavavit
Kummelnäs Fläder
Aalborg Jubileums Akavavit

125

Skåne Akvavit               /CL
Haga Vinter aquavit
Lysholms Linie Aquavit

25

Nardini Grappa 35

VODKA /CL
Absolut Vodka 25
Grey Goose 40
Absolut Elyx 55

ROM
Havana Club 7 Years
Cachaça 51

30

Bumbu Barbados Rum
Diplomatico
Zacapa Centenario 23

45

Bumbu XO
Diplomático Single Vintage
Carlos I Imperial X.O.

65

Havana Club Union 95

WHISKY & BOURBON
Ballantines, Four Roses, 
Jameson, Jack Daniels

30

Chivas Regal 12, Glenlivet 12, 
Johnnie Walker Black Label, 
Laphoaig, Makers Mark, 
Wild Turkey Rye

40

Glenlivet 18, Hibiki Japanese 
Harmony, Lagavulin 16, 
Macallan 18, Nikka Coffee 
Blend, Oban, Umiki Blended

55

Macallan Rare Cask 90

LIKÖR & BITTERS
Amaretto Disaronno, Baileys, 
Campari, Cointreau, Fernet 
Branca / Mentha, Fireball, 
Galliano, Gammel Dansk, 
Italicus, Jägermeister, Kahlúa, 
Lillet, Likör 43, Limoncello, 
Sambucca, Flagg Punsch

30

FATÖL
Birra Moretti Lager 79
Paulaner Pale Ale 89
Bernard Amber Ale 89
Sigtuna Haze Daze IPA 89

FLASKÖL
Poppels Glutenfri APA 72
Carlsberg hof 72
Arboga Julöl  50cl 95

CIDER
Galipette Cidre Brut 78
Briska Päron 72

LÄSK / JUICE
Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta Orange, Sprite

49

Äpple, Apelsin, Passionsfrukt, 
Ananas, Tranbär

49

ALKOHOLFRITT
Bitburger Drive, Lager 62

S:t Eriks Glutenfri IPA 62

Alkoholfri Cider 62

Alkoholfritt Vin, glas 75

Richard Juhlin, 
Alkoholfri mousserande 20cl

105



SNACKS
Chilimarinerade oliver 75

Liten hummersoppa 105

Panko friterad kyckling med chilimajonäs 95

Mini toast Skagen toppad med Kalixlöjrom 135

Pata negra bellota 145

Skaldjurstacos 155

FÖRRÄTTER
Krispiga skaldjursdumpnings med sesamsoja 165

Koreansk råbiff med äpple 175

Tonfisktartar med friterade nudlar 165

Biff capriccio med Kalixlöjrom rödlök knaperstekt och shiitakesvamp 255

Avokadosallad toppad med sesamfrön och bakade lök 155

Flatbread pizza med serranoskinka och karamelliserad lök 175

VARMRÄTTER
Grillad tonfisk med glasnudelsallad och koriandercrème 325

Veganfärsspett på grillat flatbread, rostade grönsaker och mangosås 275

Ugnsbakad torskrygg med potatispuré, riven tryffel och hummersås 385

Grillad lövbiff med riven pepparrot, äggula och potatispuré 365

Grillad kalvfilé med shiitakesvamp friterad lök, madeirasås och pommes 385

Ocras hamburgare med pommes och dipp 255

FRÅN KÖTTSKÅPET
Ryggbiff 

(Uruguay) 
300 g / 445 kr

Skirt steak 
(Spanien)  

250 g / 355 kr

OCRA’s grillbricka 
(minimum 2 personer) 
Grillbricka för sharing

465 kr/pp

Kalventrecote 
(Holland)

250 g / 385 kr

“Alla styckningsdetaljer serveras  
med en variation av tillbehör”

BARNMENY
Köttbullar med potatispuré, gräddsås, rårörda lingon och pressgurka 155 

Pannkakor med grädde och sylt 145 

DESSERT
Friterad camembert med granola och hjortron 95

Lakritspavlova med lemoncurd 95

 Chokladterrin med apelsinparfait 95

BUBBEL Glas/Flaska
N.V. Prosecco 125 / 625
N.V. Cava 135 / 675
N.V. Champagne 165 / 895
N.V. Pol Roger Brut Réserve 995
N.V. Deutz Brut Classic 1150
N.V. Barons de Rothschild, Blanc de Blancs Champagne 1250
N.V. Perrier-Jouët, Blanc de Blancs Champagne 1450

VITT
2024 Camera Bianco, Rubicone, Trebbiano/Chardonnay 130 / 550
2020 Domaine de la Chaise, Loire, Chenin blanc 145 / 625
2020 Francis Ford Coppola, Kalifornien, Chardonnay 150 / 645
2023 Sauvignon Blanc 155 / 680
2023 Louis Robin, Chablis, Chardonnay 160 / 695
2022 Gustave Lorentz Lieu-dit Burg, Alsace, Riesling 170 / 740
2024 Minuty Prestige, Provence, Clairette/Rolle 175 / 760
2022 Cigalus, Langedouc, Viogner 205 / 895
2021 Nino Negri Ca’Brione, Lombardin, Nebbiolo blend 740
2018 Château Haut-Bergey, Pessac-Léognan, Sémillon 1250
2018 Domaine Eden, Kalifornien, Chardonnay 1450
2019 Domaine Faiveley Meursault, Bourgogne, Chardonney 1650
2021 David Moret-Nomine, Meursault ‘Les Narvaux’ 1950

ROSÉ
2024 Domaine de la Chaise, Loire, Gamay Blend 130 / 550
2022 Minuty Prestige Rosé, Grenache/Cinsault/Syrah 160 / 695

RÖTT
2024 Camera Rosso, Rubicone, Sangiovese 130 / 550
2020 Francis Ford Coppola, Kalifornien, Cabernet Sauvignon 150 / 645
2022 Black Stallion, Kalifornien, Cabernet Sauvignon 175 / 750
2019 Chateau du Trignon, Gigondas, Grenach/Syrah 185 / 795
2020 Bolla, Valpolicella, Amarone 190 / 830
2020 Louis Jadot Côte D ór, Bourgogne, Pinot Noir 205 / 895
2018 Nino Negri Riserva, Lombardien, Nebbiolo 225 / 955
2022 Ca’Bianca, Langhe, Nebbiolo 780
2021 Prunotto Barbaresco, Piemonte, Nebbiolo 850
2018 O.C.R.A, Bordeaux, Merlot Blend 850
2022 Domaine Grands Chemins, Crozes-Hermitage, Shiraz 875
2020 Domaine du Vieux Lazaret, Chateauneuf-du-Pape 1095
2020 Marchesi Antinori, Toscana, Chianti classico riserva 1250
2009 Château Bertrand Braneyre, Haut-Médoc, Bordeaux 1350

DESSERT VINER Glas 12 cl
Graham’s 20 Year Old Tawny Port 145
2020 Château Tirecul Les Pins 125

FRÅGA GÄRNA OM DET ÄR NÅGOT DU INTE HITTAR


