Adffirslunch

TVa ritters: 225kRr
Tve ritter: 259ky
Mini Soupe de Lyon
Smorad rotfruktsbuljong smaksatt med Madeira

och dragon och Karljohansvamp.
Crémant de Bordeaux [fean Baptiste Audy (Muscadelle, Semillon)

Valfri Plat du jour

Vilj en valfri Plat du jour.
Housets rekomendation till utvald réitt

Mini-Créme brulée
Klassisk Creme bralée med Bourbonvanilj.
Christina Aschert d’Asti DOCG' (Moscato)

Valfri kaffe samt bubbelvatten ingdr 1 affdrslunchen
vinpaket 3 st halvglas av véra utvalda viner
( alkoholfritt alternativ wmed Dlru.\{j uicer Lfran

Languedoc-Roussillon) 139kr

Tarte dujour 129kr

Dagens Tarte Flamée.

Lunch-Caesarsallad 129kyr

Klassisk Caesarsallad med lagtempad kycklingfilé,
hyvlad parmesan samt krispig bacon.

Kottbullar i cognacssas 165Rr

Stekta kottbullar med cognacsgraddsas serveras
med pressgurka, rarorda lingon samt potatispuré.

Lunchfisk 149kr

veckovis b Yyter vi mellaw olika
fiskriitter enligt nedan
tiLLbehérsmewg.
Fisken Ran variera Lfran dag till
dag, vanligen serverar vi ryggbitar
av: Langa, Rummeel, seJ' och torsk.

Citron och honungsglasserade morotter,
blamusslor, vitloksbrod samt skummad
blamusselsas.

Kronartskocka, svarta oliver, tomat, haricots verts

samt smorad kycklingbuljong smaksatt med
basilika.
skl
Stekta kastanjechampinjoner, bladspenat, silverlok
och ungsbakad potatis samt dragon Beurre blanc.
sl
Citronslungade haricots verts, ungsbakad potatis
samt cidervinagersenaps Beurre blanc.
sl
Gurkspaggetti, tomattirningar, stekta
kastanjechampinjoner, fritterad charlottenlok
samt vitvinsas.
skl
Rotfrukter, silverlok, bacon samt rédvinsas
serveras med potatispuré.

skl

Tomatiserad fisksoppa med rotfrukter, potatis

blamusslor samt silverlok och vitloksbrod.

sl

Ljummen potatissallad med radisa, silverlok

sockerartor samt kraftsas.
sestesk
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Cocktatls

Elderflower Fizz 0%

Flader, hallon, honung och citronjuice

98kr

Minty Ginger 0%
Sockerlag, ingefiara, mynta, lime & soda
98k:

Negroni
Tanqueray gin, Campari,
Antica Formula

129k,

Hendrick’s Tonic
Henrics Gin Polara tonic,
gurka & svartpeppar
149k,

Mojito
Havanna Club 3 annos, rasocker, mynta &

sodavatten
135kr

Last Word
Gron Charteuse, Tanqueray gin,
Marashinolikor, limejuice
135kr

Heering Manhattan
Cherry heering, Rittenhouse rye,
Martini Rubino
139k,

Bijou
Gron Charteuse, Tanqueray gin,

Hotel Starlino vermuth
135kr

O‘PBY& mev%

minimum 2p ‘4:9 Skr/ PP

Plaque charcuterie
Harlig charkbricka med husets blandade
charkuterier & ostar.

Tarte Flambée
Kvallens Tarte

Choklad tryffel
tva sorters Chokladtryffel

( menyw inglr 2 st glas av vara utvalda viner samt
(alkoholfritt alternativ med druvjuicer ifran
Languedoc-Roussillon)

vaalﬁnti%@
(@)

Fokr /person. (9omin) (&

Fraga oss 1 baren om klot och regler mm. ‘/? 6

Entrées
Soupe de Lyon

Smorad rotfruktsbuljong smaksatt med Madeira
och dragon, serverad med lagtempad kycklingfilé,
Karljohansvamp
samt hyvlad svart tryffel
165k

Bernhart Kalkmergel 2020 (Gewiirztraminer) 165kr

Plaque charcuterie
Harlig charkbricka med husets blandade
charkuterier & ostar

198

Tempore Generacion 76 2020 (Tempramillo) 13 5kr

Tarte Flambée

Tarte Flambée: Foristiere
Surdegstarte med dragon-Creme fraiche
Karljohansvamp, skogschampinjon, svecia och
Gruyereost, friterad schalottenlok och
riven svart tryffel.

235kr

Wolfberger W2 2018 (Riesling, Pinot Gris) 13 2kr

Tarte Flambée: Diable
Surdegstarte med San-Marzanotomatsas, sotade
cocktailtomater, Svecia och Gruyereost,
Ventrecinasalami, tomat och myntadressing och
riven parmesan.
205x:

Bernhart Gutswein 2019 (Pinot Nowr) 135kr
Ol: Hoegaarden 76kr

Tarte Flambée: Terre Douce
Surdegstarte med Créme fraiche smaksatt med
vitlok och bladspenat, tunt skivad silverlok, lagrad
Gruyereost, rokta rodbetor, valnoétter, honung
samt farsk timjan.

1 981(1“

J- Hofstdtter Joseph 2019 (Gewiirztraminer) 175kr

Tarte Flambée: Classicqe
Surdegstarte med vitlokssmaksatt Créeme fraiche,
silverlok, timjan, bacon, lagrad Gruyereost
pressad citron och Vermuthreduktion.

205kr

J Hofstatter Miiller Thurgau 2021 (Miiller Thurgau) 125kr

Autres pLats

Caesarsallad
Klassisk Caesarsallad med lagtempad kycklingfilé,
hyvlad parmesan samt krispig bacon.

159kr

Chateau de Chemully Chablis 2020 (Chardonay) 169kr

Kottbullar i cognacssas
Stekta kottbullar med cognacsgraddsas serveras
med pressgurka, rarorda lingon samt potatispuré.

195k
Bernhart Portugieser 2019 (Portugieser ) 115kr
OL: Bryggmdstarens lager 69kr

Pesserts
Café Gourmand 85k~

Valfri kaffe, Mini-Creme brilée samt tva sorters

Chokladtryffel.
Christina Aschert d’Asti DOCG (Moscato) 89kr

Choklad tryffel 55k-

Tre sorters Chokladtryffel.
Christina Aschert d’Asti DOCG (Moscato) 89kr

Prata giérna wmed oss om
foretagsevent pa valentinas




