Smatt

Surdegsbaguette
Korg med krispig surdegsbaguette, kniacke och
vispat smor.

35k

Pommes Frites
Pommes med Dijonnaise.

69kr

Oliver
Oliver 1 vitlok och orter.

491{1‘

Barsnacks
Chilinotter/Jordnétter/ Chips.
45k

Forratter
Rabiff
Rabiff pa Kalvinnanlar, inlagd gurka, dillpulver
friterad dill, 1sad radisa, picklade morotter
samt attikskram.
179k / 225kr (stor med grillat brod)
OL: Bryggmdstarens lager 69kr
2¢l Aalborg dild akvavit 46kr
Mini Tarte Flambée

Minivariant av valfri Tarte Flambée.

95k:

Enligt vinrekomendationen pa respektive tart flambée

Toast Skagen
Klassisk skagenrora pa krispsallad, silverlok,
smorstekt brod och citronklyfta.

175k
Dr Fisher Riesling 2020 (Riesling) 155kr
Plateau de fromage
Harlig ostbricka med husets blandade ostar.

195k:
Tempore Generacion 76 2020 (Tempranillo) 135kr

Plateau de charcuterie
Harlig charkbricka med husets blandade
charkuterier.

195k:
VIBERTI Langhe Nebbiolo 2021 (Nebbuwlo) 17 0kr

Plateau de fromages et
charcuteries

Stor charkbricka med husets blandade
charkuterier & ostar.

2351(1‘

Tempore Generacion 76 2020 (Tempranillo) 135kr

Moules au Pernod
Musslor 1 vitt vin, Pernod, vitlok, schalottenlok
chili, stjarnanis och smor.
159k 7/ 205k- (stor med pommes frites)
OTAZU Chardonay 2020 (Chardonnay) 135kr

Valkommen 1n pa sondagar
Vi1 serverar
tarté flambéebufté fran
kl 13.00 245kr/pp samt att vi
saljer slut veckans samtliga
oppnade viner for 95kr glaset

*Ritten AR eller kan aven serveras vegetarisk

Ratten kan aven serveras vegansk

Cocktails

Elderflower Fizz 0%

Flader, hallon, honung and citronjuice

98kr

Minty Ginger 0%
Sockerlag, ingefara, mynta, lime & clubsoda
98kr

Negroni
Tanqueray gin, Campari,
Antica Formula

139k

Amaretto Sour
Amaretto, citronjuice

139k

Hendrick’s Tonic
Henrics gin, Polara tonic,
gurka & svartpeppar
159kr

Bellini
Prosecco & vit persikopuré
115k

Spritz
Vara olika spritz med crémant och soda
115kr

Last Word
Gron Charteuse, Tanqueray gin, Marashino
liqueur, lime juice

139k

Heering Manhattan
Cherry heering, Rittenhouse rye,
Martini Rubino
139kr
Bijou
Gron Charteuse, Tanqueray gin,

Hotel Starlino vermouth
139kr

Dela-meny

Valentinas fardiga menyforslag med dryck:

Minimum 2p > 4:5kr/ PP

Plateau de fromages et charcuteries
Hirlig charkbricka med husets blandade
charkuterier & ostar.

*k*

Tarte Flambée
Kvallens Tarte.

*k*

Choklad tryffel
Tva sorters chokladtryffel.

I menyn ingar 2 st glas per person av vara utvalda
viner eller alkoholfritt alternativ med druvjuicer
ifran Languedoc-Roussillon

Tarte Flambée

Tarte Flambée: Foristiere*
Surdegstarte med dragon-créeme fraiche
Karljohansvamp, skogschampinjon, Svecia och
Gruyereost, friterad schalottenlok och
riven svart tryffel.
235kr

Wolfberger W2 2018 (Riesling, Pinot Gris) 129kr

Tarte Flambée: Diable**
Surdegstarte med San-Marzanotomatsas, stade
cocktailtomater, Svecia och Gruyereost,
Ventrecinasalami, tomat och myntadressing och
riven parmesan.

205x:
Bernhart Gutswein 2017 (Pinot Noir) 135kr
Tarte Flambée: Eté*

Surdegstarte med Gruyereost, farskpotatis, inlagd
fankal, smetana, citron, dill, gras- och rodlok.
205k
Ol: Bryggmistarens lager 69kr
2cl Aalborg dild akvavit 46kr
Tarte Flambée: Bretagne
Surdegstarte med vitlokssmaksatt creme fraiche,
blamusslor, lagrad Gruyereost pressad citron,
riven parmesan, Citron, Pernod samt persilja.

205kr

Wolfberger W2 2018 (Riesling, Pinot Gris) 129kr

Varmratter

Caesarsallad
Klassisk Caesarsallad med lagtempad kycklingfilé,
hyvlad parmesan samt krispig bacon.

1 7 gkr

Chdteau de Chemally Chablis 2020 (Chardonnay) 169kr

Kottbullar i cognacssas
Stekta kottbullar med cognacsgraddsas serveras
med pressgurka, rarorda lingon samt potatispuré.

195k
Bernhart Portugieser 2019 (Portugieser ) 115kr
Ol: Bryggmistarens lager 69kr
Steak sandwich
Grillad tenderstrip med dijonnaise, pepparrot,
krispsallad, silverlok, tomat, picklad gurka pa grillat
surdegsbrod serveras med pommes frites.

2791{1“

Chateau Courlat 2015 (Merlot, Cabernet Franc) 155kr

Fransk-Vietnamesisk biffsallad
Sallad med tunt skivad grillad bogfil¢,
koriander & chilidressing, picklade morétter,
radisa, bongroddar och jordnotter.

225kr

Wolfberger W2 2018 (Riesling, Pinot Gris) 129kr

Veckans special
Veckans fiskratt, se griffeltavlan.

Desserter

Café Gourmand
Espresso, mini-creme brulée, kvallens sorbet samt
tva sorters chokladtryffel.

98kr

Chdteau Grillon Sauternes (Sémaillon, Sauvignon blanc, Muscadelle)
135kr
Choklad tryffel
Tre sorters chokladtryffel.

33kr

Chateau Grillon Sauternes (Sémillon, Sauvignon blanc,
Muscadelle) 135kr

En kula Sorbet
En kula av dagens sorbet.

75kr

Christina Aschert d’Asti DOCG (Moscato) 89kr




