
ENTRÉES SKALDJUR & DELIKATESSER PLAT PRINCIPAL

SÄLLSKAPSMENY

LE DESSERT

Löjromstaco � 165/2st
löjrom från Bottenviken med smetana & syrad rödlök

Mister French’s hot dog� 175/2st
lamm & fläskkorv med tryffelmajonnäs & friterad lök

Arancini � 125/3st
risotto fritters smaksatta med parmesan,
schalottenlök, färsk chilli, picklad silverlök & 
ramslöksmajonnäs

Le Charcuterie � 205
blandade charcuterie, Gruyère, oliver & cornichons

Råbiff � 195
tärnad oxfilé med kapris, cornichons, dijonaise, rå picklad 
rödbeta & dijonsenap
 
Escargot � 175
sniglar gratinerade i vitlök & roquefort, serveras med 
nygräddad baguette
 
SVAMP � 170
variation på svamp med jordärtskockspuré, brysselkål, 
chili & parmesan 
 
Fransk löksoppa� 165
gratinerad med gruyère

Ostron fine de claire� 35/st
serveras med mignonette, citron & tabasco

Toast skagen� halv 195/ hel 285
toppad med löjrom, rödlök, citron & rostad brioche

Moules marinières � halv 155/ hel 285
blåmusslor från Norge, ser�veras med aioli & nygräddad
baguette, hel serveras med pommes frites

löjrom fR. Bottenviken� 315
på smörstekt brioche med rödlök, gräslök & smetana

Oxfilé� 465
tournedos med vitlöksfrästa haricot verts, 
råstekt potatis & grönpepparsås  

Entrecôte� 435
fransk tomatsallad, sauce béarnaise & pommes frites

Rödvinsbrässerad oxkind � 295
serveras med tryffelpotatispuré

Råbiff � 295
tärnad oxfilé med kapris, cornichons, dijonaise,
rå picklad rödbeta & dijonsenap, serveras med pommes 
frites & grönsallad

Röding� 335
sallad på delikatessgurka, fänkål & dill, sandefjordsås 
med forellrom, serveras med spenatslungad potatis
& västerbottenost

SKREITorsk� 385
med handskalade räkor, pepparrot, hollandaise på brynt 
smör & sauterad spenat

Tryffelpasta� 285
linguine med svampsås, friterad ostronskivling, 
vitlöksstekta champinjoner, parmesan & tryffel  

risotto� 265
sparris, sockerärtor, grönkål, marcona madlar & parme-
san

Glass & sorbet� 50/st
Fråga din servis efter dagens smak

Crème brûlée� liten 45/stor 115
smaksatt med vanilj

French toast  � 135
med vaniljglass, kanel & dulce de leche

Chokladglass� 135
med vitchokladmousse, körsbär & hasselnötter

Informera oss om era allergier

Löjromstaco
Löjrom från Bottenviken med smetana

& syrad rödlök 

Toast skagen
rödlök, citron & rostad brioche

Entrecôte
fransk tomatsallad, sauce béarnaise 

& pommes frites

Crème brûlée 
smaksatt med vanilj

695

Vårt urval av ostaR

BRILLAT SAVARIN
fransk krämig vitmögelost gjord på 
opastöriserad komjölk & grädde  

 ROQUEFORT
fransk grottlagrad blåmögelost gjord på 

opastöriserad fårmjölk  

COMTÉ
fransk hårdost gjord på opastöriserad komjölk

Serveras med fikonmarmelad & knäcke

60/bit

TARTE FLAMBÉE
”French Pizza”
Chevre

smetana, purjolök, chèvre, rostade valnötter, 
honung &  ruccola    

185

Svamp
smetana, västerbottenost, purjolök, champinjo-

ner, picklad silverlök & tryffelmajonnäs
190

GRILL PLATEAU
min. 2 personer

entrecote, iberico secreto & merguez 
serveras med fransk tomat-

sallad, grönsallad, espelette majonnäs, 
sauce béarnaise & pommes frites

  465/pp

PEARLS BY KVICKEN
Oscietra Caviar

pearls by kvicken, japanese snowsalt limited edition

28g/725

serveras med smetana, silverlök & smörstekt brioche



COCKTAILS | 175

CLASSIQUES & VARIANTES LES SIGNATURES DE MISTER FRENCH

Mister French Åre G&T
Åre Bränneri Locals Edition, Åre Tonic, blodgrape

Mister French Dry Martini
Bombay Premier Crü Gin, Martini Ambrato, Fino sherry, oliver

Mister French Espresso Martini
Grey Goose Vodka, Borghetti café, espresso, kaffesirap

French 75
Bombay Sapphire, citron, socker, champagne

Margarita
Patron Silver, Cointreau, lime, socker

Side Car
Hennessy VS cognac, Cointreau, citron, socker

Bloody Mary
Grey Goose Vodka, portvin, Mister French bloody Mix, tomatjuice, kryddor

Lemon & Coconut
Bombay lemon pressé, Cointreau, passionsfrukt, citron, kokosskum

Blood orange & Strawberry
Hennessey VS cognac, Rinquinquin, blodapelsin, jordgubb, citron

Bourbon & Caramel
Maker’s Mark, kandisocker, havssalt

Tropical & Pepper
Bacardi Tropical, Martini Ambrato, rostad peppar, lime, ananassoda

Cucumber & Elderflower
Bombay Sapphire, St Germain Elderflower, lime, gurka, soda

Raspberry & Apricot
Grey Goose Vodka, Apricot brandy, hallon, citron, Organics Purple Berry

VÅRA COCKTAILS KAN INNEHÅLLA ÄGG

LIBATIONS

Salut!

WINES BY THE GLASS

BUBBLES
Faustino Brut Reserva, Cava� 135
Moët & Chandon Brut� 165

WHITE
le petit Blanc, Sauv Blanc	�  130
Gustave Lorentz, Riesling� 155
Louis Robin, Chablis �  165
Nuiton-Beaunoy, Bourgogne 	�  165
Henri Bourgeois, Sauv Blanc� 165
Kein Name, Riesling Trocken � 135

RED
Le petit Rouge, Syrah� 130
Joseph Faiveley, Pinot Noir � 185
Xavier, Côtes-du-Rhône� 135
CDC ROUGE,Merlot � 145
Bosio, Egidio Barbera d’Alba � 155
Alberto Ballarin, Nebbiolo � 175
Villabella, Ripasso � 155
Bodegas, Ribera del Duero�  180
Marqués de Vitoria, Rioja � 155
Double Canyon, Cab Sauvignon� 185   

FAT
Carlsberg Export 5.0% � 92
1664 Kronenburg Blanc� 98
NYA Carnegie JACK IPA� 99
Guinness� 112

FLASKA
Carlsberg Export 5.0% � 89
Carlsberg HOF 4,2%� 88
1664 Kronenburg Blanc� 94

CIDER
Somersby Päron � 89
Boulard� 94

LOCALS ONLY
Svartberget Happy Valley IPA � 105
Svartberget ROMA� 105
Åre Bryggkomagni IPA � 105

HARD SELTZER
Løwly � 95

NON-ALCOHOLIC
PEPSI, PEPSI MAX, ZINGO, 7-UP� 50
RAMLÖSA� 65
SAN PELLEGRINO 25cl/50cl � 45/85
Brooklyn 0,4� 65 
Carlberg AFB� 60
Mister French Lemonade� 85

SE ÄVEN HELA VINLISTAN


