
C O C K TA I L S
Sling up   170 
Gin, Benedictine, pineapple,  
lavender, lime 

Zeta 33    170 
Tequila, orange liqueur, sea  
buckthorn, sherry vinegar 

Basil Collins   170 

Gin, basil, ginger, lemon, soda

Dry Martini   170 

Gin, dry vermouth, olive

Sling 0%    90 

Pineapple, lavender, hibiscus, lime, soda 

F I S K  &  S K A L D J U R

G R I L L A D  T O N F I S K  N I Ç O I S E 
Gemsallad, bakat ägg, sardeller,  
oliver & kronärtskockscreme    275

P I G G V A R  P Å  B E N 
Brynt smör, vinkokt schalottenlök, kapris,  
gräddglaserad potatis, legymer & pepparrot   475 

 

H E L S T E K T  R Ö D T U N G A  A L B E R T 
Dragon, tomat, champinjoner & vermouthsås   365

S O T A D  T O R S K R Y G G 
Hollandaise på grillat smör, palsternacka,  
rökt mandel & libbsticka     375

K Ö T T  &  FÅ G E L
S K O M A K A R L Å D A  P Å  S V E N S K  H Ä N G M Ö R A D  R Y G G B I F F 
Persiljesmör, ragu på bacon & purjolök,  
saltgurka & potatispuré    395

S T E K T  V Å R K Y C K L I N G 
Fylld med kalvbräss & brie de meaux,  
franska ärtor, toppmurklor & pommes Parisienne 395 

 F L A M B E R A D  T O U R N E D O S 
Provençalepotatis, haricots verts & 
sås på tre sorters peppar    495

S V E N S K  H Ä N G M Ö R A D  R Y G G B I F F  200g 
Bakade tomater, grönsallad, konfiterad vitlök, 
brynt smörbéarnaise & pommes frites  455

S V E N S K  C L U B S T E A K  
På ben 600g, för 2 personer 
Bakade tomater, grönsallad, konfiterad vitlök, 
brynt smörbéarnaise & pommes frites  995 

 = Table  side  service

K A V I A R  &  R O M
L Ö J R O M  F R Å N  K A L I X  30g 295/ 100g 825

S T Ö R R O M  B A E R I I  30 g 795/ 125g 2250

O S C I E T R A  30 g 955   

B E L U G A  30 g 2600

Serveras med nyrostat bröd, syrad 
lantgrädde, brynt smör, sjögrässalt, 
finhackat ägg, rödlök & gräslök

P I Z Z A  &  PA S TA
P I Z Z A  A L  T A R T U F O 
Fior di latte, svart tryffel, tryffelhonung  
& färska örter     325

S P A G H E T T O N I  A L  T A R T U F O  
Parmigiano Reggiano “Vacche rosso”, äggula, 
guanciale & svart tryffel    295

V E C K A N S  P I Z Z A 
Fråga din kypare      245

C R O Q U E  M O N S I E U R 
Levain, bayonneskinka, racletteost & Dijonsenap 225

 

F Ö R R ÄT T E R
E L D A D  P I L G R I M S M U S S L A  
Grön tomat, inlagd havtorn & fermenterad chili 195

T O A S T  P E L L E  J A N Z O N 
Oxfilé, bakad äggula, rivet bröd,  
pepparrot & Kalixlöjrom    295 

B U R R A T A  &  B L O D A P E L S I N 
Endiver, pistage & basilika     155 

 S T E A K  T A R T A R E  1/2 eller 1/1 
Dijonsenap, kapris, schalottenlök, cornichoner,  
persilja & isad sallad                 195/ 285 
En skvätt Eau de vie     40 

V O L - A U - V E N T  M E D  H U M M E R  &  K A L V B R Ä S S 
Hummersås, dragon, champinjoner & smördeg 225

C R O T T I N  D E  C H A V I G N O L 
Bakade rödbetor, björnbär, hasselnötter  
& machésallad     160

        

G O U R M A N D I S E
Brödservering   55

Pata negra 30g  165 

Friterade torskkroketter,  
bottarga & ajo blanco 135 

Ankrilette   125 

Paté de Campagne   125 

Brie de meaux, tryffel  
& mandel   145 

Petit choux & löjrom  135 

 

C H A M PA G N E  
&  M O U S S E R A N D E

S.A. Bouché Père et Fils Cuvée Réservée 175/ 895 

S.A. Ruida Domo Cava Brut  125/ 595 

  

 C A N A R D  A ’  L A  P R E S S E  
S V E N S K  A N K A  I  2  S E R V E R I N G A R

Ugnsrostad flamberat bröst med  
blodsås, spenat, inkokt morot & apelsin

 
 

Bakat lår med gräddglaserade  
primörer, sherrysky & tryffel 

 

2 0 9 5 /  A N K A 
1 anka/ sällskap

O S T R O N  45/ st   515/ dussin 

Citron, tabasco & schalottenlök

V E G E TA R I S K T
R O S T A D  K R O N Ä R T S K O C K A 
Svamp, rotselleri, löklameller, 
smörad kålbuljong, bakat ägg & tryffel  245

P L AT  D U  J O U R
Begränsat antal portioner till  
dagspris, fråga din kypare!


