
C O C K TA I L S
Coucou D’or    170 
Gin, limoncello, cucumber cordial,  
lemon juice, grapefruit soda  

Berry Sirius    170 
Havana 3, aperol, mix berries, lime, soda  

Basil Collins    170 

Gin, basil, ginger, lemon, soda

Dry Martini    170 

Gin, dry vermouth, olive

Coucou 0%     95 
Cucumber cordial, lemon juice, grapefruit 

soda  

F I S K  &  S K A L D J U R
G R I L L A D  P I G G V A R  P Å  B E N 
Fänkål, citron & frasig jordärtskocka   495 
 
F Ä R S E R A D  R Ö D T U N G A 
Mousseline på pilgrimsmussla, potatis   345 
”Robuchon” råstekt majs, röda skaldjur  

H Ä L L E F L U N D R A  ”  S A U C E  N A G E ” 
Mjukbakad purjolök, majrova, hollandaise   355 
& sallad på krasse  

S K A L D J U R S P L A T Å       
Halv hummer, färska räkor, dillkokta havskräftor  895 

Serveras med vår skaldjursröra,
cocktailsås, aioli, lagrad ost, rostad 
toast samt nybakad baguette   

K Ö T T  &  FÅ G E L
 F L A M B E R A D  T O U R N E D O S 

Provençalepotatis, haricots verts &    545 
sås på tre sorters peppar    

G R I L L A T  L A M M 
Ragu på cocoböna, butifarra negra, tomat   465  
& potatis ”Robuchon”  

K Y C K L I N G  F R Å N  K N Ä R E D  ” S A L A D E ”  
Légumes grillés, kastanj & gul endive   295 
 
S V E N S K  H Ä N G M Ö R A D  R Y G G B I F F 
Bakad tomater, grönsallad, konfiterad vitlök,   495 
brynt smörbearnaise & pommes frites

C Ô T E  D E  B O E U F 
På ben 600g  för 2 personer 
Bakade tomater, grönsallad, konfiterad vitlök,  995 
brynt smörbearnaise & pommes frites 

 
 

 = Table  side  service

F Ö R R ÄT T E R
C A R P A C C I O  “ P E L L E  J A N Z O N ” 
Oxfilé, bakad äggula, rivet bröd,  
pepparrot & Kalixlöjrom    295 

B U R R A T A  &  P U M P A 
Mejram, gula russin & pinjenötter    155 

 S T E A K  T A R T A R E  1/2 eller 1/1 
Dijonsenap, kapris, schalottenlök, cornichoner,  
persilja & isad sallad                 195/ 285 
En skvätt Eau de vie     40

N O R S K  P I L G R I M S M U S S L A 
Äpple, lök & brynt smör     265

S V A M P T O A S T 
Stekt vildsvamp, silverlök & karamelliserad grädde 195

H A V S K R Ä F T A  C A F É  D E  P A R I S  1/2 eller 1/1 
Gratinerade havskräftor, cafe dé paris, citron             295/495 
& surdegsbaguette

C H A M PA G N E  
&  M O U S S E R A N D E

S.A. Bouché Père et Fils Cuvée Réservée 185/ 945 

S.A. Ruida Domo Cava Brut Nature 125/ 595 

G O U R M A N D I S E
Perfekt till fördrinken

B R Ö D S E R V E R I N G

P A T A  N E G R A  3 0 G       
P E T I T  C H O U X  &  L Ö J R O M           

B O Q U E R O N E S       
O L I V E R         
M A N D L A R           

C U R R Y  C A S H E W              
 

 

    

P I Z Z A ,  PA S TA 
&  V E G E TA R I S K T

S P A G H E T T O N I  M E D  K A S T A N J 
Stekt höstsvamp, kalvfond, marsalavin & citron 275

P I Z Z A  A L  T A R T U F A 
Fior di latte, svart tryffel, frasig    325 
ostronskivling & frissé 

V E C K A N S  P I Z Z A        
Fråga din kypare     245

K U N G S M U S S L I N G  ” S H A W A R M A ” 
Het cassoulet på cocobönor, tomat & lagrad ost 275 

P L AT  D U  J O U R
Begränsat antal portioner till  
dagspris, fråga din kypare!

K V Ä L L E N S  
T R E R ÄT T E R S
Fråga din kypare  
om kvällens meny!

6 9 5

O S T R O N
O S T R O N  45/ st   515/ dussin 

Citron, tabasco & schalottenlök

K A V I A R  &  R O M
L Ö J R O M  F R Å N  K A L I X  30g 295/ 100g 825

S T Ö R R O M  B A E R I I  30 g 895/ 125g 2600

S T Ö R R O M  O S C I E T R A  30 g 1095   

Serveras med nyrostat bröd, syrad 
lantgrädde, brynt smör, sjögrässalt, 
finhackat ägg, rödlök & gräslök

55
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