FORRATTER

TOAST "DRAKEN”
Skaldjursrara, brioche, citron & nyriven pepparrotf

LAXTARTAR
Tartar pa lax och raka, sojamajonnds, gurka & rattika

BURRATA
Grona applen, mynta, pistage & gronkal

GRONSALLAD
Sasongens primorer & dressing

VARMRATTER

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & |6jrom

PANNBIFF
Pannbiff med 16k, skysas, saltgurka & stekt potatis

OPERASTROMMING
Marinerad och ragstekt stromming, lingon,
brynt smor & potatispure

DRAKENS OREGANOKORV
Korv pa svensk ryggbiff med margsky,
potatisfondant & gronkal

FLAMBERAD TOURNEDOS
Provencalepotatis, haricofs verts &
sas pa fre sorters peppar

STEAK MINUTE
Rygghiff, Cafe de Parissmor, pommes frites & gronsallad

KUNGSMUSSLING "SHAWARMA”
Het cassoulet pa cocobonor, tomat & lagrad ost

DESSERT

CREME BROLEE

CITRUSTERRINE
Citrusterrine med gin & rosmarin serveras med
blodapelsinsorbet smaksatt med campari & sfjarnanis

SMAKAKOR
15t/20kr | 7st/120kr

VECKANS SORBET
Fraga din kypare

225

65

285

295

495

370

275

55

AFFARSLUNCH

Jeweras som theritter ellenr
]and&‘¢ varmaatt

LAXTARTAR
Tartar pa lax och raka,
sojamajonnas, gurka & raftika

°
DRAKENS OREGANOKORYV
Korv pd svensk rygghiff med margsky,
potafisfondant & gronkal

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & l6jrom

CITRUSTERRINE
Citrusterrine med gin & rosmarin
serveras med blodapelsinsorbet smaksatt
med campari & stjarnanis

495 | 395

=Table scde Servece

TORSDAGSSPECIAL

DRAKENS ARTSOPPELUNCH

Artsoppa med kottkory, kokt rimmad flaskbog 225
& hemgjord senap.
Pannkakor med lattvispad gradde & sylt
Carlshamn ﬂ%fwucﬁ 20/l
OSTRON LUNCH
?/a% /b‘/zef&da? ﬁAa/L ve med oJ&onva;/zuL./

COKR /STYCK | 99KR /65T | 175KR /125T



