FORRATTER

TOAST "DRAKEN”
Skaldjursrara, brioche, citron & nyriven pepparrotf

GUBBRORA
Brynt smar & filmjolksbrod

BURRATA
Blodapelsin, endive & pesto rosso

GRONSALLAD
Sasongens primorer & dressing

VARMRATTER

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & |6jrom

POLPETTE

Polpette med timjan & parmesan.
Serveras med gnocchii tomatsas

GULASCH
Langkokt svensk hogrev med paprika & kummin

VARKYCKLING

Farserad med pistage & gula russin. Serveras med endive,

fankal & roscofflok

FLAMBERAD TOURNEDOS
Provencalepotatis, haricofs verts &
sas pa fre sorters peppar

STEAK MINUTE
Rygghiff, Cafe de Parissmor, pommes frites & gronsallad

PASTA TROFIE MED RAMSLOK
Oliver, grillad kronartskocka & vitloksstekt strobrod

DESSERT

CREME BROLEE

“SILVIAKAKA”
Dekonstruerad silviakaka samt hallonglass smaksatt
med svart kardemumma

SMAKAKOR
15t/20kr | 7st/120kr

GLASS ELLER SORBET
Kokets val av glass eller sorbet med sasongens foppings

225

65

285

295

495

370

275

65

Calshamn ﬂ%fwucﬁ

AFFARSLUNCH

Jeweras som theritter ellen
famff ¢ varmaitt

GUBBRORA
Brynt smar & filmjolksbrod

VARKYCKLING
Farserad med pistage & gula russin.
Serveras med endive, fankal & roscofflok

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & lojrom

“SILVIAKAKA”
Dekonstruerad silviakaka samt
hallonglass med svart kardemumma

495 | 395

=Table scde Servece

TORSDAGSSPECIAL

DRAKENS ARTSOPPELUNCH

Artsoppa med kottkory, kokt rimmad flaskbog
& hemgjord senap.

Pannkakor med lattvispad gradde & sylt

OSTRON LUNCH
?/a% /b'/zef/zada? fran ve med oJﬁo/u/a;/zuL./

COKR /STYCK | 99KR /65T | 175KR /125T

225

20/cl



