FORRATTER

TOAST "DRAKEN”
Skaldjursrara, brioche, citron & nyriven pepparrotf

LAXTARTAR
Ramsloksmajonnds, loksallad & ragflarn

BURRATA
Blodapelsin, endive & pesto rosso

GRONSALLAD
Sasongens primorer & dressing

VARMRATTER

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & |6jrom

KYCKLING KIEV

Panerad kyckling fylld med persilja & vitlokssmor.
Grillad gemsallad, sparris & friterad potatis

BIFF A LA LINDSTROM

Stekt agg, skysas, ramsldkssmaor, saltgurka & stekt potatis

KALVENTRECOTE
Vispad ricotta, grillad knippmarot & rodvinsas

FLAMBERAD TOURNEDOS
Provencalepotatis, haricofs verts &
sas pa tre sorters peppar

DRAKENS HANTVERKSKORYV
Gjord pa oxfile, entrecate, ister, paprika & kummin.
Serveras med surkal, senap & potatis

PASTA TROFIE MED RAMSLOK
Oliver, grillad kronartskocka & vitloksstekt strobrod

DESSERT

CREME BROLEE

RABARBER & CITRON
Inkokt rabarber, kokoskaka & citronsorbet

SMAKAKOR
Tst/20kr | 7st/120kr

GLASS ELLER SORBET

Kokets val av glass eller sorbet med sasongens foppings
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65

285

175

295

495

275

275

105

65

AFFARSLUNCH

Jeweras som theritter ellenr

]and&'¢ varmaatt

LAXTARTAR
Ramsloksmajonnas, loksallad & ragflarn

KALVENTRECOTE

Vispad ricotta, grillad knippmaorot & rodvinsas

PIGGVARSBULLAR

Sandefjordsas, pommes duchesse & I6jrom

RABARBER & CITRON

Inkokt rabarber, kokoskaka & citronsarbet

495 | 395

=Table scde Servece

TORSDAGSSPECIAL

DRAKENS ARTSOPPELUNCH

Artsoppa med kottkory, kokt rimmad flaskbog 225
& hemgjord senap.
Pannkakor med lattvispad gradde & sylt
Carlshamn ﬂ%ﬂmﬂ:ﬁ 20/l
OSTRON LUNCH
?/a% /b‘/zefuda? ﬁAa/L ve med oJ&onva;/zuL./

COKR /STYCK | 99KR /65T | 175KR /125T



