
F Ö R R ÄT T E R
T O A S T  ” D R A K E N ”   
Skaldjursröra, brioche, citron & nyriven pepparrot  225

G R A V A D  O X F I L É 
Ramslöksmajonnäs, örtsallad & rädisa   145 

B U R R A T A 
Blodapelsin, endive & pesto rosso   155 

G R Ö N S A L L A D 
Säsongens primörer & dressing   65 

 

V A R M R ÄT T E R
P I G G V A R S B U L L A R 
Sandefjordsås, pommes duchesse & löjrom  285 
 
I N K O K T  L A X 
Ramslökshollandaise, primörer & kokt potatis    185 
 
G R I S K I N D  O R V I E T O 
Äpplebräserad griskind med fänkål, citron, oliver & potatis  175 
  
A N K C O N F I T 
Confiterat anklår med ragu på champinjon & blodkorv 295 
 
F L A M B E R A D  T O U R N E D O S 
Provencalepotatis, haricots verts &    495 
sås på tre sorters peppar 

D R A K E N S  H A N T V E R K S K O R V 
Gjord på oxfile, entrecôte, ister, paprika & kummin.  275 
Serveras med surkål, senap & potatis

P A S T A  T R O F I E  M E D  R A M S L Ö K 
Oliver, grillad kronärtskocka & vitlöksstekt ströbröd                 275 
       

 

D E S S E R T
C R È M E  B R Û L É E

R A B A R B E R P A J 
Smulpaj med rabarber & brynt smörglass  110 
   
S M Å K A K O R 
1st/20kr  |  7st/120kr

G L A S S  E L L E R  S O R B E T  
Kökets val av glass eller sorbet med säsongens toppings 65

 
 

105

A F FÄ R S L U N C H
Serveras som trerätter eller  

förrätt & varmrätt 

G R A V A D  O X F I L É 
Ramslöksmajonnäs, örtsallad & rädisa 

 
 
 

A N K C O N F I T 
Confiterat anklår med ragu på champinjon & blodkorv

 
E L L E R

 
P I G G V A R S B U L L A R 

Sandefjordsås, pommes duchesse & löjrom 

 
 

R A B A R B E R P A J 
Smulpaj med rabarber & brynt smörglass

 

4 9 5  |  3 9 5

T O R S D A G S S P E C I A L
D R A K E N S  Ä R T S O P P E L U N C H 
Ärtsoppa med köttkorv, kokt rimmad fläskbog   225 
& hemgjord senap.  
Pannkakor med lättvispad grädde & sylt   

Carlshamn flaggpunsch    20/cl 
 

 = Table  side  service

O S T R O N  L U N C H
Varje lönefredag firar vi med ostronvagnen!  

 
20KR /STYCK   |   99KR / 6ST   |   175KR /12ST


