FORRATTER

TOAST "DRAKEN”
Skaldjursrara, brioche, citron & nyriven pepparrotf

LATTGRAVAD & SOTAD MAKRILL
Krdm pd grona artor, inlagda krusbar & riven pepparrot

BURRATA
Blodapelsin, endive & pesto rosso

GRONSALLAD
Sasongens primorer & dressing

VARMRATTER

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsas, pommes duchesse & 16jrom

GRILLAT KYCKLINGLAR
Krokett med Pata Negra & velouté
smaksatt med parmesan

0XRAGU
Serveras med pasfa Mafalda & vispad orfricotta

GRILLAD SECRETO FRAN GRABOGRIS
Ragu pa chorizo, mandel & vita bonor samt
friterad pofafis

FLAMBERAD TOURNEDOS
Provencalepotatis, haricots verts &
sas pa fre sorters peppar

DRAKENS HANTVERKSKORYV
Gjord pa oxfile, entrecate, ister, paprika & kummin.
Serveras med surkal, senap & pofatis

PASTA TROFIE MED RAMSLOK
Qliver, grillad kronartskocka & vitloksstekt strobrod

DESSERT

CREME BROLEE

MORK CHOKLADKAKA
Farska bar, vispad gradde & salt karamell

SMAKAKOR
1st/20kr | 7st/120kr

GLASS ELLER SORBET
Kokets val av glass eller sorbet med sasongens toppings

225

65

285

295

495

275

275

105

65

AFFARSLUNCH

Jeweras som theritter ellen
Fformatt v varmaitt

LATTGRAVAD & SOTAD MAKRILL
Kram pd grona artar, inlagda krusbar
& riven pepparrot

[ ]
GRILLAD SECRETO FRAN GRABOGRIS

Ragu pa chorizo, mandel & vita bonor
samft friterad potatis

PIGGVARSBULLAR
Sandefjordsds, pommes duchesse & l6jrom

MORK CHOKLADKAKA
Farska bar, vispad gradde & salt karamell

495 | 395

=Table scde Servece

SPARRISVECKOR

VIT SPARRIS
Serveras med loskokt agg, sardeller & brynt smor 235

OSTRON LUNCH
Vapje linsfredag firan vi med ostronvagren!

20KR /STYCK | 99KR/6ST | 175KR [125T



