
A S P A R A G U S  W E E K S 
A perfectly composed three-course  

menu inpired by this seasons aspargus 

M E N U  6 9 5  S E K 

W I N E  P A I R I N G  4 9 5  S E K 
 

” Ä N G A M A T ” 
White asparagus, sheeling peas,  

nettles & grilled onion

G R I L L E D  L A M B 
Green aspargus au gratin with Caprinelle,  

ramson & Taggiasca olives 
 

H E R B  G A R D E N 
Raspberries, sour creme & lavender 

   

S P A R R I S V E C K O R 
 En perfekt kombinerad trerätters  

meny inspirerad av säsongens sparris. 

6 9 5  K R 
V O L - A U - V E N T  

Vit sparris, kalvbräss & rödvinsås med hummer

S T E K T  A N K B R Ö S T 
Vit & grön sparris, ramslök, friterad jordärtskocka, 

spritärtor samt skysås på kyckling & anka 
 

I N K O K T  R A B A R B E R 
Gräddfil & citronverbena  

V I N P A K E T 

4 9 5  K R 

2021 Côtes-du-Rhône Blanc, Domaine Grande  
Bellane, Rhône

2022 Côteaux Bourguignons,  
Domaine Confuron-Gindre, Bourgogne

2021 Wehlener Sonnenuhr Riesling Auslese,  
Weingut Dr. Loosen, Mosel


