
F Ö R R Ä T T E R
S T E A K  T A R T A R E  1/2 eller 1/1		           145/ 275 
Dijonsenap, kapris, schalottenlök, cornichoner,     	          
rödbetor & äggula. Pommes frites & sallad ingår till 1/1 
 
F R A N S K  L Ö K S O P P A  				    145 
Kyckling, Gruyère & surdegsbröd			    
 
T O A S T  ” D R A K E N ”  				    225  
Skaldjursröra, brioche, citron & nyriven pepparrot		

B O M B A S 					     145 
Krokett fylld med pata negra. Dragonmajonnäs & grillad citron 

B U R R A T A  					     155 
Plommon, mynta, olivolja & pistage 

 

V A R M R Ä T T E R
P I G G V A R S B U L L A R 				    285 
Sandefjordsås, pommes duchesse & löjrom		   
 
P A N N B I F F 			    		  175	
Löksky, brödstekt potatis & inlagd gurka 
 
D R A K E N S  H A N T V E R K S K O R V  			   275 
Lökbrioche, surkål, potatispuré & vår hemmagjorda senap	  
 
C O N F I T E R A T  A N K L Å R 				    275  
Tarte fylld med blodkorv & lök samt  
aigre-doux smaksatt med plommon 
 
F L A M B E R A D  T O U R N E D O S 			   495 
Provencalepotatis, haricots verts & 			    
sås på tre sorters peppar 
 
P A S T A  O R E C C H I E T T E  				    245 
Kronärtskocka, mandel, citron & pecorino             			 
	     

�

T O R S D A G S S P E C I A L
D R A K E N S  Ä R T S O P P E L U N C H 			   225 
Ärtsoppa med köttkorv, kokt rimmad fläskbog 		   
& hemgjord senap.  
Kärnmjölkspannkaka med blåbärssylt & dansk fløde 

Carlshamn flaggpunsch 			   20/cl	
�

 = Table  side  service

D E S S E R T
C R È M E  B R Û L É E

H O F D E S S E R T  					     110 
Vaniljglass, maräng & vispad grädde. Serveras med chokladsås

A F F O G A T O  					     85 
Vaniljglass toppad med espresso 
		   
S M Å K A K O R 			         1st 20kr  |  7st 120kr

G L A S S  E L L E R  S O R B E T  				    75 
Kökets val av glass eller sorbet			    
�

				        

105

O S T R O N F R E D A G
Varje fredag firar vi med ostron!  

 
20KR /STYCK   |   99KR / 6ST   |   175KR /12ST

O S T R O N  &  M U S S L O R  Ä R  S Å  K A L L A D E  
H Ö G R I S K L I V S M E D E L  S O M  K A N  O R S A K A  O V Ä N T A D E  
&  I  V I S S A  F A L L  O B E H A G L I G A  R E A K T I O N E R 

A F F Ä R S L U N C H
Serveras som trerätter eller  

förrätt & varmrätt 

B O M B A S 
Krokett fylld med pata negra.  

Dragonmajonnäs & grillad citron

 
 

C O N F I T E R A T  A N K L Å R 
Tarte fylld med blodkorv & lök samt  
aigre-doux smaksatt med plommon

E L L E R
 

P I G G V A R S B U L L A R 
Sandefjordsås, pommes duchesse & löjrom 

 
 

H O F D E S S E R T  
Vaniljglass, maräng & vispad grädde.  

Serveras med chokladsås 
 

4 9 5  |  3 9 5


