Bar Nimes

Nocellara oliver. . . . . . . . . . . . Lo e e e e 75
Marconamandlar . . . . . . . . . .00 0o e 75
Saucission . . . .. L e e e e e e e e e e e e e e 5§
Pissaladiere . . . . . . . . o e e e e e e e e e e e e e e 110
Crosting . . .« . v v i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 90
Cannellinibénor, lardo
Fransk fisksoppa.. . . . . . . ..o o000 0o oo e 14§
Rouille, krutonger
Frissésallad. . . . . . . . . . o o oo 13§
Kronirtskocka, drtor, banon
Vitello Tonnato. . . . . . . v v v v v i i e e e e e e e e e e e 165
Vitsparris . . . . . 0o oo e e e e e e e e e e e e 195
Sauce Gribiche
Salame finocchio 85 Salumi Misti 165 Prosciutto di Parma 9o
blandade charkuterier 1
eneto Emilia-Romagna

Mortadella 35

Emilia-Romagna

Farinata 125
kikirtspannkaka

Gnoceo fritto 10§

Burrata

Coppa 85

Emilia-Romagna

Boka Bord: www.bar-nimes.se




Bar Nimes

Tonnarelli . . . . . . . .. e e e e e e e e e e 195 /245
Cacio e pepe

Gz;%lz' ................................ 195 /245
Spadgris, citron, salvia, parmesan

Risotro . . . . . . o o o e 195 /245
Cavolo Nero, Robiola fonduta

Stekt Torskrygg . . . . . . oo e e e e e e e e e 2
Gotlandslinser,'éxgdgn sparris, salsa verde 323
SteakauPotvre. . . . . . .. Lo e e e e e e e e e e e 365
Haricots verts, pommes frites

Lammracks. . . . . .« . . . oo e e e e e e 32§
Paprika sis, ratatouille, ruccola

Madeleinekaka . . . . . . . . ..o e 75
Mandelkaka, Creme diplomat

Panperdu . . . . . . . oo e e e e e e e 12§
Halloncoulis, vispad gridde

Cremecaramel . . . . . . . . i e e e e e e e e e e e e e e e e e 95
Blodapelsin . . . . . . ... o o oo o 12§
Marsalasabayonne

Chokladsorbet . . . . . . . . . . . e e e e e e e e e e e 80
Kvallens urvalavostar. . . . . . . . . . .. o000 o0 16§

Oppettider: Méndag-Fredag kl 17-23 Lordag & Sondag fran 13



