Bar Nimes

Nocellara oliver. . . . . . . . . . . . oo e 75
Marconamandlar . . . . . . . ... o000 0o 75
Saucission . . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e 5§
Pissaladiére . . . . . . . . . . o e e e e e e e e e e e e e 110
Gougere . . . . . . i e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 10§
Gruyere
Fransk Fisksoppa . . . . . . . . oo o 00000 o oo 14§
Rouille, krutonger
Krondrtskocksallad. . . . . . . . . ..o 0000000 135
Pecorino, Taggiasca oliver, persilja
Vitello Tonnato. . . . . . . .« v v v v v it e e e e e e 165
Ankrilette. . . . . ..o oL oL e 175
Sauce Robert, cornichons

Salame Sopressa 85 Salumi Misti 165 Prosciutto- San Daniele 90

Venéto blandade charkuterier Friuli
Farinata 125 Coppa 85
Mortadella 85 kikirtspannkaka Emilia-Romagna
Emilia-Romagna
Gnocco fritto 10§
Burrata

Boka Bord: www.bar-nimes.se




Bar Nimes

Tonnarelli . . . . . . . .. e e e e e e e e 195 /245
Cacio e pepe

watoni Verde . . . . . . . . . . 000 e e e e e 195 /245
Lammragu, rosmarin, pecorino

ISOLEO '« v v e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 195 /2
CRit'ron, salvia )/ 245
Riding . . . . . . . o o e 32§
Smorsas; grona irtor, potatis, spenat
SteakauPorvre. . . . . . . . ... Lo 365
Haricots verts, pommes frites
Stekt Kycklinglar . . . . . . . . . . oL o I
Potatisp&, kantdreller 315
Madeleinekaka . . . . . . . . ..o e 75
Mandelkaka, Creme diplomat
Panperdu . . . . . . . oo e e e e e e e 12§
Halloncoulis, vispad gridde
Créme brizlee . . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e 95
Pannacotta. . . . . . . . ..o e e e e e e e e e e e e 12§
Blabar
Hasselnitsglass . . . . . o . 00000 oo 80
Chokladeryffel. . . . . . . . . . .o oo 5§

Oppettider: Méndag-Fredag kl 17-23 Lordag & Sondag fran 13



