Nocellara oliver .

Bar Nimes

. SNACKS

Marconamandlar . . . . . . . . . . . . ...

Saucisson.
Pissaladiére

Gougeére .
Gruycre

Crostini . .
Gron tapenad, svart tapenad

Soupe au Pistou .

Krondrtskockssallad . . .

Pinjendtter, mynta, parmesan

Vitello Tonnato .

Kalvbriiss
Svartrot, ravigote

FORRATT

Salame Finocchio 85

Toscana

Mortadella 85

Emilia-Romagna

-7y
75
-5
-5

. 10§

. 10§

- 145
- 145
16§
18y

SALUMI

Salumi Misti 165

blandade charkuterier

Farinata 125
kikartspannkaka

Gnoceo fritto 10§

Burrata

Prosciutto- San Daniele 9o
Emilia-Romagna

Coppa 85

Emilia-Romagna

Boka Bord: www.bar-nimes.se



Bar Nimes

CresteDiGallo . . . . . . . . . . . ... ... 195 /245
Vildsvinsragu, rosmarin, parmesan
Tonnarelli . . . . . . ... e e e e e e e 195 /245
Cacio e Pepe

LSOFEO o v v v e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 195
Vitlok, persilja
Havsabborre . . . . . . . . . .. Lo oo 32§
Caponata, tapenade, ruccola
Steakau Porvre. . . . . . . . .. Lo e e e 385
Haricots verts, pommes frites
CogauVin. . . . . . . . v v i e e e e e e 325
Kycklingldr, potatisgrating
Madeleinekaka . . . . . . . ..o e e e e 75
Mandelkaka, Creme diplomat
Painperdu . . . . . . . ... e 12§
Halloncoulis, vispad gridde
Blodapelsin. . . . . . .. ..o oo o 12§
Sabayonne
Blodapelsinsorbet . . . . . . . .. o oo oo 80
Chokladeryffel. . . . . . . . . . .o oo 5§
Chokladmousse . . . . . . © v o e e e e e e e e e e e e e e 95
Kvdllens urvalavostar. . . . . . . . . ... o000 000 16§

Oppettider: Méndag-Fredag kl 17-23 Lordag & Sondag fran 13



