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CHAO TOM  ( 190 ) 

Kryddiga räkrullar & fläskfärs grillad på bambustavar med

tunn risvermicelli och färska örter. Serveras med sås , gjord på

sojabönor, vilket gör rätten mer smakfull

VIETNAMESE  RAMEN  ( 185 )

Långkokt kycklingbuljong (puttrat i 12 timmar), färska äggnudlar,

ångade räkor, svamp, kyckling-cha xiu, gräslök, kokt ägg samt

räkor och kyckling-wontons

BEEF LOLO LOT  ( 175 ) 

Malen innanlårfile med chili & citrongräs rullat i grillade

lolo -lot blad. Serveras med risnudlar, sallad, kryddörter,  

färsk lök toppat med jordnötter & husets nouc cham-

dippsås. 

BEEF LUK LAK  ( 215 )

Wokad Entrecôte i bitar med vitlök & grönsaker.

Serveras med ris /  pommes 

PHO BEEF  ( Mellan 160 / Stor 175)

långkoket 12 h buljong på benmärg, ben från nötkött,

färsk frukt, ingefära & kryddor för naturlig sötma och

smak.  

 FRITERADE VÅRULLAR  ( 105 ) 

Serveras med kryddörter & husets nouc cham-dippsås.

3st 

                                                            KYCKLING  /  FLÄSK  /  VEG 

FÄRSKA VÅRULLAR  ( 105 )

Fyllda med sallad, grönsaker, kryddörter & risnudlar.

Husets hoisin-sås med jordnötter. 

 3 st

                                                                                         RÄKOR  /  VEG 

NEM MIX  ( 135 ) 

Välj bland våra 

                        2 st   Friterade       KYCKLING /  FLÄSK  /  VEG

                        2 st   Färska                                        RÄKOR  /  VEG

GRILL MIX  ( 165 ) 

Smaka våra 3 grillrätter chao tom, beef lolo lot, lemon

leaf-kyckling. Sallad & husets dippsåser. 

BUN CHA NEM  ( 175 ) 

Små biffar gjorda på mald grillad fläskkarre i nuoc mắm sås

serveras med risnudlar, örter, sallad 

PHO KYCKLING - Mellan 160 / Stor 175

Buljong gjord av kycklingben och örter i 8 timmar.

Naturlig sötma, serverad med risnudlar och grillat

kycklingbröst

*** PHO VEG - Mellan 160 /Stor 175 

Buljongen får puttra i 6 timmar från frukt, grönsaker,

örter och vegetariska kryddor. Ger naturlig sötma och

fyllighet

CHA CA  (  220 ) 

Färsk lax med gurkmeja & spiskummin. Serveras på panna,

med risnudlar, grönsaker,dill, salladslök & husets nouc

cham-dippsås.  

OM - VEG 165

Tofu, wokade grönsaker med ingefära serveras ris/

risnudlar och sojasås

ROSTAD ANKBRÖST 190

Krispigt ankbröst, rullad i fin ris vermicelli med  grönsaker

och speciell dippsås (hoisin, honung, sojasås)

MANGO SALLAD (155 )

Mango, räkor /(VEG), örter, jordnötter, sötsur fisksås.

Serveras med räk-chip

 HANOI SALLAD  (155)

Morot, vit rädisa, örter, sötsur fisksås, räkor/ (VEG),

serveras med räk-chip.

BAO BUNS  VEG (135)

Bao buns med teriyaki tofu och grönsaker (2st)

 

shares mains

CHAO TOM  ( 190 ) 

Kryddiga räkrullar & fläskfärs grillad på bambustavar med

tunn risvermicelli och färska örter. Serveras med sås , gjord

på sojabönor, vilket gör rätten mer smakfull

MIX FÖRRÄTT  155

(Mango sallad ,Färska Vårullar,Friterade Vårullar

och Beef  lolo lot)


