
Dryckesmeny på 
baksidan

vin på tapp 
Glas 15cl eller karaff 50cl 

bubbel från italien

GLERA Spumante����������������������99:-
 
Rött från italien

Bocchino vino rosso�������������� 125/420:- 
 
Vitt från Sverige

Hipster Solaris������������������� 125/420:- 

H
ur got t ? 

Scanna & prenumerera 
på våra nyhetsbrev!

sugen påSnacks?
Ost och chark 185:- 
Två sorters ostar, två  

sorters kallskuret, oliver, cornichons, 
marmelad & havsknäcke  

Boquerones 129:- 
Marinerade sardeller, grillat  
surdegsbröd, citron & aioli 

förrätter
Toast skagen 145:- 

Heurlins skagenröra på hembakt  
tekaka, pepparrot & friterad svartkål

- Add on löjrom 45:-

  Grillad sparris 129:- 
Grillad sparris, sallad på färsk  
sockertång från Fjällbacka, salsa 

verde, friterad jordärtskocka  
& aromatisk chiliolja 

 
Calamares 129:-

Tempura friterad bläckfisk,  
rökt sockertång från Nordic seafarm,  
koriander/jalapeñokräm & grillad citron

Råbiff på oxfile 199:-
Malen oxfilé, kapris, cornichons, 

pommes allumette, rostad lökmajonnäs 
& grillade lökar

Sauterade kräftstjärtar 169:-
Sauterade kräftstjärtar i en smakrik 
tomatsås med cognac & grillat bröd 

Varmrätter
Torskrygg 299:- 

Brynt smör med kapris och  
citron, potatis, sparris, räkor  

& friterad svartkål 

Moules Frites 199:- 
Blåmusslor i varierad smaksättning, 

pommes, aioli & citron 
 

Helbakt blomkål 225:- 
Sotad kål, pocherat ägg, tryffelsås, 
grillad lök & rostade hasselnötter

- kan fås vegansk med Tempeh  
på svenska ekologiska ärtor.

Steak frites 295:- 
Svensk ryggbiff, tomat &  

löksallad, estragonsmör, rödvinsås,  
pommes & friterade nässlor 

 
Fish and Chips 199:- 

Dirty västkustpommes, rökt  
sockertång från Fjällbacka,  

handskalade räkor, fänkål, picklad 
rödlök, örtmajo & Gammelknas 



Bärs på tapp 40cl 

Pripps Blå 5%��������������������������69:-

Carlsberg Hof 4,2%��������������������62:-

Astra Pilsner 4,9%���������������������89:-

Brooklyn Stonewall Inn IPA 4.6%���98:- 
Guinness Draught 4,2% half pint�����52:-

Kronenbourg Blanc 1664 5%����������95:-

Tuborg Classic 4,6%�������������������� 79:-

Brooklyn Pilsner 4,6%�������������������95:-

Nya Carnegie 100w IPA 6,8%������� 110:-

Kallerbier 5,9%�������������������������102:-

vitt på flaska
Albastrum Albariño��������������138/690:- 
Bodegas Eidosela, Spanien

Chit-Chat Chenin���������������140/695:- 
Wine Mechanics, Sverige

Furmint Condition����������������140/695:- 
Wine Mechanics, Sverige 

RÖTT på flaska
Junge Löwen Blaufränkisch���140/695:- 
Österrike

Para Muestra Un Boton������� 159/795:- 
Encima Wines, Spanien

O.P.P Pinot Noir��������������������175/875:- 
Maison Noir Wines, Oregeon

Follow us !
#Heurlins 

@Heurlinsgbg

ruida domo cava Brut Spanien����������������������������� 125/595:-

Cremant de bourgogne Frankrike��������������������������145/685:-

arilds pet nat Sverige����������������������������������������150/750:-

Contratto Millesimato Brut Italien���������������������������775:-

Riesling Sekt, Gut Hermannsberg Tyskland��������������������725:-

Bubbel 

orange
Amós Bañeres Vinyeros����������165/815:- 
Spanien

Groggar
Negroni Sbagliato................... 168:- 
Campari, sweet vermouth, cava, apelsin

Paloma............................... 158:- 
Tequila, grapefruktsoda, lime, salt, grapefrukt

Heurlins GT.......................... 158:- 
Malfy Pink gin, rabarber tonic, citron, rosmarin

Mimosa............................... 135:- 
Heurlins style

Alkoholfri Easy IPA 0.5%�������������65:- 
Vega bryggeri, 33cl

Brooklyn Special Effects IPA�������62:- 
Carlsberg, 33cl

Brooklyn Lager Alkoholfri�������������58:- 
Carlsberg, 33cl

Alkoholfri glutenfri Pale ale 0.3%��65:- 
Poppels bryggeri, 33cl

Kullamust Äpplemust 25cl������������58:-

Läsk��������������������������������������42:-

no or low alcohol

Bärs på flaska och burk 
finns i mängder i kylen, även 

glutenfria & alkoholfria 
alternativ. Kika i kylen eller 

fråga oss!

Vi har också gästkranar  
på finbesök från lokala  

bryggerier, fråga oss vem som 
hänger här för tillfället!


