
 
MÅNADENS VINTEMA I OKTOBER: 

LIVELY WINES

Spanjorskan har fått en ny spännande vinimportör som vi framöver 
ska jobba nära med! Vi f irar det med att ha Lively Wines inne på ett 
gästspel nu i oktober månad. Lively Wines är synonymt med livfull, 
pigg, alert och vital. Det är precis det vi vill förmedla till våra kun-
der, producenter och vänner. Med nyfikenhet, passion och kunskap 
vill vi på Lively Wines leverera en större dryckesupplevelse oavsett 
prisläge. 

Raventós i Blanc

År 1872 experimenterade Joseph Ravenós Fatjo med att göra mous-

serande viner i Sant Sadurní d’Anoia (Penèdes) vilket kom att lägga 

grunden för det vi idag så starkt förknippar med mousserande 

viner och Spanien nämligen Cava. Det är därför inte för intet Pepe 

Raventós, dagens ägare och släkting till Joseph står för några av 

världens bästa mousserande vin från Spanien. Vingårdarna drivs 

ekologiskt med anpassning efter vingården, jordmånen, klimatet och 

vinstockarna.

Alegre Valgañon

Efter många år bredvid Spaniens mest välkända vinprofiler så som 

Alvaro Palacios och Telmo Rodriguez väljer Oscar Alegre att slå sig 

ner i Sajazarra, La Rioja tillsammans med sin fru Eva Valgañon för 

att starta sitt eget boutique vineri. Oscar har idag omvandlat ett 

gammalt garage till vineri och skapar en modern tolkning och elegan-

tare version av det traditionella Rioja vi är vana vid.

Can Sumoi

Cirka 600 meter över havet i nordöstra Spanien ligger Can Sumoi i 

området Penedès. Det här är barndomsvännerna Pepe Raventós och 

Francesc Escalas projekt med syfte att bevara de klassiska metoder-

na och druvsorterna. Filosofin är så lite inblandning i vinmakandet 

som möjligt och fokus på naturliga hjälpmedel så som spontanjäst 

must och hästar som ventilerar jordmånen i vingården.

4 Kilos

4Kilos startades av Francesc Grimalt och Sergio Caballero, en mo-

dest investering som visar på att man inte behöver investera mycket 

pengar för att skapa viner av hög kvalitet och klass. 4Kilos har som 

syfte att bevara och lyfta fram Mallorcas inhemska druvsorter, detta 

gör man på ett naturtroget och varsamt sätt med så minimal påver-

kan. Vinerna kännetecknar låg alkohol, elegans och typicitet.

Artadi

Artadi grundades i mitten av 80-talet i form av ett kooperativ under 

ledning av vinmakaren Juan Carlos Lopez de la Calle. Juan Carlos var 

fast besluten om att påvisa att druvan tempranillo var och är förmö-

gen att producera viner som kunde mäta sig med de bästa i världen. 

Artadi ligger i utkanten av den lilla sömniga vinstaden Laguardia, mitt 

i Riojas främsta distrikt, Alavesa eller Alava. Idag äger huset ca 83 ha 

vinmark och samtliga vingårdar är högt belägna, mycket gamla och 

genererar låga skördeuttag med god koncentration.

	

VINER PÅ GLAS

BUBBEL

Blanc de Blancs NV, Raventós i Blanc (månadens vin)                                            160/860
Druvor Xarel.lo, macabeu, och parellada
Nyanserad, fruktig karaktär med inslag av gula äpplen, citrus och rostat bröd. Frisk syra och tydlig
mineralitet.

De Nit 2021, Raventós i Blanc  (månadens vin)     		                                170/930
Druvor 40% xarel.lo, 39% macabeu, 15% parellada, 6% monastrell
Nyanserad, fruktig karaktär med inslag av jordgubbar, vinbär och hallon med blodgrapefrukt, 
rabarber och citron Frisk syra och tydlig mineralitet. 

ROSÉ

Can Sumoi La Rosa 2021, Can Sumoi (månadens vin)   	           165/790
Druvor: 50% Sumoll, 30% Parellada & 20% Xarel.lo
Fruktigt vin med toner av jordgubbar, körsbär och citrus. Fänkål och mineraltoner! 

VITT

Alegre Valganon Blanco 2021, Bodegas Alegre Valganon (månadens vin)                     170/840       
Druvor: 85% Viura, 10% Garnacha blanca 5% andra druvor
Citrustoner ballanserat med grön örtighet, kalktoner och mineralitet

Motor Blanc 2021, 4 Kilos (månadens  vin) 			                    175/830
Druvor: Prensal Blanc
Aromatiskt vin med floral och örtig karaktär, kvitten toner och fin balanserad syra 

Vinas de Gain Blanco 2021, Bodegas Artadi (månadens vin)	         230/1230
Druvor: Viura
Elegant vin på Viura med en fräsch frukt i bra balans med syra, bakat bröd och en härlig mineralitet

Menade 2022, Bodegas Menade	   155/750 
Druvor: Verdejo

Veiga da Princessa 2022, Bodega Pazo Do Mar		                                     170/820
Druvor: Albarino

RÖTT

Lohas Vinedos 2018, LOHAS Vinedos SL (månadens vin)	         155/730
Druvor: Bobal, Monastrell, Tempranillo
Fruktig smak med toner av körsbär, oregano, jordgubbar, skogshallon och lakrits 

Alegre Valganon 2021, Bodegas Alegre Valganon (månadens vin)                                175/890
Druvor: 70% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Viura
Elegant rioja med toner av röda bär, apelsincest, ballanserade tanniner

12 Volts 2021, 4 Kilos (månadens vin)				             185/910
Druvor: Cabernet Sauvignon – Merlot – Callet – Syrah
Doften är fruktigt inbjudande med toner av körsbär, hallon och örter. Medelfylligt med välintegre-
rade tanniner, hög syra och en lång fruktig eftersmak

Vinas de Gain 2019, Bodegas Artadi (månadens vin)		        220/1190
Druvor: Tempranillo 
Fruktig, nyanserad smak med fatkaraktär, inslag av mörka körsbär, choklad, plommon, kanel, skogs-
hallon och vanilj 

4 Kilos 2018, 4 Kilos (månadens vin, öppnas endast utvalda kvällar)                          230/1250
Druvor: Cabernet Sauvignon – Merlot – Callet – Syrah
Doften är fruktigt inbjudande med toner av körsbär, hallon och örter. Medelfylligt med välintegrera-
de tanniner, hög syra och en lång fruktig eftersmak 

Venta la Vega 2021, Bodegas Venta la Vega		                         140/720
Druvor: Garnacha, Syrah

Alma de Autor Mencia 2021, Finca al Lado de Bodega		             180/850  
Druvor: Mencia

Erial  2021, Epifanio Rivera 					               185/890
Druvor: Tempranillo

 	   	

SHERRY
Manzanilla, Alegria	 8 cl/95

Amontillado, Romate NPU	 8 cl/155

1990 Don Px Old wine	 85/gl

Alvear PX Anada	 130/gl

VINO DULCE
2014 Dolc de Mendoza	 115/gl

2016 Moscatel de la marina, Alicante	 100/gl

Gran Reserva de Tondillon	 175/gl

Jordi Miro Serendepity Late Harvest	 145/gl

VERMOUTH
Padró & Co, Reserva Especial	 8 cl/90

Padró & Co, Rojo Clásico	 8cl/95

Yzaguirre, Dry Reserva 				                          8 cl/95

ÖL OCH CIDER
ESTRELLA FATÖL 4,6 %	 40 cl: 89 / 15 cl: 45

DAURA DAMM (glutenfri) 5,4 %	 33 cl 85 

MORITZ 4,7%	 33 cl 89 

VIC TORIA MALAGA 4,8 %	 33 cl 85 

ALHAMBRA RESERVA  5 %	 33 cl 95 

GUINEU IPA AMARILLO 6,5%	 33 cl 105 

CERVEZA CON LIMONADA	 40 cl 80

INEDIT 4.8% 4,8				    33cl 95

MAYADOR M CIDER 4,1%	 25 cl 75

BEBIDAS CON CAFE
ESPRESSO MARTINI	 170

SPANISH COFFEE	 155

CARRA JILLO	 80

HOT SHOT	 110

ALKOHOLFRIT T
Alkolholfri cava	 90

Alkoholfrisangria	 95 

Estrella alkoholfri öl 0.0 %	 33 cl/55

Mahou Tostada alkoholfri öl 0.0%			                      33 cl/55

Läsk - Coca Cola/ Coca Cola Zero/ Fanta Citron	 45

Lemonad -passionsfrukt/citron	 65 

Vichy Catalan	 30 cl/45

Llopart Most Flor, Xarel Lo		  50 cl/295



SPANJORSKANS DRYCKESMENY
SPANSK BRANDY

Från sherrystaden Jerez nere i Andalucien, 
innåtland från Jerez i rustika Montilla-Moriles men 
även från trendiga Penedes i Katalonien. Destillerat 
på vit-vinsdruvpor precis som Cognac. Oftast lagrad 
på gamla sherry-fat i solera-system. Spansk brandy 
har ofta en djupare och mer kraftig karaktär än annan 
brandy pga lagringen. Supergott - mer glädjefyllt än en 
dyr Cognac och kan även drickas 
”on the rocks i sommarvärmen!

PENEDS
Jaime I	 60/cl

MONTILLA -MORILES
Brandy Alvear Gran Reserva				    38/cl

BRANDY DE JEREZ
Carlos I	 35/cl

UNO en MIL, single cask			   38/cl

Cardenal Mendoza Gran Reserva		  42/cl

Lepanto Solera 12 år Gran Reserva			  40/cl

Grand Duke D´Alba	 42/cl

SPANSK GIN 
Gin Eva	 32/cl

S´horabaixa	 35/cl

Astobiza	 32/cl

Larios	 20/cl

Macronesian	 37/cl

SPANSK LIKÖR 
Hierbas Pazo Pondal	 30/cl

Anis del Mono Seco	 30/cl

Zoco Pacharan	 28/cl

Likör 43 Horchata	 80 kr/glas(8cl)

Orujo Crema	 25/cl

Panzio Orujo Caramell	 25/cl

ÖVRIG SPRIT OCH AVEC FRÅN SPANIEN  
Ingenio Manacas Ron Extra Anejo	 40/cl

Siderit Vodka	 28/cl

Orujo Citron	 28/cl

Orujo Naturell	 25/c

F I E S TA ! 
Det är såhär vi själva äter när vi umgås med 
våra nära och kära, luta er tillbaka så låter vi 
maten och drycken flöda! Vi väljer det bästa 

från köket för kvällen. 

695 KR/ PERSON

  

COCK TAILS OCH DRINK AR

BUBBLIG-SANGRIA		                	 155
Cava, gin, vit vermouth, passionsfrukt och fläder och fanta citron�  

RÖD -SANGRIA			    		    155
Rödpang, röd vermouth, brandy, hemligt sockerlagsrecept 
och fanta citron

HUSETS GIN OCH TONIC			     170
Larios gin, Franklin tonic med citron

ASTOBIZA GIN OCH TONIC			    180
Astobiza gin från Baskien, Franklin tonic med gurka�  

FRESCA			     		      165
En Apperolspritz  i spansk tappning 

ALEGRIA MINT        					           150
Liknar den spanska törstsläckaren - Rebujito!  Torr ljus sherry blandas med 
färskpressad lime, sodavatten och mynta 

FRESCA SOUR                                 	                                                    180
Sour gjord på den spanska bittern Fresca, gin, röd vermouth, lime och 
sockerlag

GINPASSION	               				                                170
Passionsfruktssour med Eva gin från Mallorca


