
J u l b o r d
På Bockholmen



Har ni a l lergier el ler v i l l ni veta exakt vad maten innehål ler? Fråga er kypare så berättar v i!
Vi reserverar oss för ändringar i meny.

KOMMER TILL ERT BORD
Första turen - nu börjar julbordet!

Inlagd sill
Senapssill

Bacon & Pepparrotssill
Matjessill

Skärgårdssill
Hackad lök och syrad grädde

Dillkokt potatis
Lagrad ost

Vispat smör
Kavring, Vört, Delikatessknäcke

Gubbröra på söt kavring med rökt sikrom

- Nu är det dags för en snapsvisa, vem tar ton?

PÅ DET VARMA BORDET
Sjätte turen, vi fortsätter med det hemlagade sm åvarm a...

Köttbullar efter konstens alla regler
Prinskorv på svensk gårdsgris rökt med alspån

Fläsksida glaserad med äppelcider och syltad ingefära
Sötsyrlig rödkål med russin och kastanjer

Janssons frestelse
Gräddkokt savoykål med italiensk tryffel

Helrostad spädgris smaksatt med vitlök och örter
Öppen omelett, stekt svamp, frasig grönkål och vitlök

Pressgurka, lingon, gelé, äppelkompott, 

rödbetssallad samt senap

Lut fisken
Femte turen serveras vid bordet på beställning

Lutfisk har varit festmat i Sverige i över 500 år. Förr åt 
man det närsomhelst under året så fort det vankades 

kalas men nuförtiden blir det oftast till jul.

Vi serverar vår med en crème på gröna ärtor, 
rökt sidfläsk samt rödvinssås.

- Ett glas vit Bourgogne till Lutfisken?

PÅ DET KALLA BORDET
Andra turen - Vi fortsätter med 

de salta sm akerna från h avet

Inkokt lax med dillmajonnäs
Västerbottenpaj toppad med löjrom och dill

Ägghalvor toppade med skagenröra
Gravad lax med rostad fänkål

Varmrökt laxfilé
Kallrökt laxfilé

Tredje turen - Vi välkomnar skink a

Griljerad julskinka i tjocka skivor
Varmrökt hjorthjärta

Lufttorkad skinka
Viltkorv

Pepparstekt rostbiff
Kalkonpastrami

Tranbärskompott, senap, hovmästarcréme, 
pepparrotscrème och tartarsås

Fjärde turen - dags för paté!  
Lik a bra att ta lite av allt...

Lantpaté
Cornichonger, syltlök

- Kanske dags för en bensträckare, 
och passa på att stjäla sig en puss under misteln?

DET SÖTA (OCH SALTA) BORDET
Sjunde vändan blir en sm akrik assiett

Ostbricka med klassiska tillbehör

- Lagrat portvin till osten är vi själva väldigt förtjusta i

Åttonde tallriken, nu blir det sött och lite krispigt...
Chokladmousse med krossade polkagrisar

Tiramisu
Crème Brulée med vanilj och kardemumma

Smulpaj med äpple och mandel
“Ris a la Malta” - cheesecake

Saffranspannacotta med bärkompott
Mjuk pepparkaka med citronfrosting
Brownie toppad med hallonfrosting

Saffranskaka med äppelcréme
Saffransbiscotti

Dadelkaka med ingefära och salt kola

Nionde och sista svängen för den h är gången

Blandade småkakor

- Kaffe och något starkt?

Varm vinglögg smaksatt med anis och pomerans
Söta pepparkakor

V id a nkomst

VEGETARISKT
Griljerad rotselleri med senap och kummin 

Grönkålssallad med granatäpple och saltrostade frön 

Kålrotspastrami 

J u l b o r d
- avnjuts bäst i nio serveringar...


