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Julbord

- AVNJUT

Vid ankomst

Varm vinglogg smaksatt med anis och pomerans

Sota pepparkakor

'S BAST I NIO SERVI

RINGAR..

Lutfisken

KOMMER TILL ERT BORD

FORSTA TUREN - NU BORJAR JULBORDET!
Inlagd sill
Senapssill
Dill & Pepparrotssill
Matjessill
Skargardssill
Hackad 16k och syrad gradde
Dillkokt potatis
Lagrad ost
Vispat smor
Kavring, Vort, Delikatessknacke

Gubbrora pa sot kavring med sikrom

- Nu é&r det dags f6r en snapsvisa, vem tar ton?
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PA DET KALLA BORDET

ANDRA TUREN - VI FORTSATTER MED
DE SALTA SMAKERNA FRAN HAVET

Inkokt lax med dillmajonnés
Visterbottenpaj toppad med sikrom och dill
Agghalvor toppade med skagenrora
Gravad lax med rostad fankal
Varmrokt laxfilé
Kallrokt laxfilé
TREDJE TUREN - VI VALKOMNAR SKINKA
Griljerad julskinka i tjocka skivor
Lufttorkad skinka
Viltkorv
Pepparstekt rostbiff
Kalkonpastrami
Tranbarskompott, senap, hovmastarcréme,

])e])])arr()tscréme och tartarsas

FJARDE TUREN - DAGS FOR PATE!
LIKA BRA ATT TA LITE AV ALLT...

Hummerpate
Lantpate
Leverpastej
Cornichonger, syltlok

- Kanske dags for en benstréckare,
och passa pa att stjéla sig en puss under misteln?

FEMTE TUREN SERVERAS VID BORDET PA BESTALLNING
Lutfisk har varit festmat i Sverige i 6ver 500 ar. Forr at
man det narsomhelst under aret sa fort det vankades

kalas men nufortiden blir det oftast till jul.

Vi serverar var med en creme pa grona artor,
rokt sidflask samt rodvinssas.

- Ett glas vit Bourgogne till Lutfisken?

Har ni allergier eller vill ni veta exakt vad maten innehaller? Fraga er kypare sa berattar vil
Vi reserverar oss for andringar i meny.

PA DET VARMA BORDET

SJATTE TUREN, VI FORTSATTER MED DET HEMLAGADE SMAVARMA...
Kottbullar efter konstens alla regler
Prinskorv pa svensk gardsgris rokt med alspan
Flasksida glaserad med appelcider och syltad ingefara
Sotsyrlig rodkal med russin och kastanjer
Janssons frestelse
Graddkokt savoykal
Helrostad spadgris smaksatt med vitlok och orter

Oppen omelett, stekt svamp, frasig gronkal och vitlok

Pressgurka, lingon, gelé, dppelkompott,

rodbetssallad samt senap

VEGETARISKT

Griljerad rotselleri med senap och kummin

Gronkalssallad med granatapple och saltrostade fron

Kalrotspastrami
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DET SOTA (OCH SALTA) BORDET

SJUNDE VANDAN BLIR EN SMAKRIK ASSIETT
Ostbricka med klassiska tillbehor

- Lagrat portvin till osten &r vi sjdlva véaldigt fortjusta i

ATTONDE TALLRIKEN, NU BLIR DET SOTT OCH LITE KRISPIGT...
Chokladmousse med krossade polkagrisar
Creme Brulée med vanilj och kardemumma
Smulpaj med dpple och mandel
“Ris a la Malta”
Saffranspannacotta med barkompott
Mjuk pepparkaka med lingonfrosting
Brownie
Saffranstosca med apple
Saffransbiscotti
Dadelkaka med salt kola

NIONDE OCH SISTA SVANGEN FOR DEN HAR GANGEN

Blandade smakakor

- Kaffe och nagot starkt?

Julgodis, julgodis och mer julgodis




