ORANGERIET™

2025

Vélkommen till Orangeriet, vart fantastiska utomhus-chambre séparée!
Har kan vi erbjuda specialarrangemang for upp till 30 personer.
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FEST | ORANGERIET

I Orangeriet serverar vi en festmaltid i fyra serveringar. Forratten serrveras pa tallrik darefter kommer
maten pa fat och i skalar pa bordet och delas. Vi har valt tilltugg till fordrinken sa valjer ni en enhetlig
meny med forratt, varmrétt och dessert.

MENYPRIS

(VAL AV VAB_MRATTS SERVERING AVGOR PRISET)
KOTT 1295 kr/ person

FISK 1295 kr/ person
SKALDJUR 1395 kr/ person
VEGETARISK 895 kr/ person

SURF AND TURF 1195 kr/ person

TILLTUGG
Marinerad GAMBAS pé spett med aioli
Sméa BRUSCHETTA med tryffelsalami
VASTERBOTTENKRAM med betor, honung och nétter

FORRATT PA TALLRIK

TOAST BOCKHOLMEN
med rékor, sikrom, pepparot, dill, citron och grillat broéd

Eller

BURRATA
med grillad sparris, balsamico/honungsdressing, krispiga brédsmulor och értsallad

Eller

HELGRILLAT TUNT SKUREN BIFF
pa ruccola serveras med vitloksdressing, italiensk hardost, rostade fron och citron

VARMRATTSSERVERING
KOTT
Peppargrillad biff, Het kyckling och Flasksida black-orange
Serveras med Ortrostad potatis, grillad sparris, bakade syrliga tomater, fetaostsallad,
vitloksbrdd, bearnaise, tryffelmajjo och kryddsmor
FISK
Sotad roding, Grillad tonfisk och Citrusbakad vasterhavsfisk
Serveras med ortrostad potatis, grillad sparris, sotad citron, krispiga syrliga bénor, brynt smor
hollandaise, aioli, krispig gronsallad och vitléksbrod
KLASSISK SKALDJURSPLATEAU
Ostron, Farska rakor, Hummer & Havskréftor.
Serveras med Rhode-Island, aioli, mignonette, tryffelmajonnas, brod,
vitloksbrdd och dillkokt farskpotatis
VEGETARISK
Saltbakade och grillade sommarprimérer & Rostad spetskél glacerad med honung och bryntsmor.
Serveras med farskpotatis, syrliga krispiga gréna bonor, fetaostsallad, aioli,
tryffelmajonnds, hummus, och vitléksbréd
SURF AND TURF
Peppargrillad biff, Het kyckling & Grillad tonfisk.
Serveras med ortrostad potatis, grillad sparris, syrliga krispiga bénor, fetaostsallad, aioli,
bearnaise, tryffelmajonnas och vitléksbrod

EFTERRATTSSERVERING
BOCKHOLMENS SOMMARTARTA med vaniljkram, farska bar, rabarber och mynta
Klassisk CREME BRULEE
MARANGSUISSE pa stora fat med vaniljglass, chokladsés, kolasds, maranger och vispad gradde
FAT MED TRYFFLAR OCH CHOKLADBOLLAR




LUNCH | ORANGERIET

GALLER MANDAG-FREDAG 11.30-14.00

I Orangeriet serverar vi lunch i tva serveringar.
Val av forratt pa tallrik och sedan serverar vi huvudratten som sharing i skalar och pa fat
som skickas mellan géasterna.

MENYPRIS

595 KR/GAST

FORRATT PA TALLRIK

TOAST BOCKHOLMEN
med rékor, sikrom, pepparot, dill, citron och grillat broéd

Eller

BURRATA
med grillad sparris, balsamico/honungsdressing, krispiga brédsmulor och 6¢rtsallad

Eller

HELGRILLAT TUNT SKUREN BIFF
pa ruccola serveras med vitloksdressing, italiensk hardost, rostade fron och citron

VARMRATTSSERVERING .
KRYDDIG FLANKSTEK, GRIILAD TONFISK OCH GLACERAD SPETSKAL
serveras med ortrostad potatis, grillad sparris, fetostsallad, aioli, bearnaise och grillat vitlbksbrod

TILLVAL: EFTERRATTSSERVERING A 120 KR/GAST

BOCKHOLMENS SOMMARTARTA
med vaniljkram, farska bar, rabarber och mynta

DRYCKESPAKET

VINPAKET 650 KR PER PERSON
Cava vid ankomst, 1 glas gott vin till férratten, 2 glas gott vin till varmratten
samt kaffe eller te till desserten

VINPAKET - DET LILLA EXTRA 795 KR PER PERSON
Champagne vid ankomst, 1 glas lite godare vin till férratten,
2 glas lite godare vin till varmratten samt kaffe eller te till desserten

ALKOHOLFRITT PAKET 395 KR PER PERSON

VIN PA FLASKA
Valj fran var premiumlista av utvalda viner, antingen i ordinare flaskor,
dekanterat eller varfoér inte magnumflaskor.




LITE FORMALIA

BETALNING
Vi har en minimidebitering i orangeriet pa 15 000 for lunch,
30 000 foér helg lunch och middag och 50 000 fér bréllop.
Har ni bokat middagssittningen ar ni valkomna mellan 17-23
Betalning sker pé plats med betalkort eller via faktura om detta ar foranmalt och godkant.
Betalning sker gemensamt for séllskapet.

TILLAGG
Forlangning av middagssittning till kl 24 mot en tillaggskostnad pé 4000 kr.
Kaffegodis 65 kr
Vickning, tvé korvar & pucko, 95 kr

DEKORATION & BLOMMOR
Enklare blomarrangemang ingar samt ljus pa borden.
Eventuella dekorationer, namnskyltar och extra blommor Iamnas péa
Bockholmen samma dag som arrangemanget.

AVBOKNINGSREGLER

Priserna ar ink. moms. Avbokning av evenemang maste ske minst 28 arbetsdagar fore utforandets datum for att undga debitering.
Sker avbokningen efter detta debiteras gasten med 50% av minimidebitering.
Gast kan justera antalet fram tills 2 dagar innan arrangemanget.
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