(" Skaldjurfest pd "\
Bockholmen .

FORSTA SERVERINGEN:
Skaldjursbisque
rékrilette smaksatt med dragon och olivolja

Dryck:
Crémant de Bourgogne de Bourgogne NV 160kr/gl

Michel Gonet Fravraux “Le Varlan” Blanc de Noirs 195kr/gl

ANDRA SERVERINGEN - 3 SMA RATTER
Seafood roll med hummer och kréfta
Friterad raka med chilidipp
Sikromssked med potatis, syrad gradde, rédlok och dillolja

Dryck:
2023 Rijckaert, Cotes du Jura, Chardonnay 190kr/gl
2022 Bourgogne Cote d’Or Chardonnay 210kr/gl

Skaldjursplateau

KVALLENS HOJDPUNKT!
Hummer, Rdkor, Ostron, Gratinerad drottningkammussla

& Havskraftor
Serveras med aioli, hot-island, citronmajonés och vitloksbréd brod

Dryck:
2022 Chablis 1er Cru Montmains 200kr/gl

2018 Chablis Sainte Claire Vieilles Vignes 190kr/gl

DESSERT

Citronsorbet med madeleinekaka och rostad mandel

Dryck:
Carlin de Paolo Moscato d’asti 2024 95kr/gl

PRISER
Meny: 1495 kr for 2personer

Valkomna!

B fholorins
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HAV & RESTAURANG



A la Carte

FORRATTER

Toast Bockholmen 165
réakor, majonds, dill, citron och pepparrot

Carpaccio 195
oxkott, parmesan, olivolja, lagrad balsamico och krutonger

Morotsoppa 145
med kokos, ingefdra och picklad morot

HUVUDRATTER

Skinnstekt torsk 355

med betor, kapris, brynt smoér, pepparrot och értslungad potatis

Bakad blomkal 215

med tryffelmajonas, machesallad, rostade notter och brynt smor

Grillad entrecote 335
med kryddsmor, tomatsallad, kryddig pommes och rédvinssky

Kalvkottbullar 235
med kramig potatispuré, graddsas, pressgurka och lingon

DESSERT

Citronsorbet 115
med madeleinekaka och rostad mandel

Chokladtryffel/Chokladboll 35

Créme bralée 110

Om du vill veta mer om vad maten innehéller eller
vart den kommer ifrdn sa far du gérna fraga oss

Valkomna!
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