
SPETT PÅ FREDAGAR - 395 kr/gäst
 - all you can eat spett & ostbuffé...

P å Bor det
SMÅ KOLGRILLADE GRILLSPETT 

- Kött, Kyckling, Grönsaker eller Fisk och skaldjur. 
Välj så många du vill av de olika spetten och beställ gärna i flera omgångar. 

Exakt vad vi trär på pinnarna kommer att variera så fråga din kypare om 
vad som gäller för kvällen. 

Allt serveras med en härlig fetostsallad, syrliga tomater, 
kryddig klyftpotatis och en mängd av såser.

I  Köksl ucka n
GODA OSTAR - HÅRDA, MJUKA & KRÄMIGA

 Serveras med kex, bröd, marmelad och druvor

PLANKSTEK(AR)LÖRDAG - 395 kr/gäst 
- valfri planka & ostbuffé

P å Bor det
ORIGINAL PLANKAN - GRILLAD OXFILÉ

Serverasmed duchesse, bakad tomat, baconlindad haricot vert och bearnaise

SOTAD RÖDING & GRILLAD GAMBAS 
med duchesse, broccoli och kräfthollandaise

GRILLAD OCH GLACERAD SPETSKÅL
Serveras med duchesse, sotad broccoli och hollandaise

I  Lucken
GODA OSTAR - HÅRDA, MJUKA & KRÄMIGA

 Serveras med kex, bröd, marmelad och druvor

HELA VINTERN PÅ BOCKHOLMEN



A’LA CARTE

HYRA HELA ÖN? 
Från det att vi stänger julbordet den 22:a december till Valborg kan ni få hela Bockholmen för er själva. I huset kan 

man sitta upp till 80 personer i två plan och efter middagen finns det självklart möjlighet till fest…

Vi har inte satt upp en massa regler utan skräddarsyr kvällen efter era önskemål så långt som det är möjligt:) 
Öppna kalendern och hitta ett datum när ni vill fira och maila Janne (QR-koden) så tar vi det därifrån.

LÅT OSS FÅ ARRANGERA ER FESTKVÄLL!

FÖRRÄTTER
TOAST BOCKHOLMEN 165

Med räkor, majonnäs, pepparrot, citron och rostad bröd

VECKANS SOPPA 155
Serveras med grillat bröd

CHARKBRICKA 195
Italiensk och spanska skinkor och salamis serveras med grillat bröd, kronärtskocka och oliver

OSTBRICKA 195
Hantverksostar med salta kex, söt marmelad och druvor

LITET OCH SÖTT
CHOKLADTRYFFEL 35

CHOKLADBOLL RULLAD I KOKOS ELLER PÄRLSOCKER 45

3 SORTERS KAKOR 30

EN NÄVE GELÉHALLON 40

Har ni allergier eller vill ni veta exakt vad maten innehåller? Fråga er kypare så berättar vi!

DESSERTER
CRÈME BRÛLÉE 95

CHOKLADGLASS 120
med olivolja, flingsalt och smörstekt brioch 

PAVLOVA 120
Citruscurd, färska bär och lättvispad grädde på maräng 

Dr yck inn a n mate n
GIN OCH TONIC 165

WARM APPLE RUM 165
WHISKEY SOUR 165

NEGRONI 165


