
CHARKUTER IER
CA 50 GR PÅ ASSIETT / CA 50 GR ON A PLATE

Chorizo Spanien� 65

Tryffelsalami / Truffle Salami Italien� 85

Serrano Gran Riserva Spanien� 70

FÖRRÄTTER  / STARTERS
Vit Sparris / White Asparagus� 175
vit tysk sparris, sandefjordsås, forellrom, löjrom, gräslök & potatiskrisp
german white asparagus, sandefjord sauce, trout roe, vendace roe, chives & potato crisp

Tonfiskceviche / Tuna Ceviche� 175 
halstrad tonfisk, romansallad, passionsfrukt, chili, vitlök, ingefära, koriander & leche de tigre
seared tuna, romaine lettuce, passion fruit, chili, garlic, ginger, cilantro & leche de tigre

Burrata� 155
grön sparris, isad silverlök, mandelpesto, semitorkade tomater, balsamico & krutonger
green asparagus, iced silver onion, semi dried tomatos, balsamico & crutons

Miniburgare / Sliders� 165
två stycken med aioli, karameliserad lök & riven manchego
two burgers with aioli, caramelized onion & grated manchego

Toast Skagen� 1/2:  165  || 1/1: 245
smörstekt bröd & löjrom
butter fried bread, shrimps with dill mayonnaise & roe 

Blandad Råbiff / Mixed Steak Tartar�  1/2: 165  
romesco, picklad silverlök, chilimajonnaise, pommes alumette & riven manchego
romesco, pickled silver onion, chili mayonnaise, pommes alumette & grated manchego 

Gambas Al Pil Pil� 175 
chili och vitlöksfrästa argentiska rödräkor & grillat bröd
chili and garlic fried argentinian red shrimps  grilled bread

Friterade Calamares / Fried Calamares� 155
aleppopeppar & citronaioli
pul biber pepper & lemon aioli

0ST  / CHEESE
CA 50 GR PÅ ASSIETT / CA 50 GR ON A PLATE

Manchego 6 mån Spanien� 95

Gruyère Reserve Schweiz� 70
Ostron ’Fine de Clair’� st.35/6st.205/12st.390
citron, schalottenlöksvinaigrette, jalapenosås
lemon, schallot vinaigrette, jalapeno sauce

Boquerones�  145 
grillat bröd, olivolja, tomat, silverlök & persilja
grilled bread,  olive oil, tomatoes, silver onions & parsley

Liten Råraka / Hash Brown ’Råraka’� 155
smetana, rödlök & 30g löjrom
sourcream, red onion & roe

Jans Favorit / Jan’s Favourite� 255
mastig potatispure, serveras med 10gr kaviar
rich potatopuré served with 10gr of kaviar

Pimentos de Padrón� 65

Marconamandlar / Marcona Almonds� 65

Spanska Oliver / Spanish Olives� 65

Rostat Vitlöksbröd / Roasted Garlic Bread� 75
persiljesmör & parmesan
parsley butter & parmegiano

SNACKS

GRAND Charkuteri!�  395
Det stora fatet fyllt med med våra charkuterier, utvalda ostaro-
liver, tomatbruscheta & piementos. Härligt för hela bordet!
a big platter filled with chacuteries, assorted cheeses, olives, 
tomato bruschetta & piementos de padrones

Om ni har frågor om ursprung samt allegener, fråga er servis! / if you have question about the food or allergies, ask your waiter

VECKANS HUSMAN / SWEDISH CLASSIC 
(MON - FRI 11:30 - 15:00)

Biff Rydberg� 185
oxfilé, stekt potatis, karameliserad lök, riven pepparrot, ägg-
créme
diced beef tenderloin, pan fried potato, caramelized onion, 
grated horse radish & egg créme. 



HUVUDRÄTTER  / MA INS
Kalvköttbullar / Veal Meatballs� 245
potatispuré, gräddsås, rårörda lingon & pressgurka
potato puree, cream sauce, lingonberries & pickled cucumber

Ugnsbakad Röding / Baked Char� 335
kokt kulpotatis, ljumna vårprimörer, sandefjordsås, forellrom, löjrom & gräslök
boiled potatoes, heated crisp garden vegetables, sandefjord sauce, trout roe, vendace roe & chives

Grillad Spetskål / Grilled Pointed Cabbage� 240
blomkålspuré, chili & vitlöksstekt svamp, olivolja, hasselnötter & citronzest
cauliflowerpuré, garlic & chili fried mushroom, olive oil, hazel nuts & lemon zest

Grillad Entrecôte 250g / Grilled Ribeye 250g� 365 
rödvinsås, grillad citron, haricot verts, syrlig tomat & löksallad, pommes frites
red wine sauce, grilled lemon, haricot verts, pommes frites, tomato & onion salad

Hängmörad T-Benstek /
Dry Aged T-Bone Steak�900

För minimum 2 Personer / For 2 People Minimum
ca 900 gram hängmörad, trancherad 
t-benstek, serveras med tomat & löksal-
lad, rödvinsås, pommes frites & aoili 
ca 900 gram dry aged t-bone steak, 
served with a tomato & onion salad, red 
wine sauce & wild garlic butter

OMELETTER  / OMELETTES
SERVERAS ALLTID MED GRÖNSALLAD / 

SERVED WITH GREEN SALAD

Omelette� 165

Skinkomelett / Ham Omelette� 195
skinka, spenat & parmessan
ham, spinach & parmegiano

Laxomelett / Salmon Omelette� 205
kallrökt lax & spenat
cold smoked salmon & spinach

Chevréomelett / Chevre Omelette� 205
chevrécréme & sauterad grönkål
chevré créme & sauteed kale

SALLADER  / SALADS
Räksallad / Shrimp Salad� 265
handskalade räkor, avokado, krämigt ägg, aioli, tomat, 
grönsallad, silverlök & dijonette 
hand peeled shrimps, avocado, creamy egg, aioli, 
tomato, green salad, silver onion & dijonette

Trädgårdssallad / Garden Salad� 195
friterad chèvre, honung, valnötter, hyvlad äpple, 
haricot verts, knippmorötter, gulbetor, gröna blad & 
citronette
fried chèvre, walnuts, summer carrots, apple, golden 
beets, green salad  & limonette

Ryggbiff / Sirloin 180g ’Fiorentina’� 275
ruccola, grillad citron, konfiterad tomat, olivolja, bal-
samico, friterad schalottenlök & riven parmesan
ruccola, grilled lemon, tomato confit, olive oil, 
balsamico, fried schallot & grated parmegiano

SPAGHETT I
VÅRA ABSOLUTA FAVORITSPAGHETTIS / OUR FAVORITE SPAGHETTIS!

Cacio E Pepe Tartufo� 235
smör, parmesan, rostad svartpeppar & sommartryffel
butter, parmegiano, roasted black pepper & summer truffle

Gamberi� 250
vitt vin, datterini tomater, gremoulata, chili & vitlöksfrästa argentiska rödräkor
white wine, datterini tomatos, gremoulata, chili & garlic fried argentinian red shrimps

Boscaiola� 265
gräddig pasta med salsiccia, vitt vin, chili, vitlök, smörstekt svamp, gröna ärtor & parmesan
creamy pasta with salsiccia, white wine, chili, garlic, butter fried mushroom, green peas & parmegiano

Fish & Chips� 245
tartarsås & fänkålscrudité
tartar sauce & fennel crudité 

Plankstek på Ryggbiff / Sirloin ’Plankstek’� 315 
ramlslökssmör, rödvinssås, rökt sidfläsk, grillad grön sparris, pommes duchesse 
& bakad tomat
wild garlic butter, red wine sauce, grilled green asparagus, smoked bacon, pom-
mes duchesse & baked tomato served on a plank

Blandad Råbiff / Mixed Steak Tartar�    1/1: 255
romesco, picklad silverlök, vattenkrasse, chilimajonnaise, pommes alumette & 
riven manchego (1/1 serveras med pommes frites)
romesco, pickled silver onion, watercress, chili mayonnaise, pommes alumette & 
grated manchego (1/1 is served with pommes frites)



KARAOKE  & HOT  SHOTS  EFTER  MATEN?
I KÄLLAREN HAR VI ETT ”HEMLIGT” KARAOKERUM.... 

KAF FE  FRÅN JOHAN & NYSTRÖM
LOCALY ROASTED COFFÉE & TEA FROM JOHAN & NYSTRÖM

Bryggkaffe / Brewed Coffee� 42 
Cappuccino� 45
Cortado� 45
Singel Espresso� 33
Dubbel Espresso� 40
Singel Macchiato� 35
Dubbel Macchiato� 42
Latte� 47
Americano� 44
Te� 38

Tiramisu� 125
dissaronno likör, savoiardike, espresso & mascarpone
dissaronno liquer, savoiardi biscuits, espresso & mascarpone

Chokladfondant / Chocolate Fondant� 125
choklad & dulce de leche, karameliserad björnbär, apelsinzest & vispad grädde
chocolate & dulce de leche, caramelized blackberries, orange zest & whipped cream

Vaniljpannacotta / Vanilla Pannacotta� 95
blåbärskompott & rostade hasselnötter
blueberry compot  & roasted hazelnuts

Choklad & Nougattryffel / Chocolate & Nougat Truffle� 35

Dagens Glass eller Sorbet / Ice Cream or Sorbet Of The Day� 45
fråga personalen om dagens smaker! 
ask the staff about todays flavors! 

EFTERRÄTTER  / DESSERTS

AFTER  D INNER  DR INKS  1 75KRGrasshopperCréme de Menthe, Créme de Cacao, Milk & CreamEspresso MartiniVodka, Kahlua, Cacao Bitters, Simple Syrup & EspressoKaffe KarlssonBaileys, Cointreau, Coffee & CreamBanana Skidbumbu, banana liquer, simple syrup, lemon & coconut 
cream chocolate foam
Hot Shot!Coffee, Liqor 43 & Cream
Baby GuinnessKahlua & Baileys


