
CHARKUTER IER
CA 50 GR PÅ ASSIETT / CA 50 GR ON A PLATE

Serrano Gran Reserva, Spanien� 85

Ventricina, Italien� 65

Coppa, Italien� 70

FÖRRÄTTER  / STARTERS
Tryffelrisotto / Truffle Risotto� 165
grillad kungsmussling, svampbuljong, vitt vin, parmesanskum & hyvlad vintertryffel
grilled king oyster mushroom, mushroom broth, white wine, parmegiano & grated winter truffle

Moules Marinière� 175 
blåmusslor, vitt vin, chili, vitlök, persilja, grädde, grillat bröd & aioli
mussles, white wine, chili, garlic, parsily, cream, grilled bread & aiolo

Burrata� 155
vitlökskonfiterad tomat, rosmarin, timjan, råhyvlad silverlök & mandelpesto
garlic confit tomato, thyme, rosmary, sliced silver onion & almond pesto

Toast Skagen� 1/2:  165  || 1/1: 245
smörstekt bröd & löjrom
butter fried bread, shrimps with dill mayonnaise & roe 

Råraka / Hash Brown ’Råraka’� 165
créme fraiche, rödlök & 30g löjrom
sourcream, red onion & roe

Råbiff / Steak Tartar�  1/2: 175  
äggula, kapris, picklade gulbetor, schalottenlök & dijonsenap
egg yolk, capers, pickled golden beets, schalott & dijonsenap

Gambas Al Pil Pil� 175 
chili och vitlöksfrästa argeniska rödräkor & grillat bröd
chili and garlic fried argentinian red prawns & grilled bread

0ST  / CHEESE
CA 50 GR PÅ ASSIETT / CA 50 GR ON A PLATE

Pecorino Romano,  Italien� 65

Chevre, Frankrike� 65

Gruyère Reserve hårdost, Schweiz� 70

OSTRON
Ostron ’Hendricks’ / Oyster ’Hendricks’�  55 
Hendricks Gin, gurka, citron & svartpeppar
Hendricks Gin, cucumber, lemon & black peppar

Ostron & Kaviar / Oyster & Caviar�  165 
två ostron med 10g polanco kaviar, syrad gurka & citron
two oysters with 10gr polanco caviar, pickled cucumber & lemon

Ostron / Oysters�  35st. 
schallottenvinaigrett
schallot vinaigrette

Pimentos de Padrón� 65

Marconamandlar / Marcona Almonds� 65

Marinerade Oliver� 65

Rostat Vitlöksbröd / Roasted Garlic Bread� 75
persiljesmör & parmesan
parsley butter & parmegiano

SNACKS

GRAND Charkuteri!�  395
Det stora fatet fyllt med med våra charkuterier, utvalda ostar, 
spanska oliver, tomatbruscheta & piementos. Härligt för hela 
bordet!
a big platter filled with chacuteries, assorted cheeses, olives, 
tomato bruschetta & piementos de padrones

Om ni har frågor om ursprung samt allegener, fråga er servis! / if you have question about the food or aller-
gies, ask your waiter

Friterade Calamares / Fried Calamares� 155
aleppopeppar & citronaioli
pul biber pepper & lemon aioli

Jans Favorit / Jan’s Favourite� 255
mastig potatispure, serveras med 10gr polanco kaviar
rich potatopuré served with 10gr of polanco caviar



HUVUDRÄTTER  / MA INS
Kalvköttbullar / Veal Meatballs� 245
potatispuré, gräddsås, rårörda lingon & pressgurka
potato puree, cream sauce, lingonberries & pickled cucumber

Ugnsbakad Regnbågslax / Baked Rainbow Salmon� 335
örtspäckad potatispuré, ångade blåmusslor, äppel & gurk brunoise, hummervelouté & löjrom
potatopuré with herbs, steamed musseles, finely diced appel & cucumber, lobster velouté & roe

Grillad Spetskål / Grilled Pointed Cabbage� 240
blomkålspuré, chili & vitlöksstekt svamp, friterad ostronskivling, hasselnötter, olivolja & citronzest
cauliflower puré, garlic & chili fried mushroom, olive oil, fried oyster mushroom & lemon zest

Grillad Entrecôte 250g / Grilled Ribeye 250g� 365 
pommes frites, sauterad spenat, ört & vitlökskonfiterad tomat, rödvinsky &  svart vitlökssmör
pommes frites, sautéed spinach, confit tomato, red wine sauce & black garlic butter

Hängmörad T-Benstek /
Dry Aged T-Bone Steak�900

För minimum 2 Personer / For 2 People Minimum

ca 900 gram hängmörad, trancherad 
t-benstek, serveras med tomat & löksal-
lad, rödvinsås, pommes frites & aoili 
ca 900 gram dry aged t-bone steak, 
served with a tomato & onion salad, red 
wine sauce & wild garlic butter

OMELETTER  / OMELETTES
SERVERAS ALLTID MED GRÖNSALLAD / SERVED 

WITH GREEN SALAD

Omelette� 165

Skinkomelett / Ham Omelette� 195
skinka, spenat & parmessan
ham, spinach & parmegiano

Laxomelett / Salmon Omelette� 205
kallrökt lax & spenat
cold smoked salmon & spinach

Svamp & Tryffelomelett / Mushroom & Truffle 

Omelette� 215
stuvad höstsvamp & riven vintertryffel
fried mushroom, béchamele sauce & grated truffle

SALLADER  / SALADS
Grillad Tonfisk / Seared Tuna� 245
grönsallad, haricot verts, avokado, krämigt ägg, oliver, 
pommes alumette, rostade marconamandlar & romescod-
ressing
salad, haricot verts, charred paprika, creamy egg, olives, 
pommes alumette, roasted marcona almonds & romes-
codressing

Höstsallad / Autumn Salad� 205
friterad chèvre, rostad butternut pumpa, honung, rostade 
pumpakärnor, råvhyvlade päron, picklad morotscrudité, 
gulbetor, gröna blad & honungscitronette
fried chèvre, roasted butternut pumpkin, honey, roasted 
pumpkin seeds, pickled carrot, pear, golden beets, green 
salad & honey limonette

SPAGHETT I
VÅRA ABSOLUTA FAVORITSPAGHETTIS / OUR FAVORITE SPAGHETTIS!

Cacio e Pepe Tartufo� 255
smör, rostad svartpeppar, parmesan & riven winter tryffel
butter, roasted black pepper, parmegiano & grated winter truffle

Gamberi� 275
vitt vin, körsbärstomater, persilja, citronzest, chili & vitlöksfrästa argentiska rödräkor
white wine, cherry tomatos, parsily, lemon zest, chili & garlic fried argentinian red shrimps

24 timmars Oxragu / 24 hour Beef Ragu� 265
långkokt ragu på oxkind, lök, selleri, morot, tomat, rödvin, & rosmarin toppas med riven pecorino romano
slow cooked ragu with beef cheek, onion, celeriac, carrot, tomato, red wine & rosemary served with grated pecorino romano

Fish & Chips� 245
tartarsås & fänkålscrudité
tartar sauce & fennel crudité 

Plankstek på Ryggbiff / Sirloin ’Plankstek’� 315 
örtsmör, rödvinssås, rökt sidfläsk, haricot verts, pommes duchesse provencale & 
bakad tomat
herb butter, red wine sauce, haricot verts, smoked bacon, pommes duchesse 
provencale & baked tomato served on a plank

Konfiterad Anklår / Duck Leg Confit� 315
tryffelpotatispuré, syrlig borettanalök, skogssvamp & örtspäckad chasseursås 
truffle potato puré, pickled borettana onion, mushroom, herbs & chasseur sauce

Råbiff / Steak Tartar�    1/1: 265
äggula, kapris, picklade gulbetor, schalottenlök & dijonsenap (1/1 serveras med 
pommes frites)
egg yolk, capers, pickled golden beets, schalott & dijonsenap (1/1 is served with 
pommes frites)



KARAOKE  & HOT  SHOTS  EFTER  MATEN?
I KÄLLAREN HAR VI ETT ”HEMLIGT” KARAOKERUM.... 

KAF FE  FRÅN JOHAN & NYSTRÖM
LOCALY ROASTED COFFÉE & TEA FROM JOHAN & NYSTRÖM

Bryggkaffe / Brewed Coffee� 42 
Cappuccino� 45
Cortado� 45
Singel Espresso� 33
Dubbel Espresso� 40
Singel Macchiato� 35
Dubbel Macchiato� 42
Latte� 47
Americano� 44
Te� 38

Tiramisu� 125
dissaronno likör, savoiardike, espresso & mascarpone
dissaronno liquer, savoiardi biscuits, espresso & mascarpone

Chokladfondant / Chocolate Fondant� 125
choklad & dulce de leche, karameliserad björnbär, apelsinzest & vispad grädde
chocolate & dulce de leche, caramelized blackberries, orange zest & whipped cream

Vaniljpannacotta / Vanilla Pannacotta� 95
blåbärskompott & rostade hasselnötter
blueberry compot  & roasted hazelnuts

Choklad & Nougattryffel / Chocolate & Nougat Truffle� 35

Dagens Glass eller Sorbet / Ice Cream or Sorbet Of The Day� 45
fråga personalen om dagens smaker! 
ask the staff about todays flavors! 

EFTERRÄTTER  / DESSERTS

AFTER  D INNER  DR INKS  1 75KRGrasshoppercréme de menthe, créme de cacao, milk & creamGolden Cadillacliquer 43, cacao liquer & cream
Espresso Martinivodka, Kahlua, cacao bitters, simple syrup & espressoMatthias’ Espresso Martiniolmeca reposado tequila, walnutbitters, Kahlua, brown sugar & espressoKaffe Karlssonbaileys, cointreau, coffee & creamIrish Coffeejameson, coffee, brown sugar & cream


