
ANTIPASTI

PRIMI

Antipasto Misto
195
 

Prosciutto e Melone
EMILIA ROMAGNA

Charantais melon, San Daniele,
basil, mint

125 

Insalata Caprese
CAMPANIA

Buffalo mozzarella, tomato, basil
145

Carciofi alla Romana
LAZIO

Artichokes, lemon, olive oil
115
 

Carne Cruda
PIEDMONT 

Veal, colatura,  
Parmigiano-Reggiano,  
olive oil, lemon

165

Vitello Tonnato
PIEDMONT

Veal, tuna dressing,  
caper berries, parsley

175

Burrata di Bùfala
PUGLIA

Burrata, olive oil,  
hazelnuts from Piedmont

175

Ravioli al Tartufo
EMILIA ROMAGNA

Truffle butter sauce,  
Taleggio, fresh truffle

210

Gnocchi al pesto Genovese
LIGURIA

Garlic, Parmigiano-Reggiano,  
pine nuts, basil

165
 

Linguine alle Vongole
LIGURIA

Clams, garlic, chili, 
parsley, white wine

195
 

Tagliatelle al Ragú
EMILIA ROMAGNA

Beef ragout, San Marzano tomatoes, 
red wine, garlic, herbs

175

Negroni 165
Bellini 145

Americano 165
Rabarbaro 165 

 
Pane 35

Mortadella 45
Salame al Barolo 45

Salamino di Cinghiale 45
Spuntini Misti 195
Giardiniera 45

Coppa 45
Pancetta 45
Olives 85

Pecorino Sardo 45
Culatello di Zibello 125

Aperi t ivo

Family  shar ing

Chef´s choice of: 
 
 Spuntini  Antipasti

Primi  Secondi  Contorni 
Dolce

 
595 / pp

Beverage package from 625

TAGLIATELLE ALLA 
RUOTA

EMILIA ROMAGNA
Pasta served tableside from our  

parmesan wheel
275

Full portion + 75 



SECONDI

Contorni

DOLCE 
Formaggi

Piece of cheese
45

Tiramisù
VENETO

Mascarpone, espresso, amaretto,  
savoiradi, cacao

115
 

Affogato
Gelato, Espresso

85

Gelato
Scoop of homemade icecream

45
 

Sorbetto
Scoop of homemade sorbet

45

Torta Caprese
CAMPANIA

 Chocolate, almonds, orange
105

Crema di Limoncello
LOMBARDY

Italian meringue, vanilla,
lemon sorbet, pine nuts 

125 

G.E.T
Grappa, Espresso, Tryffel 

195

Chocolate truffle
45

Bistecca Fiorentina 
TUSCANY

T-bone steak for two
795

Branzino Gremolata
SICILY

Seabass, lemon, 
parsley, garlic

275

Melanzane alla Parmigiana
CAMPANIA

Aubergine, sauce marinara,  
mozzarella, 

Parmigiano-Reggiano, basil
245

Cotoletta alla Parmigiana
CAMPANIA

Cutlet of Duroc pork,  
sauce marinara, buffalomozzarella, 

anchovies, Parmigiano-Reggiano, basil
285

Agnello Arrosto 
SARDINIA

Lamb shoulder, white wine, garlic, 
rosemary, jus, spring onion

265

Tonno alla Griglia
SICILY

Tuna loin, lemon, olive oil,  
black pepper

295

Salsa Tricolore
Salsa verde,  
peperonata,  

horseradish, ricotta
50

Polenta Fritta
Cornmeal, butter, 

Pecorino
45

Patate al Rosmarino
Rosemary, fennel seed 

45

Pizza

Margherita 
NAPLES

San Marzano tomatoes, 
Fior di latte, basil

185

Pizza of  the week
195

Piccante
CALABRIA

`Nduja, basil,  
San Marzano tomatoes, 

Stracciatella,  
Fior di latte, oregano

195

Asparagi Verdi
Green asparagus,  

lemon, ricotta salata
75

Pomodori
Tomatoes,  

Tropea onions
60

Insalata Verde
Garden salad

45

Quattro Formaggi
LAZIO
195

Don´t forget Contorni with Secondi!


