
KAFFE
Bryggkaffe 39:-
Espresso enkel/dubbel 35/45:-
Cappuccino 49:-
Kaffe latte 54:-
Te 39:-

VIN 
VITT
2021 La Vieille Ferme Blanc 125/625:-
France, Rhône

2020 A.CHRISTMANN RIESLING 165/825:-
Germany, Pfalz

021 Clay  Creek Chardonnay 145/725:-
USA, Lodi

RÖTT
2021 La Vieille Ferme Rouge 125/625:-
France, Rhône

2021 Bodega Atamisque Serbal Pinot Poir
155/645:-
Argentina, Mendoza, Tupongato

2020 Clay Creek Cabernet Sauvigno
175/875:-
USA, Lodi

ROSÉ
2021 La Ferme Rosé, France, Rhône
125/625:-

MOUSSERANDE
N.V Cava Ruida Brut 119/714:-
N.V Bouché Champagne 145/995:-

ÖL
Carlsberg Export Fat 80:-
Eriksberg Fat 87:-
Brooklyn IPA Fat 89:-
Carlsberg Hof 75:-
Kronenbourg Blanc 87:-
Cider Somersby 79:-

ALKOHOLFRITT 
Läsk 39:-
Ramlösa 39:-
Carlsberg 62:-
Alkoholfritt rött, vitt 85:-
Alkoholfri cider 62:-

LUNCHKLASSIKER 
MED EN ASIATISK TOUCH



MÅNDAG
Sojastekt högrevsfärs med thaibasilika,
chili och jasminris 

TISDAG
Lättrimmad torsk med miso, chiliolja,
gurka och äggnudlar

ONSDAG
Fläskgryta med kokos, limeblad,
champinjon, tomat och jasminris

TORSDAG
Sesambakad lax med spetskål, picklad
silverlök och het skaldjursås 

FREDAG
"Sticky Chicken" med gochujang,
mango, sesam och jasminris

Måndag-fredag 11.30-14.00. 
ink bröd, sallad, kaffe & kaka

Allergier? Fråga oss om allergener

DAGENS LUNCH 135:-

VEGETARISKA Mån, Ons, Fre 135:-
Frasigt veteprotein med gouchjang,
sesam, jasminris och mango

VEGETARISKA Tis, Tor 135:-
Vitlökstekta brytbönor med tofu,
risnudlar och koriander

POKE BOWL 205:-
Välj ditt protein: 
Biff / Tonfisk / Tofu 
Mango, avokado, kimchimajonnäs 
& sojabönor

ALWAYS AT AMA

ASIAN FUSION MED EN
NORDISK TOUCH.

AMA’s A la Carte tar dig med på en
spännande resa genom Asiens rika
smaker och traditioner, upphöjda
med delikata nordiska
premiumingredienser, vilket skapar
ett oförglömligt och unikt kulinariskt
äventyr.

Slå dig ner i en modern miljö precis
intill havet i centrala Helsingborg.
Matkonceptet är som gjort för
sharing. Sharing främjar en känsla
av gemenskap och samhörighet, där
varje tugga blir en delad upplevelse
och varje rätt en bro mellan
människor. Det är ett sätt att fira
mångfald och kreativitet i köket,
samtidigt som man hyllar samvaron
och glädjen i att äta tillsammans.

LUNCHKLASSIKER 
MED EN ASIATISK TOUCH


